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“Si la paloma de

patio era un lujo
en la casa, cuatro
o cinco gallinas
eran un tesoro”

Merluza y morena,
Cielo y tierra en un estrellas en El Risco
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Dos de las variedades de gallina canaria que hay en las
Islas: aperdizada y rubilana (foto: Tato Goncalves).

Edicion especial para La Provincia

En busca de las razas canarias del mundo rural

La gallina campera canaria

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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— Ahora tienes palomas men-
sajeras. ; Antes qué palomas te-
nia la gente en los campos?

— Depende de los gustos de ca-
da persona. Yo hasta hace poco
tiempo tenia palomas de todas las
clases, porque todos los bichitos
me gustan. Tenia la paloma de pa-
tio, palomas buchtias, mensajeras y
labravia..

— ;Cualeslapalomadepatio?

— La gente con patios grandes
tenia esta paloma, que volaba muy
poquito. Hacfa el nido en el suelo,
debajo de una planta o en una es-
quinita. Se tenfa como decoracion,
porque eran grandes, vistosas, pre-
ciosas. El que teniaanteslapaloma
de patio tenia un lujo en la casa.

— ;Setenia como recurso pa-
racomer?

— También, porque habia muy
poca gente que tenia las cosas s6-
lo de decoracidn, no habia ni tiem-
po, ni medios, ni dinero.

— También tienes gallinas.

—Si.Laque hemostenidodesde
nuestros abuelos, Renovando de
lasqueellosnosdejaronylasheido
cruzando, pero siempre con galli-
nas del pais y cambiando gallos.

— Lagallinasise teniaenlaca-
saparalos huevosy...

— La casa de familia que tenia
cuatro o cinco gallinas tenia un te-
soro en la casa, porque tenia los
huevos, el pollito, lasopa; se alimen-
taba conlos granos que no se apro-
vechaban, limpiabalosterrenosde
insectos... Es una cadena de apro-
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ombre de campo y maestro de la tierra que alterna el sacho con el
En tre el SaChO y chchar()n. relata su infancia bajando ala costa con su bardino se-

Pasién por la tierra y los animales

De nifo ya se iba de trashumancia con las cabras
(ylavaca, las gallinas, los cerdos, el gato) y acom-
panaba a sus padres a plantar tomateros a la cos-
ta. Como muchos de su generacion, dejo la vida
humilde y sacrificada en los campos isleiios para
acudir a la llamada del turismo y hacerse cocine-
r0. Jubilado, ha vuelto a sembrar y cuidar anima-
les, su pasion. Convertido en todo un sabio de la
tierra, habla aqui de los animales que tenian en
casa, en especial un perro bardino que cuidaba el
ganado... jy hasta de las vidas de los nifios!

“Si la paloma de
patio era un lujo
en la casa, cuatro
0 cinco gallinas
eran un tesoro”

- X 5 & Tato Goncalves

reno y protector para poco después invitarnos a un caldo de pi-

chén recién hecho y nos sentimos unos privilegiados. En la cueva cociné

y en la cueva nos lo comimos, las manos fuertes y surcadas por mil grie-
tas se comportaron delicadas al servir el caldo parala foto, mil gracias.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

vechamiento desde el punto cero,
perotienen que estar donde no es-
tropee otras cosas, porque las me-
tes en cualquier campo v lo viran
del revés.

— ;Los huevos eran para ven-
derlos o cambiarlos?

— Hacfamos trueque. Las ma-
dres esperaban a que hubiera me-
dia docena de huevos para man-
darte a la tienda y cambiarlos por
aceite, porazicar, por gofio, porpe-
troleo para los clinquillos y en la
tienda te daban la cantidad que
ellos consideraban como cambio.
Y sile pedias mas te lo apuntaban.

— 3;Qué perros tenian antes?

— Antes solo teniamos el bardi-
no para las cabras, porque ese pe-
ITO era un Cumpafleru, eraunayu-
dante, era un guardidan... Erael pe-
rro mas completo. En los campos,
los pastores ylos agricultores tenia-
mos esos perros. Después con los
cruces han creado un perro de 50
kilos que sirve paraexposicion y pa-
ra poquito mds. Sigue teniendo no-
bleza, pero lo que queremos es un
perro que sea habil.

“El perrito que tenfamos antes,
estabasarandoyse te rebellabauna
novilla o un novillo nuevo (se te
echaba en el suelo), le echabas el
perroyel perro ibaalaoreja, la pe-
llizcaba y la vaca se levantaba otra
vez. A ese perro tilo educabasy le
decias "jvenga, ala oreja!” yle ibaa
la oreja, “jsuéltalal” y la soltaba. Pe-
gabaun pellizconcitoy yaesta. Que
al final sélo con mandarlo no hacia
falta ni que pellizcara. ..

— ;Tupadre tenia bardino?

La entrevista tiene
continuacion en pellagofio.es
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M1 abuelo clavaba el
garrote, le decia al

bardino que se echara
a cuidar el ganadoyy alli
no se levantaba nadie

— Se llamaba Bardino. Era bar-
dino total! Te voy a contar una
anécdota.

—Mis padres hacian trashu-
mancia, iban ala costa en la época
de tomateros. Un dia, yo tenia dos
anitos segtin me contaron, fuerona
plantartomateros alaplayadel Ca-
bron [en Agliimes]. Para amarrar

Antes sélo tenfamos
el bardino, ese perro
era un companero, un
ayudante, un guardian

los tomateros, la gente hacia las la-
tadas con tiras de platanera que se
iban a remojar a la orilla de la pla-
ya, que estaba cerca, para que estu-
vieran suaves. Yo ibaconmimadre,
muchas veces me lavaba. A veces
me llevaba alguna vecina: “Maria,
voy allevaral nino ala playaconmi-
go' Pero un dia era la hora de reco-
gery llamando al nifio y el nifio no
contestaba. El nifio no aparecia.

“Mi madre desesperada por un
sitio, mi padre por otro. Fueron al
encargado: “jAy, Constantinito!” (ya
murio el pobre) “jque no tengoami
nino!” “Pero Mariquita...” “jAy que
minifio se habrd ido parala playal”
Todo el mundo paralaplaya abus-
caralnino. Buscandoporlasorillas
yporelcultivo... -Pepeinterrumpe
el relato unos segundaos, con lagri-
mas en los ojos,

— Teemocionasalacordarte...

— Meemociono porque cuando
eres padre... ;lo entiendes no?

—... [Asiento con la cabeza.]

— Yaestaba acercdndose lano-
che y dice el encargado: “Juanito,
susted trajoal perro hoy? Puesel ni-
fiovaaestardonde esta el perro. Yo
voy a llamarlo y ustedes pénganse
enlos altos paraver de donde sale”
Habia muchos barranquillos y en
aquella época se hacian muchas
dunas de arena cerca de la playa,
por las corrientes de aire. La gente
plantaba calabaceras en las orillas
de los tomateros y las echaban pa-
raelbarranco yaquello se quedaba
como un bosquito hermoso.

“Yo tenia frio y debajo de las ca-
labaceritas me quedé frito —rie-. Y
el perrito se echd al lado mio. Lla-
maron al perroy salié del barran-
quillo que estaba muy cerca,allado
de las calabaceras de mi madre, a
menos de treinta metros de ellos -
sollozay riealavez—y yoalli, frito. Y
esa es la anécdota, me la conté mi
madre, estaviejitaya. Lorecuerday
se le salen las lagrimas.

— Terminamos: un recuerdo

dulce tuyo.

— Sontantos.Meencantaba
cuando iba a la escuela... las
pocasveces que me manda-
ban.Comoenaquellaépoca
lastierras estaban todas cul-
tivadas, meencontrabayun-
tas de vacas o de toros aran-
do,0alosganadossueltosen
la época de cria comiendo
con los corderitos o los baifi-
tos.Me sentaba sobre unapared

yseme olvidaba ir a la escuela.
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No hay constancia de cronistas ni
arqueologicasobrelapresenciade
gallinasen épocaanteriorala con-
quista castellana del archipiélago
canario. 51 la hay desde que esta
conquista da comienzo, pues con-
quistadores y colonoslasintrodu-
jeron entre la amplia variedad de
animales domésticos que trajeron
consigo.

“En 1588, Torriani escribe que
ademds de numerosisimos burros
y cabras, habia en Fuerteventura
«infinitas gallinas». Pero el dato
mads bonito que he encontrado es
cuandolsabella Catdlicaordenaa
Cristébal Colon y a todos los capi-
tanes que repartieran a los indige-
nas (tanto a la poblacion canaria
como a los indios americanos)
«una docena de gallinas y un ga-
llo, para que los crien y gocen del
fruto») explica Antonio Morales
Pérez, presidente dela Asociacion
LaCampera paralaRecuperacién
de la Gallina Canaria.

A este dato hay que anadir que
los Reyes Catdlicos fundan en Se-
villa (ano 1503) la Casa de la Con-
tratacion para controlar el comer-
cio con tierras de ultramar (lo que
llamaban las Indias, pero también
las islas Canarias y la costa africa-
na).Losbarcos que hacian esasru-
tas partian de la capital andaluza
y se abastecian para sus viajes de
ida, engranmedidayenel caso de
animales, de corrales cercanos en
toda la franja del rio Guadalquivir.
“El origen de nuestra gallina es,
pues, la cabana andaluza’, estima
Morales Pérez, aunque también
habia “cierta influencia de aves de
Portugal”

Fruto de diferentes cruces y
adaptadaalasdistintasislas delar-
chipiélago canario, las gallinas han
formado parte desde entonces de
la economia de subsistencia, de
una sociedad eminentemente ru-
ral hasta bien entrado el siglo XX,
criadas enlospatios o alrededores
de las viviendas, incluso en rudi-
mentarios gallineros enlasazoteas
de las casas de las principales ciu-
dades amedida que éstas fueron
creciendo por la migraciéon cam-
po-ciudad, al ritmo delimpulso co-
mercial que supuso el desarrollo
de la actividad portuaria.

De doble aptitud (huevos y car-
ne eran elaprovechamiento de es-
tos animales), los huevos se cam-
biaban en las tiendas de los pue-
blos por otros alimentos hasicos
como azucar o aceite; con la car-
ne de los pollos o de los propios
ejemplares adultos se nutria una
gastronomia que se reservaba pa-
raocasiones especiales, o comore-
fuerzo deladietaen momentosde
salud delicada o paramujeres que
acababan de daraluz.

Pero como ocurrié con otras ra-
zas en Canarias (el cochino negro
canario o la abeja negra canaria),
laintroduccién de razas fordneas
y de lineas hibridas comerciales
mds productivas enlasegundami-
tad del siglo XX, provocd la paula-
tina desaparicion de la gallina en

Gallinas aperdizada
(izq.) y jabada. |
Ts GON(;ALVES/A. CASASSA

CAMUFLAJE
La variedad

aperdizada tiene

el plumaje de
color terroso.

CRESTA
Es roja, con 5-6

dientes y puede

estar doblada a
un lado o recta.

ORIGEN
La jabada es de
las mas antiguas
y tiene influen-
cia andaluza.

Gallinas camperas canarias,
asilvestradas y resistentes

Casi todas las razas espafiolas de gallinas estdn en peligro de extincion -la excepcion seria la raza denominada
gallo combatiente- y entre ellas estd la que agrupa en Canarias a cinco variedades de gallina local, con unas
mismas caracteristicas morfologicas, pero distinto color: jabada, jabada dorada, negra, aperdizada y rubilana.

los hogares delos islefios hasta su
casi extincion.

Con la incertidumbre y la in-
quietud de que enlostiltimos aios
“se estaban recuperando una serie

derazas, perolagallina canaria es-
taba olvidada’, Antonio Morales y
otros criadores se retinen en 2013
y fundan la asociacion. El censo
que realizaron en 2015 incluyo

unas 1.500 gallinas y 500 gallos.
Actualmente se estan realizan-
dolosandlisis de ADNyun estudio
de restos dseos en yacimientos
aborigenes para comprobar la po-

sible existencia de restos de galli-
ndceas en esos tiempos

Mas informacion en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)

N
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Jabadas y negras

Siendo el marfil el color comdn de las plu-
mas en la variedad jabada (distribuida por
todo el archipiélago), lo habitual es que las
combine con plumas negras; si la combina-
cion de colores es con pluma dorada ya
serfa de la variedad jabada dorada, mas
localizada en La Palma. La gallina negra
(con reflejos irisados verdeazulados) es una
variedad que suele criarse con la jabada.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Aperdizada o colorada

Es una variedad donde el dimorfismo
sexual es mas acentuado (macho con plu-
maje llamativo, hembra color terroso camu-
flaje). Su ancestro el ‘Gallus gallus bankiva’,
la gallina silvestre domesticada en China
hace mas de 7.000 afios, dio lugar al actual
‘Gallus gallus domesticus’. Distribuida en
todo el archipiélago, la aperdizada también
es conocida como negra colorada.

La rubilana es mayor

Es la gallina tipica de Lanzarote y Fuerte-
ventura -aunque hay criadores repartidos
por el archipielago que también la estan
recuperando-. Un poco mayor en peso que
las otras, “tiene una coloracion de base
blanca, los cuellos armifiados negros y la
cola también de coloracion negra; las plu-
mas suelen oscilar del blanco al asalmona-
do”, la describe el criader Antonio Morales.
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Todos iban de trashumancia:
cabras, cerdos, vacas, gallinas...

“Iban hasta los gatos’, rie
Pepe Guedes cuando hace
memoria de aquellas
trashumancias en las que
su familia se mudaba con
enseres y animales desde
las tierras de medianias en
Ingenio a la costa de
Agliimes, 0 a la inversa.

YURIMILLARES

“Mis padres hacfan trashumancia,
ibanalacostaenlaépocadetoma-
teros y enla época en que se seca-
ban venian al campo a recoger la
cosecha. Asiestuvieron montones
deanosconlascabras,relataPepe
Guedes en la entrevista en la que
habla de los animales que forma-
ron parte de su vida cotidiana [ver
pdgina 2],enunainfanciaenlaque
fuepocoalaescuelayaquiamplia-
mos condetalles de esas mudadas
en las que participabala familia al
completo, con ninos, enseres y to-
dos los animales de la casa.

“Nos ibamos a hacer la trashu-
mancia con las cabras de un sitio
para otro. [ban hasta los gatos), di-
ce, porque tenian gatos, gallinas,
cabras y vacas, sin olvidar los pe-
rros pastores, "y para donde quie-
ra que {bamos, iban todos”

Cadaanimal o grupo deanima-
les se comportaba de distinto mo-
do y habia que estar pendiente de
todos para que se integraran en la
caravana que se formaba en cada
viaje por pistas y senderos y que
ninguno se perdiera.

® E] detalle

Pepe Guedes sigue
criando un par de
cerdos, como antes
hacian sus padres.
| TaTO GONCALVES

Aquel caldo de pichén para personas delicadas

“Antes,unapersonadelicada o lasmujeres cuando da-
ban aluz, lo primero que tomaban era caldo de galli-
nao caldo de pichones’nos habia contado Pepe Gue-
des en una visita anterior. Tras pedirle que cocine la
receta para documentarla, una nueva cita me retine
con ¢l en la casa-cueva que tiene en las tierras donde
cultiva sus propios granos y legumbres y donde tie-
ne las palomas “para hacer la sopita de pichones’

“Este plato lo conoci desde muy temprana edad
porque se servia en casa de mis abuelos y en casa de
mis padres. Era un manjar, sano, nutritivo, ligero, ex-
plica, y detalla la receta:

-Se doran un poco los pichones en el caldero en

aceiteysinagua, conlaespalda en contacto con el fon-
do del caldero. Después se retiran y esa grasita que
sueltanseaprovecha para dorarun poco dos o tres aji-
tos y media cebollita que quede blanquita.

-Seanade agua (1,5 litros para 4 personas) vse po-
nen a hervir los garbanzos (que hemos puesto enre-
mojo el dia antes). Cuando estén medio cocinados
se les anade el pichdn y zanahoria y se dejan al fuego
hasta que conseguir el guiso total.

-Luego se echaunpoco de pimiento, hierbahuerto
y se mira el tiemple del colorante y de la sal. Casi al fi-
nal sele echan 50 g de fideosdeln° 1 o n° 2y se dejan
los minutos que necesiten de coccion. Y ya estd.

® Baul del lector

¥ Carlos Santana
g . Jubells

Zombis no; pero
buen pescadlo, si

ontaba Victor Grau-Bassas
C en una carta dirigida a Juan
4 de Padilla en marzo de
1886 (que se conserva en El Mu-

seo Canario) las peripecias de
una expedicional sur de Gran

Canaria, en busca de restos arqueologicos, que los llevé a pasar un par
de noches en la playa de Mogdn: “En otros tiempos habia pescadores y
alguien que hiciese comida; hoy no hay mas que casas deshabitadas.
(...); los pocos habitantes que quedan son momias, no hombres; la mi-
seria mas espantosa reina en absoluto en la playa de Mogan’.

No pretendo porfiar al insigne Grau-Bassas. Es evidente que los pai-

Barcos y casas
de pescadores
en la playa de
Mogan (afios
50). | arcHivo
FUNDACION NESTOR
ALAMO

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

sajes evolucionan al ritmo de las
sociedades que los modelan, pe-
ro no muchos anos después de
1886, la playa y puerto de Mogan
vivieron una etapa de crecimien-
to que los llevod a contar incluso
con una fabrica de salazén de
pescado. Seguia siendo un centro
de actividad pesquera tradicional.
Puede que a ese estado de evo-
lucion del paisaje corresponda
estaimagen, tomada en la década
de 1950. Poco le quedaba ya para
el gran cambio, que se iba exten-
diendo como una ameba desde el
sureste, y que hareemplazadoa
la pesca del pescado porlapesca
del turista como actividad prima-
ria, convirtiendo parte de la zona

en un remedo de una famosa ciudad italiana con canales. Permitase-
me la licencia, con todo respeto, de decir que no hay cosa que me repa-
tee mds que escuchar oleer ese aberrante simil urbanistico. Pero al
menos en Mogdn se sigue comiendo buen pescado y ya no hay zom-
bis momificados deambulando por las callejuelas en plan The walking
dead; aunque dudo que alguna vez los hubiera, don Victor.

El famoso caldo de
pichdn que antafio
se comia en Cana-
rias como reconsti-
tuyente. | congaLves

“Como fueran las cabras y la va-
ca, alosgatitos no habia que hacer-
lesnada, dondeibas tiibantodos’,
explica. Para las cabras, que eran
pastoreadas a diario conayuda del
perro Bardino (ese erasunombre,
‘era bardino total’, rie Pepe), era
una rutina cada cierto tiempo que
formaba parte de su cotidiano ca-
minar.

La vaca iba caminando detras
delas cabras sin mayor problema,
‘ylosgatosiban detrds de nosotros
-anade-, porque los tenfamos
acostumbrados: o bien a laleche
delascabrasobienalalechedela
vaca, td ordenando y el gato al la-
do; cuando tii terminabas él sabia
que tenia su racioncita de leche”
Hasta el perro también recibia su
“pizquito” deleche.

Mas complicado era llevar las
gallinasylos cerdos.“Las diezo do-
cegallinas que tenfamos las cogfa-
mos por lanoche y las amarraba-
mos en un palo, al gallo primero:
les amarrdbamos las patas y des-
pués le metiamos el palo por las
patas, las empatillibamos* las en-
ganchabamos al palo boca abajo.
Mi padre, que era el mas fuerte, se
las echaba arriba y al llegarlas sol-
tdbamos’

No las tenian en gallinero, asi
que tenian que ingenidrselas para
se quedaran con ellosalllegaraun
nuevo lugar. “Les ponfamos el
aguay unos granitos al lado delas
cabrasyyase quedaban alli. Alga-
llo lo amarrabamos dos dias al la-
do de las cabras, para que las lla-
maraylasgallinasnosealejaran. A
los dos dias soltabamos el gallo y
todo el mundo en pazall{’

Trasladaralos cerdos eraun po-
co mas complicado. “Los nifios
éramos quienes lo haciamos: los
llevdbamos con dos cartones o un
saco, uno por cada lado como si
fueran dos orejeras, pero sin rozar-
los. Le dejabamos un pasillo y el
cochino mira nada mas que para
delante, iba detrds de las cabras y
las seguia. Y al regreso venia solo
detrds de los animales”

;Y ala escuela? Los nifos iban
cuando podian, eran tiempos en
los que muchos de ellos también
trabajaban enlos tomateros o cui-
dandolascabras.Pepe Guedesera
uno de estos ninos..

..Continua en la edicion
digital (en pellagofio.es).
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® Chip de morena

Francisco Belin

o

Elocuencia culinaria con raices y
un mapa-guia en el Taste 1973

nero -Diego Schattenhofer- y a bue-

na parte de su equipo desde hace
anos —entre ellos, el gran Diego Maderna-,
la filosofia, el concepto, la evolucion y ese
no parar en la pesquisa para encontrar la
llama del conocimiento culinario clara-
mente trasladada al plato.

Genio e ingenio basados en un plantea-
miento concienzudo, el de Schattenhofer.
No hay mds que mantener una conversa-
cion animada y luego ponerse en sus ma-
nos (esas con las que hilvana el ment de-

Es lo que tiene eso de conocer al coci-

® Virtus Probata Florescit

Carlos Célogan Soriano

gustacion del Taste 1973, buque insignia
del hotel Villa Cortés, en el municipio de
Arona). La cocina vista al comensal da pis-
tas acerca de un grupo de trabajo que ves
al ajetreo del emplatado como en una pi-
nia humana, atendiendo a un punto con-
creto —el plato- casi amodo delos tiem-
pos muertos del basket.

Una cocina que ha querido apuntar a
las raices de la isla de Tenerife y de Cana-
rias. De hecho, en el Taste 1973 el comen-
sal va a contar con la guia de un mapa en
el que la nomenclatura indica de qué y c6-

Abordaje y matanza en ‘La
Mutine, refugiado en Tenerife

ay dos formas de conocer la Histo-
Hriu. La primera es matricularte en

la facultad, oir al profesor durante
anos y leer unos cuantos libros escritos
porlos demds donde te relatardn lo que
segtin ellos sucedié y como se debe inter-
pretar. De esa forma tu cabeza se estruc-
turard adecuadamente para proseguir tus
siguientes investigaciones. Es un camino
perfecto y predecible para luego llegar a
ser un historiador serio.

La segunda via es menos ortodoxa
y muchao, mucho més laboriosa.
Es sencillo, te sumerges en los
archivos y lees unas miles de
cartas que sabes que fueron
escritas por los que vivie-
ronlo que investigas y tt
mismo después sacas
tus propias conclusio-
nes. Esto, claro, puede
asustarte, pero debes
sobreponerte porque
al final siempre hay
premio.

Las dos opciones
valen, aunque la se-
gunda es, por decirlo
de alguna manera, mas
excitante ya que nunca
sabes lo que puedes en-
contrar. Pero lo mds intere-
sante, al menos por mi ex-
periencia, es que muchas de
esas cartas, la mayoria inocuas
y sin mayor trascendencia, a ve-
ces desvelan una gran historia y, se-
guramente, inédita.

‘La Mutine’ busca refugio

Era mayo de 1797 ylas islas Canarias
permanecian acosadas por buques de
guerra britanicos que, en aquellos dias,

Mayo de 1797. Con el pretexto
de parlamentar, fuerzas
britdnicas se acercaron al
puerto de Santa Cruz para
observar de cerca al navio
francés, al que después, por la
noche, atacaron y sometieron

tam-

bién bombardeaban Cédiz espe-

rando interrumpir la conexién de Espa-
na con sus Indias. Coldndose entre éstos

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Barcazas de la Royal
Navy en otro abor-
daje, en este caso

atacando al guarda-
costas americano
‘Surveyor’ en 1813.

| WIKIMEDIA COMMONS

mo parten esas elaboraciones (que, por
cierto, estan basados en ires y venires del
cocinero y, también, enriquecido con in-
vestigadores de la ULL).

Juega Schattenhofer y equipo con la re-
membranza de sabores marinos, salobres,
basada en productos que el cocinero en-
cuentra en sus habituales incursiones por

Si vamos a uno de los platos

representativos de Taste 1973, ese
es sin duda es el de los noquis, un

caldo que podria decirse que se
basa en jcomo sabria Tenerife!

laisla. Ostras con aire de escabeche de al-
ga, elocuente spray marino con el llamado
‘gofio de vidrio”; esa electricidad que deja
entrever las esencias de la emulsion de al-
meja y mejillon. Junto al ficoide glacial, re-
cuerda a esas salinas de la zona en la que
haoy estd enclavado el hotel Villa Cortés.

El maitre despliega animados ritmos vi-

apareci6 un bergantin francés armado,
llamado La Mutine, de 18 canones y una
dotacién 148 hombres bajo el mando del
capitan Louis Estanislao Xavier Pomies.
Camino de Coromandel en la Indias
Orientales llegé buscando refugio en San-
ta Cruz de Tenerife. Ambos paises esta-
ban inmersos en una guerra fratricida y
nuestro pais permanecia del lado francés,
algo que siempre nos trajo la ruina.

Avistado en el puerto el navio francés a
las dos de la tarde del sabado 27 de mayo,
dos navios ingleses —el HMS Minerva, con
44 canones y al mando del capitan Benja-
min Hallowell, y el HMS Lively, de 38y
con el capitan George Cockburn- se acer-
caron a la costa manteniéndose fuera del
alcance de laartilleria.

La estratagema de los ingleses
Los ingleses tenian una treta, pues a
bordo de unos botes enarbolaron bande-
ra blanca y solicitaron parlamentar. Al
frente de esta mision iba el propio Ha-
llowell, que ya conocia el puerto pues
lo habia visitado en 1790 y entrego al
capitan del puerto, Juan Adam,
una misiva para el comandante
general Antonio Gutiérrez de
Otero, solicitandole la entrega
delos prisioneros ingleses
que hubiera en la ciudad y
asegurando que ellos ha-
bian trasbordado prisione-
ros espanoles a barcos neu-
trales.

Evidentemente la pro-
puesta fue rechazada y lo
que se rebelé después es
que era una estratagema pa-

ra observar mas detenida-
mente al navio francés. Patri-
cio Murphy, agente portuario

y

- en la capital lo detalla en una

“  carta dirigida al Puerto de La
Cruz:

Ya sabrdn Vuestras Mercedes
como antes de ayer vino un bo-
te con bandera parlamentaria
con prelexto de suplicar que le

diesen los prisioneros Yngleses
que hay aqui, pero el verdadero
objeto era examinar este bergantin
[La Mutine| e imponerse de su fuerza pa-
ra saber como atacarlo.

nicolas dentro del ment degustacion a
partir de vinos con personalidad, como los
de Bodegas El Sitio de espléndida frescura.
Sivamos a uno de los platos representati-
vos de Taste 1973, ese es sin duda es el de
los fioquis, un caldo que podria decirse
que se basa en jcdmo sabria Tenerife! Ll
arroz marino y caldo corto de anchoa Nar-
din con el bogavante thermidor y ese
guino de la espina crujiente se aso-
cian a las mil maravillas con el babo-
so blanco de la Finca La Vega, una
variedad de uva que estd diciendo
mucho en El Hierro (y en este sur ti-
nerfeno, por lo comprobado). De
aguas herrenas venia la tableta (pa-
lometa roja) que iba acompanada
por una borrallera de batata de La
Palma —diriase boniato, por tanto-. Royal
de cochino negro. Expresa mucho de su
elemento principal con una salsa perigord
ajustada a los canones. La carne del em-
blematico animalito se podria cortar, diga-
mos, con cuchara.

Una curiosidad, 1973: 1+9=10; 7+3=10.
Dos dieces. Poralgo sera.

Lajugadales surtid el efecto deseadoy
pronto volvieron a sus navios. Esperaron a
la oscuridad de la noche, el 28 de mayo,
para regresar mientras todos dormian.

Oy de madrugada hemos tenido repeti-
da la misma de la noche que el Principe
Fernando fue tomado por los Yngleses,
pues estos se vinieron entre las dos y tres
con ocho o mds lanchas, y atacaron al ber-
gantin francés al abordaje y después, en un
refiido combate con armas blancas, que-
daron los Yngleses duerios del barco y se
encaminaron con él hacia fuera, sin em-
bargo del fuego que se hizo de tierra que es-
tuvo pronto, pero no tan feliz que lo logra-
se echar a pique. El capitdn y otro oficial
estaban en tierray lambién algunos de la
tripulacion, pero abordo habia mds de
cien hombres.

[.a matanza se consuma y se descono-
ce qué fue de aquellos desgraciados mari-
nos franceses. Siendo un bergantin arma-
do, seguramente los pasaron a cuchillo en
prevision de que estos hicieran lo mismo
en las costas de la India. Quién sabe, pero
lo seguro es que habrd otra carta por ahi,
entre las miles del archivo, que nos desve-
larfa lo que les sucedié y ponerse en la
piel del capitan francés que, en cuestion
de horas, no solo perdid su navio, sino a
toda su tripulacion en una accion vergon-
zante para él.

Y, después, vino Nelson...

Pasaron los dias y con cada barco que
venia de Peninsula los chismes iban apor-
tando informacion a cuentagotas, como
que al parecer no todos fueron asesina-
dos. También quedd desvelado que enla
isla habia prisioneros ingleses que no se
sabe bien que hacian aqui. En fin, cotilleos
del puerto que sin duda eran y atin son la
mejor de las realidades. Y mientras los
chismes corrian de taberna en taberna, el
capitin Hallowell se chivaba a Horacio
Nelson de lo que vio en el puerto y, unas
semanas después, dio pie a que este se
aventurase a atacar Santa Cruz.

Las cartas de Patricio Murphy no cam-
bian para nada la historia del ataque, pero,
desde luego, a mi me acercan mucho mds
aaquellos dias que un frio y desnaturali-
zado relato de Historia. Por eso me apa-
siona mucho mads leer simples cartas co-
mo un veraz y apasionado presente.
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Arqueologia | La huella aborigen

Visita guiada al
almogarén del
Bentayga durante
el equinoccio de
otofio. | caeiLbo pE
GRAN CANARIA

Cielo y tierra en Risco Caido,
la potencia de un paisaje

La declaracion de 17.982 hectareas de “imponentes

bajo el paraguas de un espacio sa-
grado con connotaciones astrono-
micas estd todo un mundo cultural
aborigen con un nexo hasta la ac-
tualidad: casas-cueva, ceramica,
pastoreo, trashumancia, incluso se
cultiva la misma cebada de los
aborigenes’ destaca Guillén.

Tras el jiibilo... el incendio

Apenas un mes y medio des-
pués de que la noticia llenara

riscos, profundos barrancos y formaciones volcanicas
monumentales” en Gran Canaria como Patrimonio de
la Humanidad se gesto en una propuesta elaborada por
cientificos y expertos que reconoce la grandiosidad de
un paisaje cultural moldeado por la poblacion indigena.

En el almogarén
de Risco Caido,
la ctpula de la
cueva 6. | casILDO DE
GC (FOTO TAREK ODE)

de jubilo a todos los cana-
rios, el 17 deagostolanoti-
ciadeunterribleincendio
forestal afectd de lleno al
recién nombrado Patri-
monio Mundial. El ar-

YURIMILLARES

Conelfinde “identificar y proteger
el patrimonio natural y cultural
masimportante denuestro plane-
ta” la Unesco ha reconocido ya
mads de un millar de sitios en 167
paises como Patrimonio de la Hu-
manidad. Desde el 7 de julio de
2019, entre esos sitios se encuen-
tra el que ha sido denominado
“Paisaje cultural de Risco Caido y
los espacios sagrados de montana
de Gran Canaria’

La propuesta fue evolucionan-
do, modificando el &mbito de la
mismadesde sugestacion hastasu
aprobacion por el Comité del Pa-
trimonio Mundial dela Unesco.

Centrada inicialmente en una
cuevasingular delpoblado troglo-
dita de Risco Caido como templo
conectado con el cielo,acabd reco-
nociendo lagrandiosidad atin ma-
yor del paisaje cultural que mol-
dedlapoblacién indigena entodo
el territorio que la circunda. Una
propuesta que fue sometida a es-
crutinio y recomendaciones de

contenido por cientificos v exper-
tos dela Unién Internacional pa-
rala Conservacion dela Naturale-
za (UICN) y del Consejo Interna-
cional de Monumentos y Sitios
(Icomos, una organizacion mun-
dial no gubernamental asociada
con la Unesco).

Siendo Risco Caido el origen de
la propuesta “se llega a la conclu-
sion de que, siendo importante y
pieza clave paraunalecturanueva
delmundo aborigen [en Canarias],
lo que no existe en otros sitios del
planeta esuna cultura bereberais-
lada durante quince siglos que da
formaaun paisaje que, ademas, es
muy potente’, explica a Pellagofio
José Guillén, uno de los arquedlo-
gos del Cabildo implicados en el
proyecto.

Fue asi como la propuesta de
Patrimonio de laHumanidad para
un monumento (las cuevas de Ris-
co Caido), derivo en un paisaje cul-
tural (las montaiias sagradas delos
indigenas islenos) “con unos ele-
mentos simbolicos todavia hoy co-
mo los roques Bentayga y Nublo:

quedlogo Jusé de Leodn, ins-
pector de Patrimonio del Ca-
bildoydirectortécnico del proyec-
to, realizo variasvisitas alazonaen
cuanto las condiciones lo permi-
tieron, para evaluar los danos.

“Se quemd mas del 50% dela zo-
nantcleo, pero desde el punto de
vista del Patrimonio Mundial, las
montanas sagradas y los yaci-
mientos arqueolégicos se han vis-
to muy poco afectados. Otro tema
esel patrimonio etnogrifico o el pi-
nar,que hasido mas castigado, pe-
ro el paisaje cultural estd vivo, la
trashumancia, la agricultura, el

centrolocero,respondeal ser
preguntado por Pellago-

fio, senalando que urge
“poner en marcha un
plan estratégico de

Grabados de
tridngulos pubicos
en la cueva 6

de Risco Caido.  @poyo al sector prima-
| cABILDO DE GC rio” [ver articulo en pd-
gina siguiente).
La huella aborigen

pervive

El“Paisaje cultural de Risco Cai-
doylosespacios sagrados demon-
tana de Gran Canaria” ocupa una
extensa zona montanosa del cen-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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tro delaisla, delimitada porla Cal-
dera de Tejeda e incorporando
gran parte de su cuenca, el cauce
y laderas de Barranco Hondo y el
macizo boscoso de Tamadaba, ex-
plica el documento con la “Pro-
puesta de inscripcion en la Lista
del Patrimonio Mundial” que final-
mente se presenté en Baku.

‘A pesar de la enorme presién
poblacional y urbanistica que ha
sufrido laisla de Gran Canaria en
las dltimas décadas, el paisaje na-
turaly humano” deeste espacio, di-
ceel documento, “se encuentra es-
casamente alterado, constituyen-
do una «sla» deautenticidad enla
geografia insular’

“Lahuellaaborigen ha pervivido
en este territorio a través del tiem-
poy el espacio, madelando el pai-
saje, manteniendo la cultura tro-
glodita o conservando practicas
ancestrales de manejo de los re-
cursos como la trashumancia, los
singulares cultivos aterrazados o la
gestion del agua y sus estanques
cueva) leemos.

Una huella que se remonta a
una cultura insular desaparecida
que evolucioné durante 1.500
anos en total aislamiento, desde
los primeros bereberes o amaziges
que llegaron del norte de Africa,
hastaquese producelaConquista
castellana en el siglo XV.

Los criterios en los que se ha
basado y aceptado la inscripcion
de este paisaje cultural son dos de
los posibles para incorporar un si-

“La huella aborigen

ha pervivido en este
territorio, manteniendo
la cultura troglodita o
conservando practicas
como la trashumancia”

tio en el Patrimonio Mundial de la
Unesco. Son los denominados I
(“Aportarun testimonio tinico, o al
menosexcepcional, sobreunatra-
dicién cultural o una civilizacion
vivaodesaparecida”) yV (“Serun
ejemplo destacado de formas tra-
dicionales de asentamiento hu-
mano o de utilizacion dela tierra
odelmar, representativas deunao
varias culturas, o de interaceion
delhombre conelmedio), quela
Propuesta desgrana y argumenta.

“Lainvestigacién arqueoastro-
nomica ha aportado evidencias
suficientes sobre los santuarios
conconexionesastronémicas que
permiten deducir su uso como
marcadores equinocciales y sols-
ticiales’ insiste el documento.

Menciona ‘el uso de la posicién
del sol ylalunay, probablemente
de algunas estrellas, como Sirio o
las Pléyades, para el computo de
tiempo que regiria las actividades
agrarias,atin hoy, citandounaam-
plia bibliografia que nos remite a
las aportaciones de numerosos in-
vestigadores.

Mis informacidén en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)

Pese al devastador incendio,
el paisaje cultural sigue vivo

El fuego que corrid veloz por la cumbre de Gran Canaria a mediados de agosto afect6
al recién nombrado Patrimonio Mundial en su paisaje natural, pero no a las personas.

Y. MILLARES

“Todavia estamos en estado shock,
aunque la tarea ahora eslanzarun
mensaje positivo’, dice José de
Ledn pocos dias después de reco-
rrer la cumbre, para evaluarlos da-
fios ocasionados por el voraz in-
cendio que prendié sus llamas en
9.200 hectireas de laisla. Segtin el
inspector de Patrimonio del Cabil-
doy director del proyecto que ob-
tuvo la declaracion de Patrimonio

Mundial para Risco Caidoyloses-
pacios sagrados de montana de
Gran Canaria, el fuego no entré en
los yacimientos arqueoldgicos al
ser en cuevas, llego ala puerta de
Candiles, de Risco Caido, de Cue-
va Caballero...”

Es importante “valorar desde el
punto de vista de los atributos del
espacio cultural declarado por la
Unesco —dice- que, precisamente
la cultura de las cuevas, mayorita-
ria en esta zona, haayudado a que

YURI MILLARES

LA TRASHUMANCIA, CULTURA ANCESTRAL Y CORTAFUEGOS
La trashumancia y los pastizales asociados -que contribuyen a detener el camino
al fuego-, constituyen atributos destacados del Patrimonio Mundial de Risco Caido
y los espacios sagrados de montafia de Gran Canaria, con una extensa red de
caminos por los que también transitaban los antiguos canarios. Fotografia de un
ganado trashumante atravesando un pinar quemado tras el incendio de 2007.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

el desastre no sea tanto”

Habla de poblaciones como El
Tablado, Juncalillo y otros pagos
“donde ves el paisaje todo negro,
pero los pueblos se han salvado, al-
go quetiene mucho quever conser
cuevas, porque en el incendio de
2007caserios como Barranquillo
Andrés o Ayagaures fueron muy
castigados por el fuego’

Por esa insiste en que “no se ha
visto afectado lo sustancial; no ha
afectado alagente, que son los por-

Tamadaba, en el
espacio declarado
Patrimonio Mun-
dial, durante el
incendio. | GongALVES

tadores del conocimiento de esa
culturainmaterial. Sihaafectado a
partes del paisaje natural ya la for-
ma de vida de la poblacion inme-
diatamésimplicada, con cortesde
luz, cortes de agua, maquinaria
agricolaquemada, infraestructura
danada’

Segiin DeLeon, ‘laUnescoseha
preocupado desde el primer mo-
mento y la directora ha escrito al
Cabildo de Gran Canaria para
ofrecer su apoyo. Son temas que
estamos ahora gestionando, por-
que vamos a hacer el esfuerzo de
recuperar este espacio’

Como tarea inmediata hay que
hacer un inventario para anadir, a
la gestion del territorio declarado
Patrimonio de la Humanidad, la
recuperacion de lo afectado porel
fuego. “Sobre todo hay que trans-
mitir amor a ese territorio y poner
en marcha un plan estratégico de
apoyo al sector primario”

CABILDC DE GRAN CANARIA

PAISAJE DE CENIZA EN RISCO CAIDO
Inspectores de Patrimonio del Cabildo de Gran Canaria visitan la zona afectada por
el incendio en cuanto pudieron acceder para evaluar los dafios. En esta imagen,
tomada en los accesos a las cuevas de Risco Caido se aprecia cémo ha quedado
todo ennegrecido por la huella del fuego. “Los terrenos agricolas que resultaron
mas afectados son los que estan abandonados”, explican.
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Macarofood | Atlas de ciencia, pesca y cocina

Juan Perdomo, chef
del restaurante
El Risco, con una
morena pintada
junto a la playa de
S : Famara. | tato
- GONGALVES

Merluza y morena, estrellas
de Juan Perdomo en El Risco

Y sama, bocinegro, vieja y unas extraordinarias -por sencillas y exquisitas mas allade  _ . -
. . . . jemplos de la
lo imaginable- elaboraciones con cantarero y cabrilla. Un chef sorprendente que

cocina de Perdomo:
antes fue pastor trashumante y, como no, también forma parte de sus vivencias. chibs gemoranay

merluza con caldo
de cabrito. | TaTo
GONCALVES

YURIMILLARES piaisla."Lashor-
talizas sonunpoco
dificiles de conseguir’ se lamenta
porno podertener tantos tomates
conejeros como quisiera. “El pes-
cado también falla a veces)anade,
al contrario que el queso, que tam-
poco falta en su cocina... como no
podia ser de otra manera en al-
guien que ha sido pastory trashu-
mante desde nino, cuando acom-
panaba a sus padres, y que, inclu-
so,haceunosanosllegdaponeren
marcha una queseria que enlaac-
tualidadlesuministra. “Si,la quese-
ria Flor de Luz, que en su momen-
tofuemia, lafundé en San Bartolo-
mé’ asiente.
Elpescadolocal esla estrella en
El Risco y lahabilidad de este chef

“Como no podia ser de otra mane-
ra’ —repitiendo la expresion mds
usada y extendida en los tltimos
tiempos por todas aquellas perso-
nas que se expresan en ptiblico en
Espana (politicos, deportistas o pe-
riodistas)-, el equipo del Atlas gas-
tronémico de la pesca en Canarias
ha visitado el restaurante El Risco,
en Caletade Famara, todo un ejem-
plo delamejor cocina marinera del
archipié¢lago de la mano de su jefe
de cocina, Juan Perdomo.
Entregado delleno al empleo de
producto de cercania en Lanzarote,
estd siempre pendiente de unos to-
mates, unas batatas de jable o unas
papas que desea y busca en la pro-

Rusgi
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Suplemento mensual

Los Kunkel y
el valor de la
flora canarna

en los fogones suple con creativi-

dadlairregularidad en el suminis-

tro de un producto que depende

delo queel pescaderolepuedetra-

er, segtin el estado de la mar y del

cielo.“[layveces que entrayveces

que no; ayer mismo me entraron

meros y jureles’, explica el dia que

le visitamos.

Con todo ese pescado que va

entrandoasu cocina haceautén-

ticas maravillas, combinan-

do tradicién culinaria y

cocina de vanguardia

en sus elaboracio-

nes. “El cantarero

lofrio de unafor-

ma especial y

parece que es-

@ teniendo

mucho éxito,

incluso hay

quienes lla-

man por te-

léfono a Pe-

dro [Nolla,

susocio, que

es el jefe de

sala] a ver si

tenemos,, dice

conmodestiade

unos cantareros

que sirve muy cru-

jientes por fueray en

su punto perfecto por
dentro.

Populares y significativos

Para incluirlos en el Atlas, coci-
né dos delos pescados mas popu-
lares y significativos de lapescaen
Lanzarote y de su propia cocina:
morenaymerluza de La Graciosa.
La morena frita en chips protago-
niza la que quizas sea su receta
mas conociday extendida. “Laser-
vimos asi desde que un dia hice el
plato de casualidad para un aperi-
tivo deunosamigos cocineros —ex-
plica—. Yole pongo dostiposde ha-
rina, harina simple para freir y go-
fio. Nada mas. Con chips de bata-
ta y algo de perejil para que haya
un contraste de color”

Laotrareceta, lomo demerluza
deLaGraciosa concaldo de cabri-
to y cebolla de Lanzarote “es un
plato que hice sobrelamarcha’, di-
ce, poniendo en practica un juego
de contrastes mar y tierra habitual
en su cocina que “llama la aten-
cién’, en sus propias palabras.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



