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‘Novelero’, burro majorero de 14 meses de edad, de Gran
Canaria (foto: Tato Goncalves/Agustin Casassa).

Edicion especial para La Provincia

En busca de las razas canarias del mundo rural

Burro majorero

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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® Chip de morena

E Francisco Belin

Intolemncms reales y otras
‘encubiertas’.. jabrimos la lata!

ivimos tiempos del auténtico star
‘ / system del producto canario. Qué

buenos momentos y vivencias, por
ejemplo, los de la tltima incursion por las
medianias y cumbres del norte de Gran
Canaria siguiendo alguna ruta de la
trashumancia del ganado ovino que, al fin
y al cabo, da cardcter y contenido a esos
quesos de flor y de cuajo... Formidables
las elaboraciones queseras (las de flor se
las comeria uno a cucharadas), inicas en
su conceptoy contexto 'y, ademds, con el
avituallamiento desde Fontanales con un

® Virtus Probata Florescit

Carlos Célogan Soriano

mojo de cochino espectacular, oveja sucu-
lenta y sabrosa y carajacas. También todo
un homenaje catar y saborear esos quesos
magistrales.

El caso es que con la compaiifa de gente
quea dmira todo este universo, entre tan-
ganazo devino y bocado de cocina de pas-
tores, se generan charlas y algunas de en-
jundia. Allf estaban Juan Carlos y Jonathan
Padroén de El Rincdn de Juan Carlos (Los
Gigantes, Tenerife, una estrella Michelin),
entre otros cocineros de las Islas, pasando
un ratillo y empapandose del producto.

El encuentro de dos embajadores
islerios tras los 55 dias en Pekin

kin, y habiendo cumplido todos los

mandatos del Gobierno, el embaja-
dor Bernardo Cologan se trasladé a Takd
y desde alli a Shanghdi, para embarcarse
en el Armand Behie, de la compania na-
viera francesa Messageries Maritimes, al
mando del capitan Le Orapellier.

‘Tras esta parada y cruzando el mar de
la Chinay el océano Indico, Bernardo Co-
logan atravesa el Mediterrdneo paralle-
gar al puerto de Marsella a primeros
de diciembre de 1901. En Espana
se le esperaba con ansiedad,
pues era el tinico testigo di-
recto de las negociaciones
del Protocolo Boxer, trata-
do firmado por todas las
potencias occidentales
con China.

El diplomatico habia
sido el negociador jefe,
dirigiendo las sesiones
y, ademds, interactué
con los representantes
chinos por ser el deca-
nao v hablar un minimo
de mandarin. En Mar-
sella se le entregaron
decenas de cartas de
bienvenida y los periodis-
tas se agolpaban para co-
nocer su testimonio directo.

Desde Marsella, y contra
todo prondstico, Bernardo deci-
di6 seguir hacia Paris para visitar
a Fernando Ledny Castillo, embaja-
dor espanol en Francia, envez deiraEs-
paia. La relacidon entre ambos es atin una
incdgnita y desconozco por qué fue aver-
le. La prensa de la época los calificaba co-
mo los mas grandes diplomaticos que ha-
bian dado las islas Canarias en su historia,

T ras mas de seis largos anos en Pe-

» ;1
| v

En Paris, el grancanario Leon
y Castillo fue el primer espaiol
que supo de las penalidades
del tinerfeno Cologan a su
regreso de la capital china tras
la rebelion de los boxers

pero

también se ocupaba de enfrentarles
por sus tendencias politicas y por un in-
ventado pleito insular. A Bernardo le ta-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

El cuerpo diplo-
matico en Pekin,
reunido el 28 de
agosto de 1901
durante la rebelion
de los béxers. |
ARCHIVO FAMILIA
COLOGAN

Parece mentira que cada uno, en su co-
metido, llevemos hombro con hombro in-
contables charlas acerca de la gastrono-
mia desde hace mds de 20 anos. Esta vez,
la conversa discurrio por otros derroteros,
por otra trashumancia que dirfamos.

A cuenta de alguien a quien encantaba
el queso y no podia probarlo por su intole-

Juan Carlos Padron:

y son sospechas”

rancia a la lactosa, surgio el hilo conductor
de como se trata este aspecto en la restau-
racion profesional. Juan Carlos Padrén
abrid la lata de cuestiones, mas alld de la
alta cocina u otras temdticas, teniendo en
cuenta que para €l tiene la relevancia que
merece: jintolerancias y alergias que, en
ocasiones, no son tales!

chaban de angléfilo y a Fernando, de fran-
cofono, en unos anos en que ambas po-
tencias europeas pugnaban por los terri-
torios del norte de Africa. Estoy muy segu-
ro de que ambos no mantenian conflicto
algunoy que, por el contrario, les unfa su
profesion y amor por las Islas.

Ducha, cena y conversaciones

El caso es que Bernardo tomd el tren y,
dos dias después, se presento ante su co-
lega en la sede de la embajada. Ambos ca-
narios disfrutaron, durante varios dias, de
algo del asueto y las anoradas comodida-
des de lasociedad europea que, como
contaba por carta el propio Bernardo, es-
taban lejos de la situacion en la China de
finales del siglo XIX. Asi que ducharse, ce-
nar, tomar una copa de vino y fumar un
puro fueron para ¢l un alivio tras tantos
anos de restricciones.

En esas conversaciones, Leon y Castillo
fue el primer espafiol que supo de las pe-
mlldadcq que se sufrieron los diplomti-
cos de Espana, Inglaterra, Francia, Ita-
lia, Bélgica, Rusia, Imperio Austro-
Huingaro, Alemania, Paises Bajos,
Estados Unidos y Japdn enlos ya

famosos 55 dfas del asedio bé-
xer al Barrio de las Delegacio-
nes de Pekiny de como se
\ gestd lalarguisima negocia-
cion quL consumio mas de
"/ unano tras el enfrenta-
miento.

Cada cuatro o cinco dias
se reunian los representan-
tes de todos estos paises a
debatir cada puntoy cada

coma que B(;'I'l]ilrd(), consu
diplomaciay experiencia,
luego trasladaba al gobierno
chino, liderado por la empera-
triz Ci-Xi. Los chinos, mas punti-
llosos atin que los europeos, cam-
biaban de idéntica forma sus

Asiunay otravez.
Mas de 60 reuniones queda-
ron transcritas y enviadas por
telegrama a cada potencia en
Europa, Norteamérica y Japon
para que tuvieran conocimiento de
cadaavance. inalmente, el Tratado se
firma el 7 de septiembre de 1901 y conclu-

‘Nos estamos
viendo algo desprotegidos en los
restaurante ante comensales que
aluden a supuestas intolerancias

condiciones yvuelta a empezar.

“En los restaurantes nos estamos vien-
do algo desprotegidos frente a casos de
comensales que aluden a supuestas into-
lerancias y son sospechas de que algtin in-
grediente les puede sentar mal, que obli-
gan a que el engranaje de trabajo interno
en cocina, ya de por si muy meticuloso,
cambie para adaptarnos a esa circunstan-
cia puntual’ Quiza en tiempos en los
que se diagnostican mas casos, en
las cocinas profesionales se desarro-
lla un cuidado extremo en la praxis y
asi lo resalta este chef.

‘Al hacer la reserva se pregunta es-
pecificamente por las alergias, para
tener constancia de cémo vamos a
preparar uno de los pases destinado
a ese particular; probablemente un
miembro de nuestro equipo se centre en
ello. Si se detalla directamente esta cues-
tion intentaremos arreglarlo, pero no con
el trastorno que supone lo de una alergia
en toda regla’ Los restaurantes toman to-
das sus precauciones y algo que no agrada
es otra cosa. En tal caso se prescinde de
ese plato v se pasa al siguiente.

v6 con una fabulosa fortuna en compensa-
ciones chinas alas potencias occidentales.

Gracias a ese tratado, Bernardo recibio
las distinciones de todas las naciones, in-
cluso la Legion de Honor de Francia, pero,
jqué curioso!, ninguna de Gran Bretana, el
pais que mds ventajas saco.

También el tinerferio y el grancanario
departieron sobre la situacion en Espanay
sus cambiantes gobiernos. Desde Madrid
llegaban a la embajada parisina multiples
telegramas, como este del 4 de diciembre
de 1901, del Ministro de Estado al Embaja-
dor de Espana en Paris:

Ruego VIE. que en mi nombre y en el de to-
do el personal del Ministerio salude al Se-
rior Cologan y Ie felicite por su llegada a Fu-
ropa después de las penalidades sufridas en
Pekin donde tan alio puso el prestigio de Es-
panay su carrera diplomdtica, dirigiendo
con sin igual acierto como Decano, las Con-
Jerencias internacionales que han dado por
resultado el restablecimiento de la paz con
el Celeste Imperio. Almoddvar.

Durante esos dias, Fernando Ledn y
Castillo hizo un alto en su compleja tarea
dehilvanar los intereses de la decadente
Espana de principios de siglo con los de las
agresivas potencias europeas, cuyo desen-
freno colonial vivia su apogeo. Asi contestd
el 6 de diciembre al Ministro de Estado.

He visto al Serior Cologan, le he saludado
yle he felicitado en nombre de VE. (...) y pro-
Jundamente reconocido me encargo envie a

VE. las gracias mds expresivas..

Ambos, amigos y companeros de profe-
sion, se dejaron ver por Paris durante tres
semanas. En sus paseos les abordaban los
periodistas de toda Europa, dvidos de co-
nocer al personaje del momento. Entre
ellos numerosos diarios esparioles, como
La Epoca de Madrid, que publicaba el 9 de
diciembre de 1901:

..Como se han publicado ya numerosas
relaciones y diarios del asedio de las Lega-
ciones no podia el Sr. Cologan, en el breve
espacio de la interview con un periodista,
decir cosas ni dar pormenores de verdadera
novedad. El movimiento contra los extran-
Jeros no lo atribuye a la accion exclusiva de
los baxers, sino que le da, como la mayoria
de los que han estudiado el problema chino,
el cardcter de un verdadero movimiento na-
cionalista contra la invasién comercial o
gueerrera de los europeos...
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— ;En qué momento se cru-
zan en tucamino los burros?

—Todaestaestupendaaventura
comienza con el primer programa
Leader [de la Unién Europea] que
se hizoen Canarias. En Gran Cana-
ria el Leader [ abarcaba toda la
cuencade Tejeda, donde trabajdba-
mos en desarrollo rural y fue cuan-
do hicimos la primera feria en La
Culata de Tejeda, con losanimales
del entorno. Alli aparecieron algu-
nos mulos y algunos burros. Al se-
gundo ano hicimos laferia de nue-
vo y después no se hizo ninguna
mds. Entonces me decia Momo —
conacido por su quiosco de carre-
tera en la cumbre de la isla, donde
vende bocadillos de chorizo de Te-
rory queso canario— “ay, Fernan-
do,sitevasahoraestose acabay de-
cae’ Le dije, “no te preocupes, va-
mos ahacer unaferiaespecialmen-
te para los burros, que estdn en pe-
ligro de extincion y desprotegidos.
Fueron los tractores de todas estas
islasy conlallegadade lamaquina-
ria yano le interesan a nadie” Y asi
fue como empezamos...

— Si, pero, ;como llegas ti a
interesarte por los burros antes
de eso? Vamos al principio.

— Alprincipiode todoyonacien
Icod delos Vinos. El puebloteniaun
motor impresionante que era el
bosque, donde se aprovechaba
mucho la pinocha; también se aca-
rreaba mucho bocoy y pipa de vino;
y todo eso era a base de animales.
Yodechicorecuerdoversiempreel

O_OJO de prerz— '7

. legamos en un espléndido dia, luminoso, fresco y limpio. Y los oia-
El Culdado r q e I mos antes de que llegara Fernando. Los conoce por sunombre, su

quisiéramos

- T

A ) i‘ _‘i{a,}:. E R ‘.c} -l /i
Centro para la Recuperacion del Burro

Escultor y cocinero, su tercera gran pasion es tra-
bajar en favor de un animal del que reivindica su
nobleza, inteligencia y capacidad de sacrificio.
Fundador en 2002 de la Asociacion Feria Equina
La Culata, este mes de mayo celebran la XXIII
edicion de la feria que les danombre y estd en el
germen de la labor que desarrollan en el Centro
de Recuperacion del Burro, en unas instalaciones
cedidas por el Cabildo de Gran Canaria en los lla-
nos de la Pez y Pargana (Tejeda).

“Los caballos seran
bonitos, pero no lo
inteligentes y listos
que son los burros”

caracter, su forma de sery la edad. Fernando es el cuidador que to-

dos quisiéramos tener para asegurarnos de estar bien atendidos. Los aci-
cald y arregld para las fotos, queria que obtuviéramos unas buenas foto-

grafias de sus burros majoreros y al final asi fue.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

pueblollenode mulosyburros,con
ungran trasiego. A laplazadelaPi-
ladeIcod venianlosburrosacargar
agua para llevar a las casas. Noso-
tros jugdbamos alli y tuve mucho
contacto con los burros, es un ani-
mal que me fascing.

— A estas alturas, quedardn
muy poquitos burros en Gran
Canaria.

— Si,aunque también hay un par
de safaris-burro con ciertacantidad
de animales. Nosotros, con el pro-
tocolo de la FAO [El burro como
animal de trabajo. Manual de capa-
citacion, Food and Agriculture Or-
ganization of the United Nations,
Roma,2000] vamos bastante bien y
lohemos sacado adelante. Estamos
distribuyendo machos por la isla.
Somos una asociacion sin dnimo
de lucro con muchos gastos y po-
cos ingresos, Quien nos echa una
mano en todos los aspectos es el
Ayuntamiento de Tejeday el Cabil-
do de Gran Canaria.

— ;Qué admiras de estos ani-
males, su forma de ser, su caric-
ter, susacrificadalabor como tra-
bajadores?

— En el burro veo a un animal
enormemente noble; tiene unpoco
de caratriste, parece que llevael pe-
so del mundo sobre sus hombros;
y, al final, te digo una cosa, los ca-
ballos seran todo lo bonitos que tu
quieras, pero no son lo inteligentes
ylistos que sonlosburros. Estdmal
dicho cuandollamas aalguien “bu-
110" porque no sabe nada. Le po-
dran decir que “es un caballo’ pero
no “‘unburro’ Y eso de que el burro

La entrevista tiene
continuacion en pellagofio.es

ge
El parto de una
burra es precioso,
conserva todavia su
memoria salvaje y
son muy madres’

hay que caparlo porque se vuelve
malo, nada. Los que cedemos no-
sotros es bajo un contrato que
prohibe caparlos. Losanimales son
elreflejodel amo.Silotratasbien, te
trata bien.

— Aqui tienen burros majore-
ros, jsededicanalacriayconser-
vacion del burro majorero?

—Claro. Estamosintentando re-

{

dd
| ] ‘]}j_'.

Los chiquillos que
tenian problemas
intestinales tomaban
antes leche de burra”

cuperar la raza, que no se pierdala
linea mas pura.

— ;Los burros majoreros que
tienen aqui, son de la isla o los
han traido de Fuerteventura?

— Aqui tenemos un semental
que trajimos de Fuerteventura, el
Canario.Pero habia burro majore-
ro en todas las islas.

— zEl burro que habia antes
enlasislaseraéste? ;Erselquetii
veias en Icod de nino?

— 1, habia burros con zebradu-
ras en las patas.

— Pero también habia burros
mas grandes. ;Los cruzaban?

— Elburro majorero es descen-
diente del africano, que, asuvez, es
descendiente de la cebra. Y es un
burro cortito, més bien bajo, de pe-
lo corto,quetiloponesal solyal sol
se queda. Es un animal muy resis-
tente, como las cebras. Estd acos-
tumbrado a pasar penurias.

— ;Por qué lo cruzaban con
burros grandes que se trajeron
de la Peninsula?

— Esos burros se trajeron para
sacar mulos, porque son burros
con mucho porte, muy fuertes y
que cargan el doble. El mulo es un
cruce de burro conyegua. Ese esel
bueno; el cruce de caballo con bu-
rra es malo, sale un burdégano.

— ;Es un animal con futuro?
Una vez que han dejado de ser
utiles, van desapareciendo.

— Yo le veo futuro porque cada
vez vamos tendiendo mds a lo na-
turalyelestiércol de equinoes muy
preciado (y no cania,no huele mu-
cho). Tener uno o dos burros en
una finca no es tanto trabajo, y ayu-
da a eliminar la hierba a lavez que
abona.

— ;Laleche de burra tiene al-
guna utilidad?

— Si, mucha. En la dltima feria
vendimos jabony gel de duchade
leche de burra hecho en Peninsu-
la.;Y cuantos ninos se han salvado
gracias a laleche de burra!

— ;Donde?
— Aqui mismo. Antes, chi-
quillos que tenfan problemas
intestinales tomaban leche
de burray les sentaba estu-
pendamente bien.
— Terminamos: un re-
cuerdo dulce.
— Después de mucho
tiempo, ver un parto que me
impresiond, porque la burra
nosedejaverysuele parir porla
noche o al amanecer.
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La raza asnal majorera —el tinico
equino autoctono de Canarias, ya
quelajaca canaria desaparecio del
archipiélago en los anos 60 del si-
glo XX [ver articulo de Juan Capo-
te en pdg. 6]- fue reconocida por
el Real Decreto en noviembre de
1997 y es una de las seis de burros
incluidas en el Registro Oficial de
Razas de Ganado de Espana.Desu
conservacion y recuperacion se
ocupan, en Fuerteventura, la Aso-
ciacionSoo Grupo parala Conser-
vaciony Fomento del Burro Majo-
rero y, en Gran Canaria, la Asocia-
cion Feria Equina La Culata, sibien
hayanimales en casitodas lasislas
del resto del archipiélago.

“Se cita el afo 1450 como el de
suintroduccidn, realizada através
de la isla de Fuerteventura, por
conquistadores asentados en las
islas en susfrecuentesincursiones
alascostasafricanas(...).Lacarac-
teristica raya de mulo en la espal-
da, la banda crucial y las cebradu-
ras en las patas, asi parecen indi-
carlo’senala elinforme del Depar-
tament de Ciencia Animalidel Ali-
ments de la Universidad Auténo-
made Barcelona (UAB), con quien
la Asociacién Soo Grupo para la
Conservacion y Fomento del Bu-
rro Majorero habia firmado un
convenio para determinar las ca-
racteristicas morfologicas que
identifican al burro majorero.

Una propuesta de esténdar ra-
cial delasno majorero que quedo
definida, en cuanto a sus caracte-
risticas generales, como: “Descen-
diente del asno norteafricano. Su
alzada oscilaentre 100y 120 cma
la cruz, con pesos comprendidos
entre 125v175kg. Apariencia pro-
porcionada. Muy arménicos, y
aunque puedan parecer frégiles,
son animales muy rusticos, longe-
vosysobrios. Perfectamenteadap-
tadosalossuelossemidesérticosy
volcanicos. Vivaces, enérgicos yre-
sistentes a las privaciones”

El burro majorero es descen-
diente del asno africano (Equus
asinus africanus), senala el veteri-
nario Gabriel Ferndndez de Sierra
al redactar un “Programa de con-
servacion de la raza asnal majore-
ra’ en 2013.

“Si bien inicialmente los burros
fueronintroducidos en Fuerteven-
tura —escribe-, los mismos se dis-
tribuyeron al resto del archipiéla-
goadaptindosealas distintas con-
diciones: islas escarpadas de
abundante vegetacion y terrenos
agricolas dispuestos en sistemas
deterrazas, en el cualunanimal de
pequeiio porte se convirtio en el
principal animal de trabajo en la
agricultura,y, por otra parte, islas
semidesérticas, de orografiamdso
menos llana donde un animal pe-
queno y de gran rusticidad consti-
tufa principal medio de transporte,
cargay trabajo agricola’

Fue en la isla majorera donde
‘encontro su mejor habitat, de tal
forma que en un momentollego a
constituir un problema para sus
habitantes debido a los destrozos

Arando con burros
majoreros en Lla-
nos de la Concep-
cion (Fuerteven-
tura, 2005). |
YURI MILLARES

Burro majorero, de apariencia
fragil, muy rustico y resistente

La raza equino asnal majorera, denominacion oficial
del aut6ctono burro majorero, llegé a Fuerteventura
desde Africa tras la conquista y después se extendio por
el resto del archipiélago. Seis siglos después se
encuentra en peligro de extincion. Dos asociaciones
trabajan para su conservacion en las Islas.

que causaban sobre los cultivos el
gran nimero de ejemplares en es-
tado salvaje;anade, enreferenciaa
un dato que leemos en la obra del
navegante del siglo XVIII George
Glas, traducida al espanol como
Descripcion de las Islas Canarias
1764.Se trata de un episodio que

“Se distribuyeron por
las Islas, adaptandose a
las islas escarpadas de
abundante vegetaciony
a las semidesérticas de
orografia llana”

citala Historia de la conquista de
las siete islas de Canaria de 1630y
firma Abreu y Galindo: “Los asnos
traidos a Fuerteventura aumenta-
ron tan pronto que se criaron sal-
vajes en las montanas, e hicieron
tanto dano a los nativos, comién-
dose su maiz y otros cereales, que
en 1591 [en realidad, 1580] se vie-
ron obligados a reunir a todos los

habitantes, con perros, en la isla,
para dedicarse a destruirlos; en
consecuencia, mataron a no me-
nos de mil quinientos. Desde en-
tonces no ha habido en laisla més
que los necesarios para ayudar a
los habitantes’”

Libro Genealdgico incompleto

En la actualidad no existe un
censo de este animal en el ar-
chipiélago canario. En Fuer-
teventura, la Asociacion
Sooretomdsuactividad ha-
ce tres ailos después de ha-
ber estado a punto de desa-
pareceryprocedioalaapertu-
ra del Libro Genealogico. ‘Actual-
mente nos encontramos con el li-
bro fundacional abierto —explica el
veterinario de esta asociacion, Jo-
sé¢ Luis G. Gomez-Nieves al ser
consultado-. Tenemos inscritos
en este momento 112 hembras v
29 machos. Todos ellos han sido
valorados morfologicamente e
identificados”

Estos datos provisionales se han
volcado, anade, en el programa

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

El burro majorero
‘Pancho’ tira de un
carro con verduras

(Fuerteventura,

Burro rastrillando
el enarenado antes
de la siembra en
Uga (Lanzarote,
1999). | v. MILLARES

2005). | v. m.
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ARCA del Ministerio como “raza
en peligro de extincion y espera-
mos cerrar esta fase en breve, pa-
ra abrir el libro de méritos. Si bien
estono nos gustaria hacerlo sin vi-
sitarantes alasotrasislas, para dar
la oportunidad de inscribirse en el
libro fundacional a aquellos ani-
males que cumplan con el estdn-
dar morfologico de laraza’

Esa visita a las otras islas es lo
que llevan pidiendo hace varios
anos, precisamente, criadores y
propietarios de burro majorero del
resto del archipiélago. En especial
la otra entidad que se dedicaala
conservacion del asno autéctono
canario, la Asociacion Feria Equi-
nalLaCulata, en Gran Canaria, que
tiene su germen en la tnica feria
del archipiélago dedicada especi-
ficamenteaburros (enla que tam-
bién participan mulos y caballos)
y que este mes de mayo de 2019
celebrasu XXIIl edicion [verentre-
vistaa Fernando G. Alba en pdg. 3].

Anibal Vega, veterinario en esta
asociacion que inicialmente se de-

RAYA MULAR
Le cruza toda
la espalda de
adelante
atras.

CRUZ
Ligeramente
prominente y

con banda cru-
cial a los lados.

PATAS

DETALLES
Orejas medianas
y levantadas.
Crines cortas y
no levantadas.

PELO
Corto y fino, con
capa torda que
va del gris claro
al oscuro.

Finas y robustas
con cebraduras.
Cascos estre-
chos.

dicabaalarecuperacion del burro
de modo general y, desde hace
unosaios, centrasus esfuerzosen
el burro majorero, dice que “hay
mas burros de lo que la gente se
piensa’ En Gran Canaria estima

’ ‘Rufina’, b
que puede haber cerca300,delos M2 DU

majorera prefada. |

cuales majoreros entre 100y 150, concaLves/casassa

quesiguensin poderinscribirenel
Libro Genealagico porque ‘nosdi-
jeron que por falta de recursos no
podian venir a otras islas; los due-
nos de aqui estaban dispuestos a
pagarles el viaje para que vinieran
avalorar, pero todavia nada”

Enislas como El Hierro estima
Anibal que hay en torno a 45-50
ejemplares "y tampoco los vienen
avalorar, que me llaman a mi pa-
‘apreguntarme porquetambiénlo
estdn intentando’, explica Anibal.

Su propuesta, que hicieron lle-
gar al director general de Ganade-
ria del Gobierno canario es crear
una federacion para que todas las
islas puedan desarrollar su labor
de conservacion. Pellagofio le ha
trasladado la pregunta, sin res-
puesta en el momento de cerrar
esta edicion: ;Por qué no se crea
una federacién —como ocurre con
la cabra majorera- para facilitar la
tareade conservacion del burroen
todo el archipiélago?

Conservacion y fomento

En Fuerteventura se esta desarrollando un
amplio plan de actividades: legalizacion de
explotaciones ganaderas, programa sanita-
rio de vacunacion, la inclusion en la base de
datos de los Colegios Oficiales de Veterina-
rios de Canarias (Zoocan), la recuperacion
sanitaria y alimenticia de los burros asilves-
trados de Jandia... explica el veterinario de
la Asociacion, José Luis G. Gomez-Nieves.

La primera inseminacion

En el Centro de Recuperacion del Burro, en
Gran Canaria, el veterinario Anibal Vega
realizé por primera vez en Canarias una
inseminacion artificial completa de una
burra (se extrajo el semen a un asno y des-
pués se procedio a inseminar a ‘Cumbrerita’
-en la foto-, en este caso una burra mesti-
za), como experiencia para después aplicar-
la en la recuperacion del equino majorero.

Burroterapia y turismo

La Asociacion Equina La Culata esta desa-
rrollando nuevas utilidades para el burro.
Una es la asinoterapia, para niios con dis-
capacidades fisicas o psiquicas. Otra es la
recuperacion y conservacion de senderos y
caminos vecinales y turisticos mediante el
uso de burros majoreros actuando como
limpiadores de maleza y cortafuegos, a la
par que se alimentan. Y hay mas.

RECUERDA, BUSCANOS LOS MIERCOLES

Los Kunkel ¥
ol valor de la
flora canaria

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Jaca canaria en Los
Llanos de Aridane,
montada por el dr.

Kabana (1913). |
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Ll Arca de la Atlantida | En busca de las razas canarias del mundo rural

La jaquita canaria’, el equino
islenio del que solo quedan fotos

El ‘caballo de la tierra’ fue
un equino que llego tras la
conquista y se adapto al
Archipiélago, adquiriendo
caracteristicas propias.
Desaparecio para siempre
de los campos y pueblos
de las Islas avanzado el
siglo XX.

JUAN CAPOTE

Almenos dos genotipos canarios
de especies ganaderas han desa-
parecido en el siglo XX. El prime-
ro es la cabra guanil, cuyo dltimo
reducto fue la Caldera de Tabu-
riente. Solo quedaba un ejemplar
machoy fue abatido porun grupo
deignorantesparapoder “pegarse
unajartada”asu costa. El otro fue
laconocidacomo jaquitacanaria,
un tipo de caballo que abundd en
las islas hasta que el ejército, con
un obvio sentido militar, introdu-
joydistribuyo sus sementalesenel
archipiélago.

Sesupone que estos ejemplares
descendian de la poblacion traida
por los conquistadores que, en
aquella época (sobretodo enelsur
de la Peninsula), tenia gran in-
fluencia del caballo bereber. Conel
tiempo, como sucedid con otros
genotipos, fue adaptandose a las
condiciones canarias y adquirien-
do caracteristicas propias y dife-
renciales.

Como todo el mundo sabe, no
hace mucho tiempo la caballeria
hipomovil era fundamental enlos

® El detalle
[L.a carrera mas famosa de

Chispita, en LaPalma, fue un caballo que sélo fue ba-
tido en suprimera carrera, cuando atin estabaapotra-
do yfalto de preparacion. Eran los anos 60 y todas las
competiciones se hacian a pelo. Los equinos pugna-
ban de dos en dos, siendo todosnacidosenlaisla, pro-
ducto delosmencionados cruces entre hembras des-
cendientes de las antiguas jaquitas canarias y semen-
tales del ejército. Chispita no fue una excepcion, pe-
ro era el mejor, imbatible.

Su carrera mds famosa fue la que le enfrentd al Je-
rezano, caballo de Garafia hasta ese momento gana-
dor de todas las competiciones que habia hecho, in-
cluso una en la que batié a tres monturas que se re-

El autor del

- =
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‘Chispita’, invencible jaca

levaron. La salida se iba a dar junto a la plaza vieja de
El Paso y la meta estaba en el Pino dela Virgen, don-
dese celebraban las fiestas. En el ecuador de la carre-
ra, el Jerezano yale habia sacado una notable distan-
cia, entre 200 y 300 metros. Sin embargo, a partir de
esemomento Chispitaacelerd detal forma que, cuan-
dollegaron ala parte final, muy empinada, laventaja
se habia reducido a la mitad y terminé adelantdndo-
lo entre el rugido del ptiblico.

Los que nos involucramos mds tarde en competi-
ciones deresistencia equinay tenfamos memoriavie-
ja, aveces comentdbamos con nostalgia hasta don-
de podiamos haber llegado con aquellas jaquitas

® Baul del lector

¥ Carlos Santana
. Jubells

La magia del
pan en la puerta

arece ser que el reparto de
P pan a domicilio a lomos de

équidos fue una prictica ex-
tendida en Gran Canaria hasta

mediados del siglo pasado. Hoy
toca repartir el pan por Tafira Alta

y sus aledanos alomos de caballo (o yegua, la composicion de la foto
impide determinarlo), probablemente miembro o “miembra” delara-
za jaca canaria, dada por extinta a partir de los anos sesenta.

Aquilos ojos se te van directos al caballo (o yegua), que llena la esce-
na poderosamente y con nervio, y a su jinete. Posiblemente sea este el
orgulloso panadero, compaiiero de trabajo de la bestia, en una pose al-

El panadero y
su jaca junto a la
abaceria de la

plaza de Tafira -
(hoy, tasca El [l
Zarcillo). | archivo

go forzada de solemnidad ante la
cdamara que en todo caso sirve
para que hombre y animal se dig-
nifiquen mutuamente.

Y para dignidad, la del oficio de
ambos. Eluno haciendo el pany
el otro repartiéndolo. Ylo escribo
yo, miembro de una familia de
panaderos que ha redescubierto
y se ha reconciliado con el pan.
Pero el de verdad, el que te llevas
en cartucho de papel deverdad y
el que ti eliges con un “no, dame
ese que esta mas tostado”

Es una lastima que ya sea dificil
encontrar buen pan, pero tam-
biénlo es que en los entornos wr-
banos su reparto esté casi tan ex-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

tinto como la jaca canaria. Yo he

estado viviendo muchos anos en un pueblo en el que, atin hoy en dia,
te dejan el pan en una bolsa colgada de la puerta, que aparece como
por arte de magia antes del alba. Siempre he pensado que hay un pac-
to social no escrito en torno a este ritual cotidiano: por mucho pan que
veas desprotegido y tentador colgado de puertas ajenas, ese es el pan
de tus vecinos. Y si el caballo no se presta, el pan no se roba.

articulo subido a
‘Chispita’ en El Paso
(La Palma, 1965). |

ARCHIVO JUAN CAPOTE

ejércitos. Debidoaello, el Armade
Caballeria tenfa a disposicion de
lospropietarios de yeguas algunos
sementales con las caracteristicas
para ellos deseadas. Los ayunta-
mientos solicitaban lacreacidn de
una parada, proporcionaban las
instalaciones para el animal y su
cuidadory corria conlos gastos de
mantenimiento, todo ello supervi-
sado por un veterinario.

En los anos 60 del pasado siglo
existfa una buena distribucién de
paradas en el archipiélago debido
alo cual, paulatinamente, la jaqui-
ta canaria fue siendo absorbida
por otras razas, de tal forma que,
dos décadas después, era dificil en-
contrar fenotipos puros.

Los nuevos sementales eran
principalmente arabes, espanoles
y, posteriormente, angloarabes o
purasangre ingleses, ya que el his-
pano-bretdn fue poco utilizado en
las islas. A excepcion de un articu-
lo de Miguel A. Gonzalez, es muy
dificil encontrar bibliografiaal res-
pecto, aunque algunas fotografias
pueden ayudarnos a recordar sus
rasgos morfolagicos.

Erananimales pequenosy, ate-
nor de las labores para las que se
criaban, debian ser rusticos y bas-
tante duros. Su uso comao equinos
de montura probablemente fue
menor que en labores de campo,
donde una excesiva alzada le per-
judicaba a la hora de ser cargados
sobre la albarda. Competian con
los mulos, mas sobrios y resisten-
tes, si bien éstos necesitaban una
poblacién de yeguas madres para
su existencia.

Congrupasalgo derribadasyar-
ticulaciones finas, también fueron
utilizados en carreras de gran re-
sistencia, queavecesibandesdeel
mar hasta lacumbre. Hace mucho
tiempo me hablaron de una anti-
gua competicion que finalizabaen
las Canadas del Teide. Alfinal dela
misma, cuando yaestabael primer
equino adentrdndose en Ucanca,
surival pudo observar, desde atrds
y lejos, como el cuadripedo que
iba en caheza caia reventado. El ji-
nete de cola, animado porla posi-
bilidad de ganarla carrera,aumen-
tolavelocidad del suyo con el mis-
moresultado que elanterior:el ca-
ballo muerto.

Mis informacion, en la edi-
cion digital (en peflagofio.es).
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Anibal Vega, veterinario de la Aso-
ciacion Feria Equina La Culata (en
Gran Canaria) realiza su tesis doc-
toral sobrelainseminaciénartificial
en burros enla ULPGC. Como tra-
bajo de fin de carrera ya habia rea-
lizado el estudio morfologico y mor-
fométrico del burro majorero.

“Miabuelosiempre hatenidobu-
1705 v yo de nifio me crie con ellos.
Elburro es un animal que siempre
me ha encantado. Ellos los llama-
ban burros canarios, pero la deno-
minacion es burro majorero; el bu-
rro canario no existe como tal’ expli-
casuvocacion y dedicacion a estos
animales.

Estaban en todas las islas y toda-
via quedan, aunque “puros hay po-
cos’, dice. “Si quitas al majorero, lo
mas que se suele ver son mestizos
de andaluces yalgiin andaluz puro,
porque paralos cruces conlos mu-
los o para arrastrar carros se busca-
ban burros grandes. Sin embargo, a
lagente quelosusabapara caminos
le gustaba mas el majorero, ya que
elandaluz era demasiado grande”.

Elburro en las Islas

“Lavida delos islenos de este ar-
chipiélagose escribe, enlos tltimos
siglos, ligada a la presencia de un
animal queardé latierra, trilld el gra-
no, movié molinos de gofio, sacé
agua de pozos y la transportd, y un
largo etcétera queincluye mantener
vivo el fuego en el hogar, esa lumbre
imprescindible para cocinar y dar
calor queno siempre habia conqué
encenderla’ escribiamos anos atrds
enunnimero titulado “Elburro en
Canarias” de Ruta Archipiélago, la
revista antecesora de Pellagofio.

Haciamos entonces unrecorrido
por el archipiélago, isla a isla. En
Fuerteventura es donde han teni-
do una presenciaain mds singular,
si cabe, por ser el punto de entrada
desde Africaylaislaque danombre
oficialalaraza. Tiene inclusola tini-
ca poblacion de burros en estado
salvaje, en este caso mestizos, que se
encuentran enlaactualidad sujetos
aun programa de recuperacion.

En diferentes operaciones de
capturaen Jandia, siempre supervi-
sadas, explica el veterinario de la
Asociacion Soo Grupo parala Con-
servaciony Fomento del Burro Ma-
jorero, José Luis G. Gomez-Nieves,
se recogieron 16 ejemplares que
fueron conducidos a las instalacio-
nesdel Cabildo de Fuerteventuraen
Pozo Negro.

“Seles ha desparasitado, vacuna-
do, arreglado las pezunas (que se
encontraban en una situacion ex-
tremadamente mala),seles ha dise-
fiado un programa nutricional de
recuperacionyse hanatendidoalas
diferentes patologias individuales
de cadaburro. Enunasiguientefase
del programa estd prevista la rein-
troduccion de los animales en una
zona habilitada para ellos en estado
de semilibertad, en el barranco de
los Canarios’ resume.

En Lanzarote es un animal que
siempre ha destacado por su parti-
cipacion enunaslabores tradiciona-
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movio norias y molinos

‘Blanca’ y su hija
‘Parda’ aran un
natero para millo
(Fuerteventura,
2005). | v. MILLARES

i

T
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y su cagarruta dio fuego al hogar

La conservacion de la diversidad de razas autdctonas tiene mucho que ver con el valor afiadido al medio rural que
aporta el patrimonio ganadero. El burro majorero es el tinico equino de Canarias y forma parte, desde mediados
del siglo XV, de la historia y la memoria colectiva de un pueblo que convivid y sobrevivio con €l en toda clase de
circunstancias y en todas las islas, donde vivio y surco esperanzas bajo el sol.

“; Para qué diablos
quiero yo el carné si no
hay carreteras en La
Gomera ?” Y al volver
de la guerra Ramon

se compro un burro

les que incluyen la preparacion de
terrenos y siembra en enarenados
de ceniza volcdnica. Eufemio Acu-
na lo acostumbraba a llevar a la
vendimiay cargarlauvahasta el la-
gar para hacer el vino. Para comer
ledabahojade millo, ‘eslo que més
le gusta’ me contaba. “Y si fuerami-

lloverde, mas luego. El millo
verde lo pone bonito, lo en-
gorda’

Ramén Cabrera Darias sa-
lié de La Gomera cuando tuvo
queiral cuartel en 1935 ylaguerra
civil hizo que su servicio militar se
alargara jsiete aiios! Pero conside-
ra que tuvo suerte, ya que estuvo
asignadoalas compras de sucom-
paniay viajaba junto al conductor
deun camion que, infinidad deve-
ces,leaconsejo aprovecharla oca-
sién parasacarse el carnet de con-
ducir.“; Para qué diablos quiero yo
ese carnet sien La Gomera no hay
carreteras? Cuando vuelva, sipue-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

4 . W
Burros en una tri-
lla en Fuerteven-
tura (1997) y lle-

vando agua en Te-
nerife (1907). | a.

do, lo que hago es

comprarme un burre’

decia él, convencido de

que eso era lo mas sensato. Y eso

hizo, se compro un burrito y siem-

pre tuvo uno las siguientes déca-

das (llegd a sumarunos 20 alo lar-

go de suvida), hasta que, ya abue-

lo,lo cambid por una carrucha con
motor.

En La Palma, Leoncia Diaz Bri-
to me decia que en Tijarafe su pa-
dretenia tienda y aunque “hoy es
mas ficil tener un coche que en-

tonces un burro, papa tenia
siempre uno porquetenia
que subir las cargas del
poris, donde las deja-
ba la falia para la
tienda’ me conto.
En El Hierro,
Juan  Antonio
Gonzilez Rodri-
guez, que enmar-
zo de 2004 habia
cumplidolos cien
anos de edad, me
decia que “antes
ilLlllf nunca se aca-
baba el fuego, por-
que hoy me tocaba a
mi, agarraba un tronco
de higuera seco ylo tenia
toda lo noche encendido y
despuésagarrabauna cagarru-
ta de un burro, seca, la abria, y po-
nia una brasita y venia usted con
esoa CI]CEH{I(‘.‘I’ ensucasa.Eso (lL‘S-
puéslosoplabauno,armaballama
yle echabaunos paiiucos o untro-
zo de teay hacia el fuego’
Deestemodo,losvecinossetur-
naban para tener siempre un re-
cursovital. “Yoibao mandabaaun
chico:'Vetea casadel vecino y trae
el fuego! Y llegaba con el monico
ese, que le deciamos moiiico, sele
ponia una brasita y después eso
agarraba fuego. Y estoseriensime
pongo a contarlo, cosas que igno-
ran’, refa él también.



pellagofio

LA PROVINCIA/DLP

mayo de 2019

Macarofood | Atas de ciencia, pesca y cocina

Cocina contemporanea con
producto local y gusto a lefa

“Las esferas y los aires han quedado atrés, la cocina ha evolucionado en otro sentido:
cuidar el producto’; opina el chef Fabian Maldonado. En su caso, ese producto es el de
la despensa canaria y asi lo pone en prdctica en su restaurante, Gastroclub El Cortijo.

YURIMILLARES

Para conocer la cocina que practi-
ca abian Maldonado en el restau-
rante del club de golf El Cortijo hay
que conocerle primeroa él. Urugua-
yo de nacimiento, desde pequeni-
to cuando le preguntaban ;qué
quieres ser de mayor? ya decia que
cocinero. “En esa época ni siquiera

existialafigura del chef. Perofue un
cocinero argentino, El Gato Du-
mas, la referencia que me llevo a
ser cocinero hoy en dia’

Como no, también en casa estd
ese germen vocacional: su otro re-
ferente “es haber estado desde pe-
queiito conmimadre enla cocina,
para freir, hornear, amasar y de-
mas. En Uruguay tenemos cocina

italiana, espanola, algo de cocina
inglesa y, sobre todo, cocina cana-
ria, hay una gran riqueza en cultu-
ra gastronomica canaria’
Curiosamente, apenas con 16
anos se le planted “la oportunidad
de venir a Canarias, a Gran Cana-
riaen este caso, ylo primero que hi-
cefue meterme enuna cocina, que
aqui tiene muchisima salida labo-

El chef Fabian
Maldonado

fotografiado con un

cantarero en la

costa de Telde... |
GONGALVES

y ...Que cocind y
2/ presenté asi para el
. ‘Atlas gastronémico
de la pesca en
Canarias’. | Tato
GONGALVES

"

ral’

Uruguay ‘es
el pais de la carne —sonrie-, pero
también se come mucho pescado
de agua dulce, tenemos la suerte
detener dosgrandesrios,elrio Ne-
groyelriode LaPlata,asiquetenia
un buen abanico de recetas para
defenderme’ Pero sus inicios, co-
mo no podia ser de otra manera,
fue de lo que se suele llamar fre-
ganchin.“Exactamente.Entré en el
restaurante ElSenador, juntoal Fa-
ro de Maspalomas, a pelar papas
ycebollasyenmenos deunanoya
estaballevando las comandas con
un micréfono y mandando a coci-
neros de larga experiencia’

Su recorrido por diversos res-

taurantesy asadoreshan hecho de
élun cocinero autodidacta forma-
do en la experiencia, con un mas-
ter en gastronomia tiempo des-
pués y una coleccion de libros de
cocina que son st “tesoro” Expe-
rienciaque, por tiltimo, lo halleva-
do, ensuspropias palabras, “al pri-
mer emprendimiento de negocio
propio” impulsando el drea gas-
tronomica en El Cortijo Club
de Campo Golf, de Telde,
enunentorno definido
por un paisaje de
palmeras cente-

narias.
“Es un gran
sacrificio a ni-
vel personal,
porque no
s6lo es coci-
nar, sino
también la
parte  de
gestion. Pe-
ro puedes
hacer las co-
sasatumane-
ra) practicar lo
que define co-
mo ‘cocina con-
temporanea’ con
influencias de Japon,
Perd, México... “y los
ahumados que son un po-

€O mis raices.

Pero, sobre todo, insiste, “‘con el
plus anadido del producto local,
esa es nuestra base. Trabajamos
grandes productos como el cochi-
nonegroy elattin, que son grandes
referentes;tambiénlassales yacei-
tes de Canarias. Cuidamos la cali-
dad del producto sin enmascarar,
porque a veces la cocina de van-
guardia se convierte en un showy
se pierde un poco el hilo’

“En este restaurante la parte de
esferasyairesyase quedé enel pa-
sado,la cocina ha evolucionado en
otro sentido que es cuidar el pro-
ducto’ resume.

S

Masinformacion en la edi-
cion digital (en pellagofio,es).

VEINTIDOS COCINEROS PARA UN RECETARIO DE PESCADOS OLVIDADOS
La cocina del restaurante Gastroclub El Cortijo fue el escenario que reunié a los profesionales de la
cocina que elaboraron el ‘Recetario de pescados olvidados y emergentes de Gran Canaria’, bajo el
impulsa del Aula Cultural Ciencia y Gastronomia de la ULPGC. En la imagen, el chef Fabian Maldonado
con el bidlogo marino José A. Gonzélez, la cocinera Araceli Hidalgo y, debajo, la repostera lvonne

Hernandez preparando su ‘Alegoria azul’ con pez sierra.

Y. MILLARES

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Y. MILLARES

CANTARERO, ALACHAS Y GALLO COCHINO PARA UN ATLAS GASTRONOMICO
Cantarero con aguachile de maracuya, ensalada de algas y aguacate y mango de Mogan es el plato que
esta montando Fabian Maldonado en el set preparado por el fotégrafo Tato Gongalves para ilustrar el
recetario del ‘Atlas gastronémico de la pesca en Canarias’, proyecto en el que colabora ‘Pellagofio’. Una
obra para la que también elaboré un mus de alacha en salazon y ahumada, asi como un gallo cochino

rustido sobre tosta de codium con paté de sus higadillos.



