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Las vacas ‘Palmita’ y ‘Maravilla’, de las razas canaria y
palmera, respectivamente (foto: Tato Goncalves).

En busca de las razas canarias del mundo rural

Vacas de la tierra y
vacas palmeras

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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® Chip de morena

Francisco Belin

Madrid Fusion 2019, la talega
llena de buenas sensaciones

una radio de las Islas, "Canarias, sin exage-
rarla nota, se estd dejando notar en esa es-
pecie de inabarcable zoco multigastrond-
mico que constituye cada edicién de Ma-
drid Fusion” No es moco de pato esto, ad-
vertir que el Archipiélago va haciéndose
un hueco en el interés de congresistas,
gastronomos, periodistas especializados y
chefsilustres. La gente pregunta y mucho
sobre nuestro producto. No hace mas de
una década, la presencia de Tenerife era
rara avis yla del resto de representacio-
nes, inexistente.

aben algunos que me conocen que

viajo, escrupulosamente, con equipa-

je liviano. Exiguo es ese soporte de la
mochila y no lo iba a ser menos para pa-
tearme de arriba abajo el Palacio Munici-
pal de Congresos de Madrid y, posterior-
mente, hilvanar esta cronica periodistica.
Bien es verdad que, alavuelta, esa talega
lleva mds peso —en su mayoria informa-
cién y algunas muestras comestibles—,
ademds de sensaciones, vivencias y datos
todos recogidos en el cuaderno de rigor

Como afirmé durante una conexion con

® Virtus Probata Florescit

Carlos Cé6logan Soriano*

El agriado Cook y el simpatico
Borda, excursionistas en 1776

Atareados con embarques de
vinos y el habitual comercio
con Europa, los comerciantes
de Tenerife eran reclamados,
de vez en cuando, para atender
visitas muy recomendadas
desde Europa

os meses después de que se firma-
D ra laindependencia americana, la
vida en Tenerife seguia mds o me-
nos igual y, en aquel verano de 1776, par-
ticularmente caluroso. Atareados con
embarques de vinos y el habitual comer-
cio con Europa, los comerciantes eran re-
clamados, de vez en cuando, para atender
visitas muy recomendadas desde Europa.
En el mismo mes nos agasajaron con dos,
cada una de diferente nacionalidad y,
desde luego, con distinto talante. Sin .
querer tomarmelo en serio, cada
uno dejo suimpronta y, porello,
escribo estas lineas de mane-
ramuy ligera y algo jocosa.

El primer visitante fue un
tal James Cook, que pasé
porlaisla con su HMS Re-
solution caside puntillas,
como sino quisiera que
se advirtiera a ddénde
iba, y no era a otra cosa
queaplantarsubande-
ra britdnica en los con-
fines delplaneta, allaen
lalejana Oceania.

Lo cierto es que reca-
laba por pura necesidad
yenpoco,onada,seinvo-
lucré en sus escasos dos
dias y menos se prest6 a un
paseillo. De caracter distan-
te y militar hastalamédula, sus

En Madrid Fusién 2019 he podido aco-
darme en los stands de Tenerife, Lanzaro-
te y Gran Canaria, en la zona de destinos
de Saborea Espana, asi como en la estruc-
tura habilitada para talleres. Probar; elabo-
rar un escaldon, incluso. De hecho, nada
mas llegar al recinto, y después de saludar
a diestro y siniestro, me propusieron un

La gente pregunta mucho sobre
nuestro producto. No hace mas

de una década, la presencia de
Tenerife era ‘rara avis'y la
del resto de islas, inexistente

refrescante vermu lanzaroteno de malva-
sfa volcdnico que me levantd el espiritu.
No en balde, por ahi andaba Martin Bera-
sategui, con quien creo haber cultivado
una grata amistad a lo largo de mas de 20
anos. ;Hace un cacharrazo?, le invité,
El chef con tres restaurantes en Tenerife

(MB**, Txoco y Melvin) declind el envite,

ta diferencia, pues compré el mejor vino de
Tenerife a doce librasesterlinasy la Pipa del
de Madeira de mejor calidad me hubiese
costado mds del doble.

Vale, estamos de acuerdo que nole gusto
mucho elvino, pero almenos nosrecomen-
dd para que, annos mas tarde, nos convirtié-
ramos enlos proveedores delaRoyal Navy.
Por eso le perdono y porque, tras dejar las
islas, realizo su dltimo y famosisimo tercer
viajeal Pacifico, puesallifallecio amanos de
los nativos de Hawai.

Matematicoy explorador francés
Desdeluego no hizo lo mismo otro explo-
rador, en este caso francés, quellegd un mes
mas tarde. Tal vez fuera porque habia pa-
sado porla isla anos antes, pero lo cierto es
que Jean Charles Borda era un militar, ma-
tematico y explorador de categoria que sise
prestd apatear laislayatodoaquello quele
pusieran por delante.
Llegd con sus dos pertrechados navios
La Boussole y L'Espliégle y una pléyade
de cientificos ytécnicos. Comoenlace
en la isla contaba con el empalago-
so consul francés Pedro Lecomte,
queleserviade enlace conloslo-
cales yle preparaba concienzu-
= damente las excursiones cien-
tificas y otras algo mas ludi-
cas. Il caso es que escribio al
comerciante Tomas Cdlo-
gan precisamente para que
echara un cabo.

Muy Sernior mio:
Haciendo hecho presente
don Pairicio Murphy, al Ca-
vallero de Borda y a mi, los fa-
vores de Vuesira Merced en
querer incomodarle quando
pasamos al Puerto, debo dar a
Vuestra Merced anticipadas gra-
ciasen minombrey de esecoman-

informes de la escala en Teneri-
fe fueron muy escuetos, sino frios
y de un pragmatismo muy britdnico.
Asflo reflejo en sus notas.

En una palabra, me ha parecido que los
navios que emprenden largos viajes debe-
rian hacer escala en Tenerife anies que en
Madeira,; aunqgue en mi opinién, el vino de

Borda midiendo la
altura del Teide
desde los Llanos de
la Paz, juntoala
casa de Tomas
Cédlogan donde se
alojd. | arcHivo

dante. Aprovechamos su buena
voluntad, ymediante el favor de
Dios, nos pondremos en marcha
el viernes proximo, para ir a co-
merenel Valle de Guerra, y de ahi
seguir hasta el Puerto. Mess. de
Bordano se ha podido negaraquela
mayor parte de su oficialidad fuesen de
viaje, de manera gue la comitivase compon-

esta

wltima isla sea tan superior al de la
primera, como la cerveza fuerte lo es a la
cerveza ligera. Pero el precio compensa es-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

momentdneamente, atareado coma esta-
ba haciéndose selfies con todo el que se lo
solicitaba. Luego exclamo su soflama de
vamos alld, concretamente ese “jgarrote!”
que estila de toda lavida, y se deleité con
el elixir venido de la Isla de los Volcanes.
Tanto le pudo encantar que pidio los datos
parallevirselo a su restaurante Lasarte de
San Sebastidn.

Asi se mueven algunas de estas
CcOsas, ya ven.

T'uerteventura, también Tenerife,
estaban mecidas por el incesante
vaivén de sus stands. Los majoreros,
seleccionando lo mejor de sus que-
sos ylos tinerfenos, con el paraguas
de la marca Gastro Experience del
Cabildo, en un continuo trasiego de

preparaciones verndculas a cargo de chefs
coordinados por Acyre Canarias.

Si hubiera que sintetizar, al margen de
buenas sensaciones, Canarias ofrecid su
impecable repertorio [ver edicion digital
en pellagofio.es, en torno a pivotes como
la papa antigua; quesos de flor y trashu-
mancia; o el producto local de Lanzarote.

drdde 15 a 16 personas, niimero demasiado
incomodo para quien quiere favorecerle,
con que me encarga de suplicar a Vuestra
Merced interesarse con susamigos para que
se pueda divertir dicha comitiva. Vea Vues-
tra Merced que ya empezamos a abusar de
sucasa, desubuena voluntady a darle chas-
co, que serd cuando estemos alld. (...)

Santa Cruz de Tenerife, oclubre 24 de
1776. Besa la mano de Vuestra Merced su
mayorymdsafectiosoy seguro servidor. Pe-
dro Lecomte.

La comitiva pasé muchos dias enlaislay,
como buenos franceses, consumierony de-
gustaron de sugastronomia, se bebieron to-
doslosvinos queles pusieron delantey, por
supuesto, realizaron todo el trabajo cienti-
fico que tenian previsto llevar a cabo, entre
el que estaba medir la verdadera altura del
Teide, cosa que hicieron con gran precision.

Y un barril de malvasia

El senor Borda se quedd tan encantado
que incluso se llevé varios suvenires para
Sus amigos...

...ademdis de Sr. de Mon!luc me encarga
desolicitarle a usted, cuando regresemos de
Tenerife, un bairil de 60a 80 botellas de Mal-
vasia. Me despido, serior, y le reitero mis sin-
ceros agradecimientos a la vez que le ruego
lenga por seguro miconsideracion hacia us-
ted por toda mi vida.

En Santa Cruzde Tenerife, el 16 de octubre
de 1776. Sumuy humilde y obediente servi-
dor. Charles de Borda.

Lo cierto es que el talante de ingleses y
franceses era diametralmente opuesto, pe-
roaambasnacionesles unia uninterés de-
senfrenado por colonizar y explorar el pla-
neta. Tenerife era, simplemente, la tltima
escala (antes de perderse en los mares del
sur) donde aun se podia disfrutar delos pla-
ceres de la civilizacion.

Una cosamads. A Bordale debemoslas ta-
blastrigonométricas decimalesylastablas
delogaritmos, los senos y tangentes que se
cruzan, araiz de la division de los cuadran-
tes de 100 grados. Eso, para quien los use,
claro.

* Escritor e investigador especializado en el
comercio del vino de Tenerife.
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Arqueologia | La huella aborigen

YURIMILLARES

El hallazgo casual de unos huesos
humanos porunospescadores, que
caminaban bajo elacantilado deLa
Tonina (al sur de las dunas de Co-
rralejo), llevé a la Guardia Civil has-
ta ellugar, también a técnicos de Pa-
trimonio del Cabildo. Se trataba de
unesqueletofacial, un fragmento de
craneo y un fémur. ;Quéhabia ocu-
rrido? ;A quién pertenecian esos
restos? Al certificarlos técnicos que
su antigiedad era superior a 100
anos,dejé de serun caso policial pa-
ra quedar en manos de los arqued-
logos que han tenido que recons-
truir los hechos, igualmente, me-
diante técnicas forenses.

El descubrimiento tuvo lugar en
2014 y la datacién de los huesos,
realizada por la empresa Tibicena
Arqueologia y Patrimonio, situd al
individuo entre los aftos 1030 a
1210, es decir, entre el siglo X1 y prin-
cipios del XII. La excavacion ar-
queoldgica propiamente dicha co-
menzd en 2016. Lo primero que se
descubrio es que el lugar del ente-
rramiento habia sido alterado con
posterioridad alhallazgo delos pes-
cadoresylosrestantes huesos—que
debian estar atn enterrados— ha-
bian desaparecido de la fosa.

Alguien que se identificé como
‘aficionado ala arqueologfa” los sa-
cdylosamontond muy cercaytapo
bajo unas piedras, para evitar, argu-
mentd, que la tumba fuera saquea-
da“yloshuesos se perdieran” Como
resultado de ello se elimind unapar-
teimportante delainformacion que
la posicidn original de los huesos
habria aportado.

Enterramiento no habitual

Localizados dichos huesos, des-
tapadalafosa del enterramiento ori-
ginal yanalizado el contexto enque
sesittia,los primeros datos comien-
zanasorprenderalosarquedlogos.
Setrata de un enterramiento solita-
rio—envezdelomas habitual, en ne-
cropolis colectivas o en cuevas fu-
nerarias—al pie de un acantilado de
muy poca altura, donde la erosion
ha creado un hueco, que no llega a
sercueva, de 17 metros delargoyun
metrodefondo. Apenasestiaunos
metros del mar pero resguardada
delainfluencia marina graciasaun
gran bloque cafdo del acantilado
justo al lado.

Sumados los huesos que ese al-
guien amontond en una esquina a
los mintsculos huesos yrestos que
quedaban en la tumba (el yunquey
el martillo del oido, dientes, piezas
infimas de crdneo y mechones de
pelo, entre otros) reconstruyen un
cuerpo con unas medidas y com-
plexion fisica llamativas.

Se trata de un joven de unos 17
anosydegran estatura: 1,81 mdeal-
tura. “Los cronistas y los estudios
antropoldgicos constatan que los
majos era la poblacion mds alta de
todo elarchipiélago, pero este indi-
viduo era realmente alto’ dice laar-
quedloga forense Veronica Alberto.

Ademds, ‘eraunapersonarobus-
ta que hacia un trabajo fisico duro
ylos huesos tienen huellas de pato-

Recreacion foto- il
grafica del acanti-

lado donde fue L T
hallado el esque- | ’

leto. | TiBicENA

MDIRAF

La primera muerte violenta hallada
in situ, datada en los siglos XI-XII

;Qué papel juega la violencia en las sociedades indigenas de Canarias, como mecanismo social regulador en el
contexto de un territorio de recursos muy limitados y de aislamiento? Es lo que esta investigando desde hace unos
anos un grupo de historiadores y arquedlogos. Mas alla de los restos 6seos y objetos que estudian en los museos,
la tinica evidencia localizada hasta ahora en su escenario original esta en un acantilado de Fuerteventura.

“El tipo de herida, con
violencia tan extrema,
hace pensar en un
hecho con una carga
ritual, de violencia
reglada: una ejecucion”
logiasrelacionadas con ese esfuer-
zo mecanico deloshuesos’ afirma.
Tumba de relegacion

Estafosaaislada es dereducidas
dimensiones, apenas tiene 1,35 m
de largo y 25 emde hondo y no ca-
be un cuerpo estirado. Fue excava-

TRAUMA CONTUSO

TRAUMA CONTUSD

El craneo, que

: B muestra lesiones
da sm‘d;:dlfclallf: un rortalas, v 14
especialesluerzoy,  fosa, de apenas
mascuriosoain,es 1,35 m. | teicena
queel cuerpofueen-

terrado tan largo era,
dejando las piernas fuera
pero cubiertas también con pie-
dras—razon porlaqueal esqueleto,
casicompleto, le faltan las extremi-
dades inferiores, salvo el fémur iz-
quierdo, que no se han conserva-
do-. “Cuando pusieron el cuerpo
ahi simplemente lo taparon con
piedras), dice Verdnica Alberto.
Considerados todos los datos
vistoshasta ahora, la conclusion es
que podria tratarse de “una tumba

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

de relegacion o castigo’ alirma.
“Las comunidadesentierran a sus
muertos agrupadus en cemente-

rios de caracter colectivo. Este lu-
gar, abierto y expuesto al mar, indi-
ca un tratamiento especial. El ta-
mano de la fosa también es clo-
cuente, un lugar de reposo que no
estd adaptado a su cuerpo’
Ejecucion

Al estudiar los huesos, especial-

mente (tras la reconstruccion de lo
que quedabadel craneo, todalain-

formacién encaja e indica
que se trata de una muer-
te violenta por ejecu-
cion. “Tiene heridas
antemorten, es decir,
que las sufrié en vi-
da, pero serecupe-
16 y sobrevivig.”
Pero también
tenia unos dien-
tesastilladosenlo
que es una herida
perimortem, que
se produjo en el
momento de la
muerte al caer con-
trael suelo. "Esto porsi
solononosdice mucho,
pudo caerse y morir. Pero
esto si:el craneo presenta se-
riales de golpes, lo reconstrui-
mos y encontramos las evidencias
de dos traumatismos deprimidos
contusos muy importantes que le
ocasionaron la muerte” Se trata de
dos golpes simétricos asestados
con la misma arma.

“El golpe fue tan fuerte que se
rompio el esqueleto facial y la mis-
mabase del craneo. Este tipo de he-
rida, conviolencia tan extrema, nos
hace pensar en un hecho con una
carga ritual, de violencia reglada:
una ejecucion’, concluyve.

Mas informacion en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)
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El Arca de la Atldntida | En busca de las razas canarias del mundo rural

YURIMILLARES

Lasislas Canarias cuentan con dos
razas de bovino consideradas au-
tdctonas, ambas en peligro de ex-
tineién y actualmente circunscri-
tas a tres islas del archipiélago. En
Gran Canaria y Tenerife estd la
practica totalidad del ganado va-
cuno de laraza canaria (también
llamado “basto’, por contraposi-
cion al selecto importado que se
llama “fino”) y en La Palma, el de
la raza palmera.

El origen de ambas, fruto del
cruce de las que llegaron tras la
conquista, sittia a las primeras en
Andalucia (por ejemplo, la retin-
ta), lugar desde donde solian em-
barcar, y en Galicia y Portugal (por
ejemplo, la rubia gallega y simila-
res),de dondevinieronaCanarias
muchos colonos y trabajadores;
estas tiltimas son las que confor-
maron, de modo mds claro, laac-
tual raza palmera.

“Ambos genotiposeran enel pa-
sado detriple aptitud: carne, leche
y trabajo, siendo esta tiltima en la
quemds destacaban. Enlaactuali-
dad, aparte de su uso en activida-
des ludico-deportivas, la vaca pal-
mera se usa exclusivamente para
carne, mientras que en la canaria
predominalaproducciénlechera’
explica el veterinario e investiga-
dor Juan Capote.

“Morfoldgicamente tienen cla-
ras diferencias-anade-, empezan-
doporel color de la capa, mds cla-
ro enlapalmera; eltipo de cuernos,
mdsrobusto enla canaria; ylas de-
rivadas de su uso. La vaca palme-
ra es mds compacta, mientras que
la canaria es mas longilinea con
una mayor alzada a la cruz”

Raza bovina canaria

Lavaca oficialmente denomina-
da canaria (y por los ganaderos,
también de la lierra, del pais, bas-
tay,aveces, criolla) se distribuye
geograficamente de modo muy
desigual.El censo deanimalesins-
critosenel Libro Genealdgico dela
raza era, a principios de 2019, de
673 ejemplares en Tenerife (el 98%
concentrados en el noreste: La La-
guna y municipios cercanos), de
532 en Gran Canaria (repartidos
por toda la isla, aunque méds en el
norteynoreste) y 13 en Fuerteven-
tura (en una sola granja). En total,
1.237 animales inscritos.

Si sumamos los no registrados,
el censo real podria estar en unas
3.500 cabezas, segtin estima la
Asociacion Nacional de Criado-
res dela Raza Bovina Canaria, que
en un estudio realizado sobre las
explotacionesganaderas destaca
que “hasidorecuperadade su ca-
siextincion graciasasuaptitud de
trabajo, vinculado con el acervo
cultural del pueblo canario’ ya
que, hasta mediados del siglo XX
y con una cabana ganadera en-
tonces de mas de 50.000 cabezas,
erala que proveia de carne yleche
alapaoblacién delamayoria delas
islas y el tractor de sus campos
(salvo en Lanzarote y Fuerteven-
tura, donde competia en esa fun-

Venancio
Rodriguez y su
vaca ‘Jermosa’, de
dos afios y medio
(Las Mercedes,
Tenerife). | v. m.

arne, leche y trabajo, triple
aptitud de las vacas islenas

Dos son las razas bovinas autdctonas de Canarias,
creadas tras el cruce de las que llegaron hace siglos de
Galicia y Andalucia, también de Portugal. En peligro de
extincion por la competencia de razas mas productivas,
su rusticidad y manejo tradicional hacen que destaquen
por la mejor calidad de su leche o de su carne.

cion con el camello).

Se caracterizan, destaca dicho
estudio, por ser “animales de mar-
cada rusticidad, cardcter manso y
gran longevidad” y trabajan para
procurarse su propio sustento
(aran sus cosechas de cereales o
pastan) ysetienen, sobre todo, por

A mediados del s. XX
la vaca canaria proveia
de carne y leche ala
poblacion de las Islas;
en la actualidad solo
quedan 3.500 cabezas

elgusto de tenerlos y participar en
fiestas populares y, en menor me-
dida, en concursos de arrastre. Po-
cosson losanimales destinados al
abasto de carne (en Tenerife) 0 a
laproduccion deleche paraelabo-
rar queso (en Gran Canaria).
Venancio Rodriguez, estracto-
ristay tiene media docena de ellos
enJardina, cerca de Las Mercedes.

Vacas de mudada
bajo una intensa
lluvia en el norte

de Gran Canaria. |
YURI MILLARES

“Yolasselecciono paraque noven-
gan cruces de la vaca frisona, por-
queentoncesalaprimeraoalase-
gunda generacion te sale con una
pinta, o larga de cogote’, explica.

Para él la “vaca basta tiene que
ser derechita, que tengagatillo, cor-
tita de cabeza, que tenga cabeza v
trascuerno para que el yugonole
moleste; que tenga altura si, pero
sobre todo que tenga vara, que es
lalongitud”

“Sila cuidas bien —conti-
nta- vive un promedio de
16 a 20 aios. Yo tuve una
que duroé 28. Y las cuadras
tienen que ser aireadas, co-
mo ésta —senala la suya en la
finca La Ponderosa-. ; Tt viste
olor en la cuadra? ;Y todo sequito!
Antes eran cerradas, pero estaba el
animal todo el dia fuera y novenia
sino a dormir’, anade.

Manolo Ortega es agricultory
ganadero en la finca de Osorio, en
Teror (Gran Canaria). “El ganado
tiene ahoramismo el pelounpoco
mads basto, un poco largo, porque
sabeque estd en invierno. Cuando

Sesidn de fotos con
‘Palmita’, vaca del
ganadero Manolo
Ortega, en la finca

de Osorio. | v. m.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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CAPAS
De rubio a retin-
to suave; muy

CARNE extendido el
Con el certifica- rubio cremoso.
llega la primavera-verano le sale do “Raza Autdc-
unpelitofinito’ diceundiafrescoa tona 100%”" del
comienzos del invierno. Aunque Ministerio.

no siempre tienen los cuernos
igual, a él le gustan ‘enroscadosy
alegres: es como el sombrero pa-
raatrds, loves ydices: estehombre =
va de romeria, va de fiesta’, rie. y’

Como ‘el ganado basto en cual- Py
quier sitio de Espaiia, se ha usado
para labranza y por naturaleza tie-
ne esa nobleza —destaca de su ca-
rdcter-. Pueden enyugarse mixtos,
pero normalmente buscamos
yuntas de dosvacasy de dostoros.
El toro tiene mis poder y es mds
tranquilo sies noble, aunque algu-
no hay que quitarlo porque se po-
neacornear’

»
CENSO

En peligro de

extincion, con

unas 480 cabe-
zZas.

Raza bovina palmera

ORIGEN
La vaca rubia
gallega y razas
similares de Por-

tugal.

Con sus ancestros situados en
Galiciay Portugal, llegoaLaPalma
‘comoanimal deabasto paraman-
tener el suministro de la gran can-
tidad de mano de obra encargada
de los astilleros, tan importantes
en la época. Se asentd posterior-
mente en la zona norte de la isla,
con clima y capacidad forrajera
muy parecida a las dela tierra de
procedencia de los animales de
origen’ podemosleerenunarticu-
lo quefirmanvariosinvestigadores | _—
dela ULPGC y el ICIA. i bl

Sucarnees el tinico aprovecha-  raro concaves
miento que tiene hoy dia (ademds
departiciparen fiestas yarrastres)
y solo se consume en su isla. “Y
aquino da..~dice el vicepresiden-
te de la Asociacion Nacional de
Criadores de Ganado Selecto de
Raza Palmera, Luis Martin-. S6lo
tenemos unos 30 mil kilos de car-
ne al aio. Si lo dividimos por los
habitantes, nos toca a medio kilo
de carne al ano”

El censo de la raza bovina pal-
mera ronda los 480 animales, de
los cuales apenas media docena
de yuntas trabajan atn la tierra.

|
T
-

“om,

‘Antes de la guerra (en el 36), yo  Yunta de triguefa y blanca Queso de vaca canaria Mudada, papas y estiércol
calculo que habia entre 750 y 800
yuntas en laisla de La Palma -di- Para tener una yunta con la que arar, Mientras en Tenerife la prefieren para las La vaca de la tierra se sigue utilizando en
ce Luis Martin-, porque antes no “antes se mezclaba lo que tuvieras, si fiestas, en Gran Canaria el ganadero aun la los campos canarios para coger las papas.
las criaban para tener un montén, tenias un mulo que utilizabas para bajar cria por su leche e, incluso, unos pocos atin “Se dice rayar el surco con el arado y se
sino que en cada familia tenfan dos monte y tenias una vaca, pues qu engan- elat_Joran queso s6lo con ella, sin megcta de van ech_ando,las papas para atras", explica
o tres vacas y dos crias’ segtin es- chaban para poder dar el rejo”, dice el oveja o cabra (es el caso de Juan Jose Aren- Venancio Suarez (en la foto con su mujer),
te ganadero. ganadero Luis Martin un dia que pone el ‘ C.Ibia. en la foto). “Da menos,cantldad, pero conocido cri.:a.dor que también ha practica-
cango a sus vacas de raza palmera ‘Maravi- tiene mas extracto seco y mas grasa, lo que do toda su vida la ‘mudada’ para cambiar-
- .y . lla’ y ‘Panadera’ en la Cruz del Manchon transmiten a la calidad del queso”, dice el las de cuadra entre fincas con comida “y
Mis informacién en la edi- (Brefia Alta), para sembrar judias. maestro quesero Isidoro Jiménez. para hacer estiércol y limpiar las orillas”.

cion digital (en pellagofio.es)

RECUERDA, B L'{L.S CANOS LOS MIERCOLES

GASTRONOMIA ETNOGRAFIA EL MAR DE CANARIAS NATURAL
FURAL GASTRONOMIA ETNOGRAFIA EL MAR DE CANARI
NATURALEZA MUNDO RURAL GASTRONOMIA ETNOGRA

)E CANARIAS ” f" GASTRONO
¥ RAFIA EL MA pe agso Io UNDO RURA
uplemento mensual

EL primer mibrcoles de mes conm... LAPROVINCIA La Opinjon

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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YURIMILLARES

Es costumbre antigua en los cam-
pos de Canarias que, ante deter-
minadas labores agricolas quere-
quieren mano de obra de apoyo
(una vendimia, una trilla o una
trasquila), familiares, vecinos y
amigos sean convocados el diade
laactividad que se vaya arealizar
para echar una mano. Ese dia, la
tamilia anfitriona tiene prepara-
das viandas, bebida y comida pa-
raatenderaquienesacudenenlo
(ue comienza como una intensa
jornada de trabajo y termina en
una celebracion de hermandady
buenavecindad.

Eslo que llevé, una fresca pero
soleada manana de domingo,aun

grupo de criadores a la finca Za- [ i AR - S A 5 ; 2e¥%  Los hombres se

morana, en La Esperanza, donde 2 e [ j ; : ] : yugltggeanu%%ndtzslas
Domingo Cruzlos habia convoca- - . Ee b5 ‘  ———""
do a celebrar una arada. El apare- ) : , A \ reja del arado sobre
ci6 consus vacas Rubiay Manza- 588 A j ; SR . . W el yugo. | v. miLares

na,mientras que suhermanoJosé
Luis lleva sus toros Dorado y Mo-
reno. Y, como ellos, otros nueve
hombres con sus yuntas, hasta

s Cronica a pie de surco de una

“Yo tengo las mias para trabajo
yromeria;arrastrenohago,nome
gusta’, decia Domingo a este perio-

seeinet arada de ganado basto canario

creto. Y, en efecto, en cuanto los

animales estuvieron envugados . : ;
comenzaronacaminarenfiluuna  £1 €l noreste de Tenerife, donde se concentra el ganado vacuno de la raza canaria que hay en esta isla, los

yunta detrdsde otra, dibujandolos griadores las tienen, sobre todo, para participar en romerias. Para qlimentarlas siembran cereal y cuando llega la
primeros surcos, pero abriendo  €poca se dan cita grupos numerosos que aran juntos, como ocurrio con las once yuntas de este encuentro.
cada yunta el surco siguiente a la
que abria la de delante. Algunos
hombres, a suvez, se encargaron
de colgar de sushombrossacos de
tela con semillas de avena negray
también iniciaronsulabor, disper-
sdndolas sobre los surcos segtin
iban sacando el puno del saco.
“Cada uno va en un surco, para
irtapandola semilla. Y después se
pasa una yunta con un palo para
emparejar todala tierra’ me expli-
ca uno de los ganaderos que esta-
ba surcando. “Domingo es el due-
nodeestatierray venimos todos a
ayudarle. Y para sacar las vacas
también, porque si no, no salen’,

[

anade. Todos ellos disfrutan parti- ; o ' - Y. MILLARES Y. MILLARES
“ipando en aradas. “Es lo nuestro’,
e Al & IO eSO TOROS Y VACAS EN LA FINCA ZAMORANA LA SIEMBRA, CON AVENA NEGRA
Est sati f lesdedidiemls Domingo Cruz guia a ‘Rubia’ y ‘Manzana’, su yunta de vacas. Detras de él, la yunta A la par que las yuntas removian la tierray abrian los surcos, algunos de los
=lamosainales.de diciembore que forman los toras ‘Dorado’ y ‘Morenc’ de su hermano José Luis. hombres se encargaron de echar la semilla.

y para junio espera tener la cose-
cha.Entonces hard la trilla para sa-
carlela semilla y tendréla paja pa-
rala comida del ano delos anima-
les. “Listas son de tu pueblo’ sena-
la a una de las yuntas, indicando
que procedian de lavecinaislade
Gran Canaria. Es habitual el inter-
cambio de toros y la compra-ven-
ta de reses entre los ganaderos de
ambasislas.Elpropio Domingolo
hace.“;Conoces aJuan, el de San
Mateo, que tiene un toro bonito
grande? Lo tuve aqui tres meses
para torear a las vacas. jEra fuerte
animal! Yo mellevobien conJuan
y por eso lo hacemos’.

Acabadala araday antes de co-

mer, todavia les quedaron ganas Y. MILLARES s Y. MILLARES
e lesarsss ke et i, LA PAUSA DE MEDIA MANANA VACA NEGRA, VACA COLORADA

no cercano, mas pequeno, para ) o¢ ganaderos conversan y reponen fuerzas con sardinas asadas, carne fiesta, vino  Antonio Rivero hace girar a la llamativa yunta que componen sus vacas ‘Romera’
arar la tierra de un vecino. de La Esperanza y pan de Ravelo. (la de capa negra) y ‘Centella’ para iniciar un nuevo surco.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Venancio corre con
‘lermosa’, que
suele pastar suelta
en Las Mercedes
(Tenerife). | v.m.

El Arca de la Atldntida | En busca de las razas canarias del mundo rural

Las vacas de la yunta que ara,
de dos colores y a la mano

Arar con yuntas es una
practica agricola cada vez
mas rara, pero que todavia
practican quienes se
dedican a la cria de las
razas autdctonas de
bovino. Una actividad con
usos que varfan segun la
isla, como el tipo de yugo.

YURIMILLARES

Laisla de La Palma no sélo tiene
una raza bovina autdctona dife-
rentealadelresto del archipiélago,
incluso la enyugan de modo dife-
rente para trabajar, por la influen-
cia gallega y portuguesa que estd
en el origen de la propia raza. En
vez del cldsico yugo que une a las
reses por latestuz, utilizan otro que
une alos animales por el cuello y
enlas otras islas emplean para ca-
mellos y burros: la canga®.

“Hay una canga para labrar y
otraque es para tirar, mds corta, ex-
plica Luis Martin De Paz una tar-
dequeacabadeararenlaCruzdel
Manchoén (Breiia Alta). En la pe-
queiia parcela a donde hallevado
a Maravilla y a Panadera quiere
cultivarjudfas de semillas antiguas
delaisla “‘que antestenfamosenla
casa y ahora nos intercambiamos
en la Red de Semillas’ dice.

Mientras él guia a la yunta, que
arrastra un arado al que ha pues-
to “ramaje” junto a la reja para ha-
cer el surco mds ancho, su primo
Francisco Sanfiel Martin lleva
una pequena lata de donde va sa-

® Hablar canario

La vaca “rompe la fuente”, pare y luego bebe pasote

Recuerda el ganadero Luis Martin que alas vacas “so-
lian darle algunas hierbas, pero ya no: ahora llamas
alveterinario” Les daban "brebajes conunabotella”: si
se ponfa alguna “mala del estémago se le daba acei-
te, cenizay azufre paraintentar querevuelva. Y cuan-
do paria, agua de pasote* para que nole diera pasmos’.
Cuando se acerca el momento del parto la vaca “se
abreyhay que estar siempre pendientes, porsi [el be-
cerro] vienemal ovienevirado. Siviene mal se avisa al
veterinario, si no, nos encargamos nosotros, anade
Venancio Rodriguez dice que “ocho o nueve horas
antes del parto, lavaca parte. Después hay que espe-
rar a que rompa la fuente, no meterte a sacarle la cria

sin que rompa la bolsa. Cuando ellarompe labolsay
le dé los dolores, si pare bien es mejor que la dejes
quieta que ella pare sola, pero si viene trabada o vie-
ne cruzada hay que ayudarla’

canga. “Yugo de pescuezo para dos animales” for-
mado “porunpalo horizontal quetiene aloslados dos
palos mas menudos que van hacia abajo, llamados
cansiles, donde va el pescuezo del animal’ cita el Te-
soro lexicogrdfico del espaniol de Canarias.

pasote. “Nombre de una planta olorosa que dicen
es buena en infusion para los dolores de barriga’, des-
cribe Pancho Guerra en Léxico de Gran Canaria.

® Baul del lector

¥ Carlos Santana
. Jubells

Surrealismo
palmeroy bovino

mes a las razas bovinas de

Canarias. En esta foto de los
primeros afios del siglo XX les
presentamos a una yunta de va-
cas palmeras arrastrando un tri-

P ellagofio va dedicado este

neo-carrucha. Para méds datos, por favor lean la revista. En otras pala-
bras: lo siento mucho, pero ante esta foto no voy a hablar de vacas.

En 1909 fue publicado en Londres un libro de viajes (género que ha-
cia verdadero turor en la Britania colonial) lamado i1 the Canaries
with a Camera, escrito por Margaret d'Este, con ilustraciones y fotogra-
fias de la seforita R. M. King, Viajan las dos inglesas sofadoras durante

El Barco de la
Virgen, en Santa
Cruz de La
Palma (1909). |
R. M. KING (ARCHIUO
BIBLIOTECA DE EL
MUSEQ CANARIO)

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

seis meses por Gran Canaria, Te-
nerife y La Palma. Enla pagina
164 se narra como se dieron un
paseo en burro por Santa Cruz de
La Palma, “on the outskirts of
which, at the mouth of a dry river-
bed, we came to a strange ship or
barge built of stone’

Escrito en una extrana tercera
persona, la autora se refiere a si
misma como “la sefiora’; asi, en
un espanol que chirria inserto en
un exquisito inglés que yaresulta
arcaico. Me imagino a la seforita
King organizando con cierto fre-
nesila escena antes de tirar la fo-
to.No me negardn que un barco y
una yunta de vacas en rumbo de
colision no tienen toda la gracia

del mundo, con todos mis respetos por el Barco de la Virgen y, por su-
puesto, por los bovinos palmeros. Y ya el detalle del grumete enlaproa
oteando el horizonte es paranota. Y es que La Palma -isla enla que he
pasado algunos de los mejores momentos de mivida y ala que amo
con toda el alma- siempre ha tenido un aura surrealista, a la que esta
imagen rinde un homenaje exquisito e indiscutible.

Luis con sus vacas
‘Maravilla’ y ‘Pana-
dera’ enyugadas
con el cango (La
Palma). | v. m.

cando las semillas de judia y
echdndolas a la tierra. “Ponemos
un surco de judia y otro de millo
para que quede mds claro el millo
yledesombray frescuraalajudia,
porque en julio el millo ya esta
grande’ explica éste.

Las dos vacas palmeras de Luis
son de colores que él define como
“blanca”una, “mdstriguena’laotra,
asi que “se identifican un poquito,
pero hay yuntas en las que las va-
casson casiigualesyloquese pro-
curaba antes es que tuvieran dis-
tinto color, asi sabias cudl erala de
laderechaycudlladelaizquierda’
explica. En el libro genealogico de
estaraza bovina“se mantienen las
blancas un poco triguenas o tosta-
das, pero no pusieron una que ha-
bia aqui mas colorada, porque la
yunta se hacfa casisiempre deuna
colorada conunablancaotostada,
para no equivocarse’.

En Tenerife, el tractorista Ve-
nancio Rodriguez Dorta tam-
bién se dedica a criar vacuno en
LasMercedes, en este caso delara-
74 canaria, y a sembrar para tener
con quéalimentarlo. “Lavacabas-
ta, como le decimos aquialavaca
canaria, es siempre para trabajos:
paraarary paratirar delas carretas
ytraer la comida de los animales
yla casa; y para leche (aunque no
da como una frisona). Santa Cruz
se abastecia de la leche de Las
Mercedes”

Ensufinca, enJardina, tiene me-
dia docena de vacas canarias. Es
un ganado quevive suelto, incluso
en verano las tiene en el prado,
aunque no haya que comer. “No
importa, las suelto para que cojan
piernas’, dice. “; Tt no viste como
brincan, que estén eldsticas?’ dice
senalando a Jermosa, unavaca de
dos anos y medio con la que ha
echado una carrera para que le hi-
ciera unas fotos.

Lastiene ensenadas ‘desde chi-
cas y sin pegarles, son animales
mansos si les das carino’, explica.
Ara con ellas “para barbechar las
tierrasy después sembrar” Hay va-
cas, dice, “‘que se ensefian a una
mMAano y vacas que se ensenan a
otra, que trabajan ala derechaoa
laizquierda. Sila ensenastealaiz-
quierda siempre tienes que enyu-
garla por la izquierda’

Mas informacion, en la edi-
cion digital (en pellagofio.es).
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YURIMILLARES tran como forastera tinta son lista-
nes negros o prietos. Pero hay un
ejemplar (novoyadecirelnombre
del viticultor, pero estamos ahora
terminando con las repeticiones
para confirmarlo), que si podria
ser esta forastera negra. Si se con-
firmaran los resultados, serfa muy
importante para la isla. ;Y en El
Hierro hemosencontrado un mar-
majuelo tinto (yadescrito anterior-
mente por la dra. Rodriguez-To-
rres)!, que también lo vamos a...
[confirmar], junto con otros ejem-
plares lanzarotenos, los cuales
también cambian el color de suba-
va. La que si estd confirmada es
unamuestratinerfena entrada con
el nombre de “marmajuelo rosa-
do” y que resulto ser un listdn ro-
sado. O sea, hay muchisimas mu-
taciones de color

— ;Y estas uvas que estd vien-
do, como esa posible forastera
tinta, o la marmajuelo tinta, tie-
nen equivalente a la uva de otro
lugar de la Peninsula?

—No.Estos perfiles genéticosno
solo han sido cotejados en nuestra
base de datos, sino que también se
han comparado con individuos de
la base de datos mds importante a
nivel mundial. En estos momentos
podemos decir que son perfiles
unicos. Si se hace una representa-
cidn grafica te queda la poblacion
mundial enun cuadrante, lapobla-
ciondela Peninsula Ibéricaen otro
cuadrante y en otro cuadrante, alld
alolejos, estd Canarias. Esto se pue-
de hacer porque tenemos la base
de datos mundial que incluye a 24

T4 PRt ey I
Francesca Fort (y 2)
— En Canarias, la mas abun- .
dante historicamente hasidola EXperta en el ADN de las uvas canarias
listan blanco, que llegd de la Pe-
ninsula y es la palomino, creo.

— Exactamente, la variedad pa-
lomino fino, de origen andaluz.

— Esta listan blanco imagino
que, al cabo de siglos de evolu-
cion, esdiferente. ;0 cincosiglos
es poco todavia?

— Para que la teorfa de la espe-
ciacidn de Darwin se dé, se necesi-
tan miles de anos, pero aqui, amu-
chamenorescala, se empiezaaver
la diferencia. Tenemos palominos
procedentes de Lanzarote y proce-
dentes de La Gomera y ya se ve la
especiacion. Las mutacionesllegan
a un punto en el que, cuando hay
menos de un 90% de coincidencia
[enlasecuenciade ADN], yaesuna
nueva variedad para la ciencia.

—Leenvianlas muestras, ledi-
cen “esto es Listdn blanco” y a
partir de ahi dice “esto es una...”
(lo que corresponda).

— Claro. A nosotros nos entran
muestras con el nombre que seay
pueden serotra cosa diferente. Hay
otras muestras entradas con el
nombre, por ejemplo, de “listan
blanco” y si me llega mis alld del
90% de coincidencia y no es idén-
tico, lo calificamos de mutacion de
listén blanco.

;La tan extendida en el Archipiélago listan blanco
es una variedad canaria? ;Existe la forastera tinta
gomera? ;Qué sorpresas ha descubierto en El
Hierro o Tenerife? Son interrogantes con res-
puesta en esta segunda entrega de la entrevista
que la genetista y profesora titular de la Facultad
de Enologia de la Universidad Rovira i Virgili de
Tarragona (URV), coordinadora del area de Bio-
logfa de la Vid del grupo de investigacion en Tec-
nologia Enoldgica de la misma universidad, ha
mantenido con el director de ‘Pellagofio:

“En un mapa de las
uvas, la poblacion

mundial esta en un
cuadrante y en otro
a lo lejos, Canarias”

— Alos gomerosles haria espe-
cial ilusion encontrar su forastera
tinta. De momento no se ha halla-
do. Todaslas muestras que me en-

La entrevista tiene
continuacion en pellagofio.es

(|

Lo que hizo la cuenca
mediterranea tras la
glaciacion, hace ahora

Canarias: ser un centro
de biodiversidad”

i

i ablamos de uvas de Canarias, muchas de élias de variedades tini-
Uvas para vinos ||

espectaculares

cas en el mundo (porque se extinguieron en otros lugares por cul-

padela filoxera o porque son mutaciones que se han producido
aqui). ;De qué sirve esta singularidad? “Hay que hacer un vino especta-
cular con lo que ya genéticamente es espectacular. No todos los varieta-
les van a tener el mismo potencial enoldgico, pero se tiene que intentar”

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

paises diferentes

— Y ademas tratindose de is-
las, cada una tendra diferencias.

— Hemos hecho prospecciones
en Lanzarote, en La Gomera, en El
Hierro... y cada isla tiene su perso-
nalidad, lo que se llama el terruiio
(el terroir, en francés), por los mi-
croclimas,las condiciones edaficas,
todo eso va configurando el perfil
de cada individuoy al final del gru-
po de individuos.

1

El uval negro hallado
enlaisla de El Hierro
seva de todo lo que
se conoce”

— En el Hierro, una isla con
uvas desconocidas y todavia por
identificar, ; ha encontrado sor-
presas que nos pueda contar?

— Se tiene que publicar [prime-
ro], perovamosa haceruna peque-
nisima excepcion. Los viticultores
llamaban aloque noconocianyera
tinto “uval negro” El nombre es co-
mo un gran cajon de sastre. Hay un
uval negro (de todos los analiza-
dos) que da un perfil genético que
se sale de todolo canario. Sise con-
firmara, serfa una gran sorpresa a
nivel genético. Y nos podemos pre-
guntar: ;de qué les va a servir esto
alos herrenos? De poca cosa sino
soncapaces de trasladar estasingu-
laridad genéticaaunacopadevino.
Estoy de acuerdo que no todos los
varietales van atener el mismo po-
tencial enoldgico, pero se tiene que
intentar.

— ;Hayunaequivalenciadela
forastera gomera, como la listan
blanco es palomino?

— No, la forastera es tnica. Sin
equivalencias. Pero si se sabe que
esel resultado de un cruceentre el
verdelho branco portugués con pa-
lomino fino, para dar dos hijas (dos
variedades) que son el albillo crio-
llo [enLaPalma] ylaforasterablan-
caenLaGomera],porlotanto,am-
bas variedades tienen los mismos
progenitores.

—Y para rizar el rizo, a cada
uva lallaman distinto en cadais-
la. Eso lo complicara atin mas.

— Claro. La Union Europea ten-
dra que poner orden a todo este
problema, que no sslo se daen Ca-
narias. Pero que no sea excluyente,
no podemos matar estariquezale-
xicografica.

— Terminamos: un recuerdo
dulce.

— Si tengo que manifestar uno,
fuera del &mbito personal, es que
en cada isla ha habido personas

que han escuchado y apoyado
los mensajes que les iba trans-
mitiendo ano trasano cuando
venia a dar alguna charla.
Desde viticultores y bode-
gueros, atécnicos de conse-
josy de cabildos, a politicos,
etc. Ao tras afio hemos ali-
mentado juntos unaamistad
que esverdaderay serd dura-
dera. Como cientifica no les
vengo a “descubrir el agua ca-
liente) solo soy un utensilio.



