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Oveja de raza canaria, de capa bermeja, del pastor
trashumante Cristébal Moreno (foto: Tato Goncalves).
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En busca de las razas canarias del mundo rural

Ovejas de lana y
ovejas de pelo

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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® Chip de morena

Francisco Belin

Enyesques que enriguecieron la
gastronomia canaria en 2018

e de decir, antes que nada, que mu-
}I chas veces “me busco” en Internet.

Que no, que no es que sea preten-
cioso lo que digo. Simplemente suelo revi-
sar a menudo datos, frases, aprendizajes.
Enriquecer, como se hace en cocina, con
todo lo que vivo y escribo. En esta tarea
una de mis nifas bonitas es este “Chip de
morena; la columna mensual en Pellago-
Jio, saporte al que tanto admiro y respeto.

Para este ntimero que estrena 2019 le

planteaba al director Yuri Millares: joye,
un repaso gastronomico del aino 2018 no

® Virtus Probata Florescit

Carlos Célogan Soriano*

por orden cronolégico, sino del tingo al
tango!” El senor Millares me dice, casi fes-
tivo —pero bien serio como es—: jpues cla-
ro! Yo tan ufano, hasta que empecé a hin-
car el diente a esta cronica de enyesques y
ante una explanada de trabajos de prensa,
revistas especializadas, radio, television,
docencia... en el que resulta complicado
seleccionar. Una vez dicho esto, sin crono-
logfa lineal y basado en enyesques, expon-
goacerca de 2018:

Formacion. Un item muy repetido alo
largo de este ario. El aspecto formativo, en

Cuando, sin el cereal americano,
Africa nos daba de comer

asi fue la historia para las islas Cana-
rias y tal vez lo vuelva a ser. Corria el
aio 1796 y Espana se enfrentaba nueva-
mente contra Gran Bretana. Acosados
maritimamente, los navios no llegaban a
las islas, o bien porque no se arriesgaban
a caer apresados, o porque, simplemente,
eran atacados por la Royal Navy.
Espanaatin era por entonces una poten-
cia, al mismo nivel que Francia e Inglate-
rra, pero su imperio era tan inabarca-
ble que muchas veces exponia sus
debilidades mostrando flancos
desprotegidos. Las islas Cana-
rias eran uno de esos flancos
y, salvo para llegar a las In-
dias, no aportaban mucho
masalaeconomiadelim-
perio.

P uede sonar paradéjico el titulo, pero

Hacia meses que no aparecian
mercantes de Filadelfia o
Nueva York por ninguna parte
y el gobierno de Carlos IV
autorizo los pagos con moneda
de la que se acunaba en las
Indias

Enguerray
desabastecidos /
Arrastrados por o
Francia a una nueva
guerra contra el sempi-
terno enemigo, los sa-
queos a los navios co-
merciales llegaron a tal
punto que lasislas se que-
daron desabastecidas de
granos, es decir, de los ce-
reales tan necesarios para su
subsistencia. -
Habitualmente, estos cereales
llegaban desde los puertos de Fila-
delfia y Nueva York, en los Estados
Unidos. Muchos de nuestrosnavios de vi-
nos los intercambiaban, pero desde hacia
meseslos mercantes americanos no apare-
cian por ninguna parte y el gobierno de
Carlos IV puso los medios para paliarlo.
Entonces aparecio la figura de Diego Ma-
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Gardoqui y Arriquibar, nuestro mi-
nistro de Hacienda. Gardoqui habia sido
un destacado comerciante y el primer em-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Mapa de la isla de
Mogador de 1764,
frente a la que se
ubica hoy la ciudad
y puerto marroqui
de Esauira.|
ARCHIVO

todas sus variantes, es lo que al parecer Ca-
narias esta dispuesta a esgrimir para afron-
tar los retos importantes que se presentan,
una vez que se hasuperado la etapa de
eclosion de nuestra gastronomia, para pa-
sara la consolidacién de un nombre y
prestigio que ya pesa en el concierto nacio-
nal y no ya como "flor de un dia’

Las cosas del comery del beber
han demostrado su verdadero
sitio en las demandas
informativas actuales. Y si no,
naveguen por ‘Pellagofio’

Gastronomia-Turismo. Un tindem in-
disoluble y que se ha convertido en leitmo-
tiv de instituciones piblicas y privadas a lo
largo de 2018, aunando voluntades por
propulsar un atractivo de “destino gastro-
noémico” ya no tan incipiente, y si méds deci-
dido con el sector primario (producto de
cercania) como compaiero de futuro.

bajador de Espana en los Estados Unidos.
Gracias a él nuestro pais canalizd la ayuda
para su independencia. Tanto represento
su papel, que fue el tinico espanol que asis-
tio ala jura presidencial de su amigo Geor-
ge Washington.

La orden del ministro

Afinales de 1796, alarmado Gardoquian-
telagrave situacion de las islas Canarias, dio
la siguiente orden:

En vista de lo representado por el Sindi-
co Personero Procurador general de la Ysla
de Tenerife, una de las Canarias, Don Feli-
pe Carrillo, acercade lo escaso dela cosecha
degranosen elano ultimo,y corrientey la ne-
cesidad de que se permita aquellos comer-
ciantes segtin lo exijan las circunstancias ex-
traer la moneda correspondiente para con-
ducir de Marruecos en Bugues Nacionales
loda la especie de granos y carnes para su
abasto, y de lo que siempre el particular ex-
pone el Comandante General de aquellas

Yslas don Antonio Gutiérrez, se ha servi-
do el Rey permitir que de la expresada
Ysla de Tenerife, se pueda extraer a
Marruecos el dinero, equivalente a

158 fanegas de trigo para atender
asu abasto, unaextraccion quie-
re Su Majestad que se efectiie
=« por medio del Banco Nacio-
naly bajo el pago de todos los
derechos, yrecargos estableci-
dos.

Una carta similar se re-
dactd para el ayuntamiento
delaislade San Miguel de La
Palma y para Gran Canaria,

con el matiz de que, para es-
tatltimaisla, se prohibia sacar
cargamentos de judias hacia
Cédiz, algo frecuente entonces.
El concepto de “sacarmonedao
caudales” era critico, pues, por
entonces, las monedas normal-
mente acunadas en las Indias
americanas, eran objeto de fé-
rrea vigilancia y cualquier ex-
traccion fuera de nuestro impe-
rio debia ser previamente autori-
zada. La moneda era, por tanto, es-
casa y muchas veces solo se permitia su
salida siempre y cuando el extractor” apor-

Despegue delas Islas. Aparte de Tenerife
y Lanzarote, como avanzadas en la expe-
riencia gastrondmica, 2018 ha constatado
que La Palma, El Hierro, Gran Canaria,
también gestos en La Gomera o Fuerte-
ventura, se estan desperezando parair a fa-
vor de corriente de una dinamica positiva
en restauracion y sectores afines,

No solo papasy gofio. Con esto
no es que me refiera a estilos de res-
tauracion, sino a los frentes acometi-
dos por Gobierno canario, cabildosy
ayuntamientos para dar valoral pro-
ducto canario.

Tendencias para 2019. Si he ob-
servado una tendencia marcada es la
de cierta propension aretornarala
tradicion y a un gusto por la restaura-

cion, digamos, de corte “medio” pero de
gran calidad y muy comprometida con el
producto local.

En fin. Las cosas del comery del beber
han demostrado su verdadero sitio en las
demandas informativas actuales. Y sino,
naveguen por Pellagofio. Les invito. Mis
mejores deseos para este 2019,

tara unaidéntica cantidad de trigo, quedan-
do ambos productos con el mismo valor.

A finales del siglo XVIII Espana tenia un
solo banco, el Banco de San Carlos, funda-
doen 1782 por Carlos Ll ysus directoresen
Madrid eran Policarpo Saenz de Tejada
Hermoso y Miguel Antonio Amandi, los
unicos que tenian autoridad para permitir
las extracciones.

Elapoderado del Banco de San Carlos en
Canarias, el comerciante tinerfenio Tomas
Cologan Valois, aporto 1.338 realesy 18 ma-
ravedies de vellon que entregd a las casas
de comercio de Juan Pasley y Archibald
Little, del Puerto de la Orotava, en Teneri-
fe,auninterés del 3% parafletarlos bergan-
tines San Bernardoy Gran Poder de Dios.
También se dio un crédito de 45 reales de
vellon a Joseph Hernandez de Acosta, con
el mismo motivo, para su bergantin Jesiis
Nazareno. No es casual, ni mucho menos,
que todos los involucrados fueran expor-
tadores de vinos y todos de ascendencia
britanica...

Rumbo a Mogador

Asifue como partieron haciala costa afri-
cana, concretamente hacia Mogador (ac-
tual Esauira, en Marruecos), en busca de
auxilio,y sibien es cierto que no fueron mu-
chos los mercantes enviados, si fueron los
suficientes para abastecer temporalmente
lasislas.

Hay que decir que algunos de ellos fue-
ron luego capturados porlos britdnicos, que
los derivaban a Madeira y Gibraltar. Pero
también nosotros haciamoslomismo, pues
enmarzo de 1797 llegé un bergantin geno-
vés, también procedente de Mogador, car-
gado detrigo que fue intervenido porlaJus-
ticia para descargarlo sin mds miramientos.
Solo unos meses después Nelson se acer-
coalasislas conlaintencion dehacerse con
madsbotines, sino conlasislas, y casilo con-
siguid.

Lareflexién es inmediata, ; quién depen-
de de quién? Seguramente dependemos
nosotros mas de Africa que ellade nosotros.
Seguimos siendo unas fragiles islas en me-
dio de un océano de amenazas y en cual-
quiermomento del futurovolveremos ane-
cesitarla porque somos parte de ella.

* Escritor e investigador especializado en el co-
mercio del vino de Tenerife.
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Arqueologia | La huella aborigen

YURIMILLARES

Antes de acabar sus estudios uni-
versitarios, Pedro Henriquez (Li-
cenciado en HistoriayMaster de Ar-
queologia de la ULPGC) obtuvo
unabecade colaboracién quelolle-
voal Laboratorio de Arqueologia de
sufacultad. Allipudo trabajar conel
doctor Jacob Morales buscando se-
millas en sedimentos excavados en
graneros de Gran Canaria. “Vimos
queaparecian insectos y los prime-
ros que pudimos identificar fueron
los gorgojos del grano’ explica.

Asi fue como se le abrié un cam-
po de estudio sorprendente que lo
hallevado, paco tiempo después, a
iniciar su tesis doctoral centrada
en el Estudio arqueobotdnico y ar-
quecentomologico de los graneros
colectivosdelaislade Gran Canaria
(siglos V-XV de nuestra era).

“Lo que esta haciendo Pedro es
novedoso en el mundo’, asegura
Amelia Rodriguez, catedratica de
Prehistoria de esta universidad.

“El estudio de los insectos proce-
dente de yacimientos arqueoldgi-
cos constituye una aproximacion
novedosa en Canarias, ysupone un
paso mds en la comprension de la
relacion que los antiguos canarios
tuvieron con su entorno natural’
afirma, por su parte Jacob Morales,
especialista en arqueobotanica.

Delaimportanciade este estudio
daidea el que sean tres los docto-
resquedirigenlatesis de Henriquez
deforma conjunta:los citados Ame-
lia Rodriguez y Jacob Morales, y el
doctor]ean-Bernard Huchet, profe-
sor de Arqueoentomologia de la
Universidad de Burdeos.

Laisla de Gran Canaria tiene la
particularidad, en el contexto de la
sociedad de los antiguos poblado-
res del archipiélago, de ser la tinica
que producia excedentes agricolas
en cantidad suficiente como para
necesitar almacenarlos en lugares
especificos. Se trataba de graneros
colectivos y fortificados, en cuevas
de dificil acceso.

También higos y lentejas

“Los aborigenes guardan cebada
-su principal cultivo-, trigo, higos y
legumbres. Las legumbres son len-
tejas, habas yarvejas.Eslo que cose-
chan y después almacenan. Pero
también recolectaban los raquis
contamaras delas palmeras, asi co-
mo semillas de los ddtiles; las semi-
llas del mocan; y las pinas de los pi-
nos’, detalla Henriquez, que, como
arqueoentomolgo, también rastrea
la inseparable presencia de plagas
enlos alimentos que se almacenan
ycomo se combatian. “Y hemos do-
cumentadolapresencia dehojas de
laurel dentro de los graneros y cre-
emos que se usaban como insecti-
cida’ confirma.

Lo quese haencontrado en suin-
vestigacion por los graneros de La
Fortaleza, Acusa, Temisasy Cuevas
Muchas es que la plaga més impor-
tante delos graneros prehispéanicos
esla del gorgojo del grano (Sitophi-
lus granarius). “No sélo encontra-
mos quehay unmonton deinsectos
(en La Fortaleza, mas de 2.000 Si-
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los antiguos cana-
rios se encuentran

orgojﬂo'sde

de los graneros indigenas canarios

El hallazgo de semillas desecadas en los yacimientos arqueoldgicos de Gran Canaria (algo inusual en el resto del
mundo, donde aparecen carbonizadas) ha permitido estudiar su ADN, pero también conocer las plagas de
insectos que, hace mds de mil afios, afectaban a los silos donde los antiguos habitantes de la isla guardaban sus
granos, higos y legumbres e, incluso, como las combatian con plantas que hacian de insecticida.

Gorgojo del grano
(Sitophilus granarius)

Escarabajo cadelle
(Tenebroides mauritanicus)

Gorgojo dientes de sierra
(Oryzaephilus surinamensis)

Los gorgojos del grano
hallados en el granero
de La Fortaleza han
sido datados entre los
siglos VIIT y XII

lophilus,delos cuales 180 enun so-
lo silo), sino que también muchos
delos granos estin afectados’ di-
cedeesteinsectosinantropico (vi-
ve asociado al ser humano).
“EnEgipto se handocumentado
algunos casos muy contados dein-
sectos, de muy pocas especies y

Las hojas de laurel
halladas en los
graneros eran el

insecticida contra

las plagas. | arcHivo

apenas unos pocos
individuos. La can-
tidad de insectos
que tenemos en
Gran Canaria es ano-
malarespecto alaarqueo-
logia’ anade.

Mas de mil anos atras

Junto al gorgojo del grano -los
hallados en La Fortaleza han sido
datados entre los siglos VIIIXII-,
aparecen, como plagas secunda-
rias el gorgojo dientes de sierra
(Oryzaephilus surinamensis) -si-
glos IX-XIII- y el escarabajo cade-
lle (Tenebroides mauritanicus), atin

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Laurus novocanariensis

sin datar, que afecta al grano y
las maderas.

Ademas, repetidos en todos los
graneros, hay insectos carroneros,
devoradores de otros insectos o de
materiales como cueros y tejidos
vegetalesen los que se guardaba el
alimento, como el gorgojo del pan
(Stegobium paniceum) yel escara-
bajoarana (Meziumamericanum).

En el caso de las legumbres la
plaga queles afectaes un briquido,
uncoledptero de pequeiio tamarnio
pero que aparece muy poco. Solo

han hallado briquidos enel
granero de Temisas, lo
que no significa que no
hubieralegumbresen
los demas graneros.
“En La Fortaleza,
por ejemplo, tene-
mos legumbres,
pero no tenian la

plaga’, dice.
Como ocurre
con las semillas y
losgranosde estos
yacimientos, que
aparecen deseca-
dos —en la mayoria
de hallazgos arqueo-
logicos del mundo apa-
recen carbonizados-, los
insectos estdn en el mismo
estado. Por eso lo que se en-
cuentra es el exoesqueleto, estan
huecos por dentro, como el grano
en la mayoria de los casos, pues lo
que aparece es la gluma (la cober-

tura).

Otra curiosidad del almacena-
miento en los graneros delos indi-
genas canarios es que lo que guar-
daban era la cubierta vegetal que
contenialos granos:loscerealesen
sus espigas, las legumbres en sus
vainas. Y los productos recolecta-
dos también: los datiles, en el raci-
mo. “Pienso que podriaser paradi-
ficultar las plagas en almacena-
mientos para largo tiempo’, opina.
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El Arca de la Atldntida | En busca de las razas canarias del mundo rural

YURIMILLARES

La oveja es un animal que llegé a
las islas Canarias con los primeros
pobladores que seasentaron en el
archipiélago procedentes del nor-
te de Africa. Muchos siglos des-
pués, sorprendio a los conquista-
dores porque notenialana,era“un
ovino de pelo de capa blanca de
gran tamano, con tendencia al en-
grasamiento, en algunas islas des-
critos con cuernos, citan diversos
historiadores los tltimos siglos.

‘Al parecer, estos animales se
mantenian en régimen de semili-
bertad y no se sometian a ordeno’,
anade. Los investigadoresJuan Vi-
cente Delgado, Marichu Fresnoy
otros (“Origen e influencias del ovi-
no canario’, revista Archivos de
Zootecnia), precisan que entrelos
anos 3000 y 4000 a.C. “la latitud
africana que corresponde a las is-
las estaba poblada por ovinos de
lana(...)porloquelaintroduccién
de la oveja de pelo debio ser ante-
rior a esta fecha’

Traslallegadadelos conquista-
dores en el siglo XV llegan nuevas
razas de oveja procedentes de la
Peninsula, en este caso de lana, pa-
ra la confeccidn de ropa y mantas
que sustituyeron a las pieles y teji-
dos vegetales con que vestian los
antiguos canarios,alavezque eran
de aptitud lechera parala confec-
cion de quesos. Y alainversa, des-
deelsegundoviaje de Colon, se ex-
portan numerosas ovejas de pelo
de las que tenian los indigenas is-
lenoshacia América, que se exten-
dieron ampliamente.

“Todas las ovejas que tenemos
en Canarias vienen del mismo
troncoaborigen que eralaoveja de
pelo. Después llegaron los euro-
peos y vieron que tenian necesi-
daddelanaparasitiosfrios. Al con-
trario queen el Caribe, que esté de-
mostrado que las primeras se las
llevd Coldn y alli la lana no tenia
sentido’ resume Juan Capote, el
veterinario einvestigador que me-
jorconocelasrazasganaderasy de
abasto del archipiélago.

Siglos de mestizaje, evolucion,
adaptacion y reintroduccion han
dado lugar a las tres razas de ovi-
no que actualmente existen en es-
tas islas —todas ellas en peligro de
extincion—: dos razas de lana (la
canariaylapalmera), resultado del
cruce con las de pelo al que hace
mencion Capote, ylaraza de pelo,
quesereintroduce denuevoenlos

Un carnero bala
entre las ovejas de
raza canaria de un

rebafio en laisla

de El Hierro.|
ISIDORO JIMENEZ

Hasta tres razas, de lana o de
pelo, y son todas autdctonas

De las 41 razas de ovejas reconocidas por el Catalogo
Oficial de Razas de Espania, tres corresponden al
archipiélago canario. La mas abundante es la canaria
(leche para quesos), la palmera estd en peligro critico
de extincion (aptitud cdrnica) y la inica sin lana es la
de pelo o pelibuey (para estiércol y corderos).

tendida en el archipiélago, sobre
todo en Gran Canaria, donde mu-
chos ganados siguenrealizandola
trashumancia de costa a cumbre
quelosantiguos canarios practica-
ban consusrebanosde cabras,yes
la base de los famosos quesos de
Flor de Guia.

“Nuestros abuelos no
las criaban para comer

no los huesos’, relata el pastor
trashumante Cristobal Moreno en
el cortijo de Caideros (mads infor-
macion en reporiaje de la pdgina
“Historia oral”).
Oveja palmera

Con apenas unas 300 cabezas
entre reproductoras, carneros, re-
criay cebos, laraza ovina palmera

seencuentraactualmente engra-
ve peligro de extincion.

En la majada, de
noche duerme y
abona el terreno;
de dia se ordefia y
se suelta. | miLAREs

afnos 90 del siglo XX desde el con- Para colmo,los pocoscria-

tinente americano (donde se co-  CArIe; cuando se iban dores que se esfuerzan en (ﬁ:ig’g:"azz%"tis;‘;ls
noce como pelibuey). poniendo viejas y se preservar la raza se quejan cercadn donde

iban muriendo, se las de que los rebanos suelen tiene sus ovejas

Oveja canaria i i
) ser victimas del ataque de  palmeras. | concawves

La raza ovina canaria de lana
procede de las que trajeron los co-
lonizadores europeos desde los
puertos del surdelaPeninsula Ibé-
rica y de las incursiones en la cos-
ta africana, mezclada con la que
habia de pelo.“Esto conformarfala
actual raza canaria, muy polimor-
fica como justifica su origen’, ana-
den las autores del articulo citado.

Laraza ovina canaria es la mds
abundantey estdampliamente ex-

comian los guirres”

“Nuestros abuelos ynuestros bi-
sabuelos no criaban ovejas para
producir carne. Mi padre me co-
mentaba que, antes, cuando las
ovejasse ibanponiendoviejasyno
segufan alganado se iban murien-
do o las iban matando, las tiraban
alos barranquillos y se las comian
los guirres, que porlanoche o ala
mananasiguiente yano estaban si-

perros asilvestrados que ma-
tan tanto ovejas como corderas.
También “de perros con duenos a
los que no les dala gana de tener-
los controlados,y dealgunos caza-
dores (los menos) que son dema-
siado confianzudos] se queja Cus-
todio Pedrianes, presidente de la
Asociacion de Criadores de Ovejas
de Raza Palmera..

Aunque también era una oveja
conaptitudlechera (pueslasrazas

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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delanahantenido en Canariasun
aprovechamiento eminentemen-
teldcteo),la evolucion de este ani-
mal ha derivado hacia una selec-
cién de su aptitud carnica.

Oveja canaria de pelo

El primer ganado ovino ‘que
acompano a los antiguos aborige-
nes canarios procedentes del nor-
te de Africa’ senalaban en 1998 los
investigadores Delgado, Fresno y
otros, es ‘el que probablemente dio
origen”alaactual raza ovina cana-
ria de pelo.

Elprimero eninteresarse por es-
taraza fue el productor platanero
Rodolfo Sicilia, en Tenerife, al que
entrevisté en 1999. Buscaba un
animal alternativo a la vaca, mas
pequeno, mas comodo de mane-
jarymasrustico, quealavezse pu-
diera alimentar de los desechos
del cultivo de la platanera y del
empagquetado. Fueasicomollega-
rondel continente americano ove-
jas pelibuey.

En 1990 los etnografos Manuel
Lorenzo Pereray José Espinel Ce-
jas habian ido a entrevistar a un
viejo cabrero del sur de laisla, Jo-
sé Rodriguez, de 104 anos. En mi-
tad de la entrevista a Espinel se le
ocurre preguntar alviejito si habia
oido alguna vez hablar de “la ove-
jarapa o la oveja pelibuey, porque
las llamaban rapa antiguamente,
pelibueyse dice en América Latina
porque son coloradas’ recuerda.

Para su sorpresa, responde “si
hombre, yovilasultimas en el afio
1927 enlfonche y al ordenarlas da-
ban una leche muy amarilla, muy
espesita, eran buenas de leche’
Eso lesrompio los esquemas.

“Localizamos a Siciliay vino so-
bre la marcha’, que le describio las
queteniaensufinca. “«Si, si», insis-
tia el cabreroy Siciliano selo crefa.
Entoncesllaméa Angel, el capataz
delafinca, yle dice: «Preparael re-
molque que bajo ahora mismo».
Volvié con su Mercedes 500 y un
remolque pequeio con un casal
(un borrego y una borrega) y le
pregunto: «; Eran como éstas?» «5i
hombre, ;no le dije yo que eran
asi?». «Pues son para usted», le di-
jo Sicilia y se las regald”

Mis informacion en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)

UTILIDAD
El estiércol v,
sobre todo, su
carne, que es

magra.

CENSO
En peligro critico
de extincién, con
unas 300 cabe-
Zas.

Oveja palmera
con su cordera. |
YURI MILLARES

Pequena, rustica, longeva

Asi describe a la oveja palmera el ganadero
Custodio Pedrianes, que participé en el res-
cate de unos pocos ejemplares (sobre todo
carneros, en la foto) en la Caldera de Tabu-
riente, que se sumaron a la media docena
que apenas quedaban en Don Pedro (Gara-
fia) y, a iniciativa de Antonio Manuel Diaz
Rodriguez, el Cabildo de La Palma las desti-
Nno a recuperar la raza en 1982.

Canaria, la mas extendida

La ovina canaria es, de las tres razas de
oveja del archipiélago, la mas extendida:
unas 5.200 en Gran Canaria (muchas de
ellas trashumantes, como la rayada de pelo
negro de la foto, a la que el pastor José
Mendoza pone una cencerra), 2.600 en
Fuerteventura, 1.000 en El Hierro, 140 en
Lanzarote y 30 en Tenerife, segn el Libro
Genealogico de la Ovina Canaria.

CAPA
Es muy homogé-
nea, de color
blanco y sin
manchas.

CORDEROS
Tras la cubricién
de las madres en

mayo, nacen a
los 5 meses.

Pelibuey, la oveja de pelo

Su adaptacion a zonas calidas, el que no
necesite esquileo y que aproveche los sub-
productos agrarios, como los del cultivo del
platano, han sido los principales atractivos
de esta raza, destaca la asociacion de cria-
dores Ovican. Pero si su estiércol es muy
valorado, también se ha revelado como una
buena productora de carne, de un aroma y
sabor mas suave que otras razas.

RECUERDA, BUSCANDOS LOS MIERCOLES

GASTRONOMIA ETNOGRAFIA EL MAR DE CANARIAS NATURAL
RURAL GASTRONOMIA ETNOGRAFIA EL MAR DE CANARI
NATURALEZA MUNDO RURAL GASTRONOMIA ETNOGRA
E CANARIAS GASTRONO
RAFIA EL MA

pellagofio

Suplemento mensual

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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La familia de Cris-
tébal (en la cueva
de los quesos) lleva
91 afios en el cortijo
de Caideros. | . 6.

El Arca de la Atlantida | En busca de las razas canarias del mundo rural

Una oveja “cuerpuda, de buen
ubraje y bien vestida de lana”

Los pastores llevan siglos
seleccionando las mejores
cualidades de lo que hoy
es la oveja canaria, sobre
todo en Gran Canaria,
donde todavia practican la
trashumancia. “Les gusta
que les cambies el ritmo’)
dice el pastor Cristdbal.

YURIMILLARES

Cristobal Moreno Diaz se crioenel
cortijo de Caideros (Géldar), don-
de su familia lleva ya, calcula, 91
anos.Suabuelo, Cristobal Moreno
Mendoza, fue el primero en insta-
larse en la finca con el ganado.
“Cuando muri6, mi padre estaba
todavia aqui soltero y mi abuela
compra el cortijoylo partio. Mi pa-
dre se quedd con la parte de él y
compra partes aotroshermanosy
siguio con las ovejas’

Elnorte de Gran Canaria ‘esuna
zona mas enraizada de la oveja y
de mantener la tradicion, se tenia
tanto paraleche, queso, lana, ester-
colar los terrenos para después
plantar avenas y cereales para las
vacas, explica.

Para ello es imprescindible que
los pastores se intercambien los
carneros, seleccionandolos mejo-
resatributos delaraza conmadres
tambiénseleccionadas. A veces, el
pastor, por capricho, no cambiaba
el carnero, criaba de las de él y el
ganado se le fue degenerando pe-
quenio, aunque no eran malas de
leche. Pero no es la oveja canaria

® Hablar canario

El cochino espant6 al caballo y se formo la de Dios

En 1927, el cortijo de Caideros donde se instalo el
abuelode Cristdbal era de Pedro Aguiar Saavedra, “‘de
los Aguiar de Guia’ relata, y "aqui habia un alguacil y
no sé qué problema hubo con un cochino que tenia,
que el duenose encasquilld con él” Todo ocurrio cuan-
do el propietario de las tierras llego un dia de visita "y
entonces le dijo al alguacil que amarrara al cochino,
porque se le espantaba el caballo, y se espantd el ca-
balloyseformé ladeDios,y cuando se cumplio el con-
trato no se lo renovo y deja el cortijo libre”

Fue cuando llegd su abuelo, que estuvo ahi “hasta
que se murid y siguié mi abuela, mis tios y mi padre
que erasoltero, Después hizo la casa ahi'y siempre ha

mantenido laraza dela oveja de unas en otras’, dice.

encorvada. ‘Ovejaque caminaconlas dospatasde
atrds pegadas y deja el ubre atrds y es feisima cami-
nando’, describe Cristobal Moreno (Sin citas).

garapoleado. Ganado de color blanco pero muy
manchado o pintado de otros colores. “Un ganado
que pinta mucho a pintado’, describe Cristobal Mo-
reno (Sin citas). Un camello «manchado» o «pintado»
es “de color no liso, sino con manchas” y una cabra
«amanchada» es"de color compuesto, nolocalizado,no
parejo, con manchas| cita el Tesoro lexicogrdficodel es-
paiiol de Canarias.

® Baul del lector

¥ Carlos Santana
7 . Jubells

Las Palmas,
ciudad partida

ndia cualquiera de 1898,
I l en un punto indetermina-
do y desolado de lo que se-
rfala calle Ledn y Castillo de una
ciudad atn partida en dos, tra-
quetea una pieza de alta tecnolo-

giaaplicadaal transporte ptiblico. El tranvia entro en servicio en aque-
lla ciudad llamada Las Palmas de Gran Canaria en 1890, con peque-
fias locomotoras a vapor de segunda mano que desprendian grandes
humaredas negras. De 1910 a 1937 se renovo con tranvias eléctricos
hasta que se interrumpid el servicio, que se reanuda en 1942 y hasta
1947 como tren interurbano en el que una locomotora (La Pepa)

Una locomotora

a vapor arrastra

los vagones del
tranvia de Las
Palmas en 1898. |
I ARCHIVO MMM-BALL

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

arrastraba vagones de los anti-
guos tranvias eléctricos.

Datos histdricos eruditos apar-
te, me encantaria conocer las mi-
crohistorias de esos viajeros deci-
mononicos que se movian del
Puerto a Las Palmas y viceversa.
Hoy en dia es mas fcil enterarse,
porla fea costumbre que tiene el
personal de contar sus vidas al
respetable berreando a través de
los teléfonos maviles. Es como si
el teléfono te aislara del entorno y
te creyeras que estas hablando en
una intimidad personal con tuin-
terlocutor. No sé si en los tranvias
del siglo XIX se hablaba o, simple-
mente, ni se intentaba porque la
escandalera de lalocomotoray el

viento, empenado en levantar faldas y mandar sombreros ala marea,
hacian imposible la conversacion.

A pesar de mas de un siglo intentando unir sus dos mitades, esta
ciudad atin estd psicologicamente partida. Es parte de suidiosincrasia.
Una cosa es el Puerto y otra, Las Palmas. Para mi, que soy de esta tilti-
ma, todo lo que ocurra del Paseo de Lugo palld, es casi terra incognifa.

Cristébal Moreno

intenta apaifar uno
de los carneros que
tiene en una ladera
de Montafia Gorda
(Fagajesto, Galdar).|
TATO GONGALVES

que nosotros tenemos
de la mona, una oveja
mds cuerpuda, mas do-
blada, ancha, bien vestida
de lana, con buen ubraje’,
describe."Y la oveja que criaun
cordero parapadretiene que tener
muchas mas cualidades que las
otras. En leche, en ubraje, en cuer-
po, en lanaje, en todo’, anade.

La seleccion del ganado busca
los mejores ejemplares por pro-
duccion y por estética, cosas que
siempre han estado vinculadas.
“Nosotros sabemos la que es bue-
nay la que era ruin, pero ahora lo
sabemas con papeles, porque lle-
vamos el Libro Genealogico. Hay
una analitica que canta la leche
quelaovejadaenlaestacion dele-
che, los cinco o seis meses que es-
td en produccion, la grasa y la pro-
teina que da cada oveja. Y de ahi
vamos sacando una raza de oveja
canaria que sea de buen cuerpo,
buen lanaje y buena cabeza’

Lapropiaseleccion del colorno
es s6lo porvista, también significa
el recuerdo del pastor de aquellas
ovejas que le dieron mejor leche.
Para Cristobal, la oveja de capa “sa-
Jjornada, que parecenegra porarri-
ba, con el pecho, las orejas y la ca-
ra como entre amarillo y negro, es
una buenaraza deleche’

Esimportante tanto renovar ca-
da ganado con carneros de otros
rebanos, como ser “pastor fino’
porque “los pastores nos conoce-
mostodosysitraigo un carnerode
fuera es porque me gusta el gana-
doyesdeunpastor quelegusta el
ganado bueno deleche, bien obra-
doy que el carnero esté bien boni-
to, bien cortado, de lana. Porque si
estd cambado, el 90% del ganado
va a salir cambado’

Unaoveja ‘buena deleche” pue-
de tener en sumorfologia detalles
que no gustan al pastor. “Hay una
dificultad genética que los pasto-
res decimos encorvada®*, no pisa
derecha, es feisima caminando’, ci-
ta como ejemplo. “Si la tengo asi,
nole crio corderas nile crio carne-
ros, la aprovecho y después fuera’.

La oveja tradicional es “blanca
y grande’ insiste. "Siempre procu-
ramos criar un carnero que seade
unaovejablanca, eseganadoatrae
mads que no un ganado todo gara-
poleado™.

Mas informacidn, en la edi-
cion digital (en pellagofio.es).
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Yogur con varias razas y el
queso, a 8 metros bajo tierra

Ancor Exposito decidié emprender desde el garaje de su casa, pero no para crear una
empresa informatica, su suefio era una granja con seis razas ganaderas canarias. La
presion urbanistica liquido sus corrales, pero no ha podido con su sueno.

YURIMILLARES

Esta historia comienza en una fin-
ca del municipio de La Victoria de
Acentejo, en Tenerife. Su propieta-
ria habia fallecido en 1955 legando
sus posesiones (casas y tierras de
cultivo) al Patronato El Palmar, pa-
ra dar becas de estudios a ninos
huérfanos. Cinco medianeros tra-
bajaban en ellas, pero las siguientes
generaciones descuidaron sus obli-
gaciones y el patronato, convertido
enfundacidn, pusolafincaenlabol-
sadetierras dearrendamiento dela
comarcaNordeste delaisla, enbus-
ca de quien quisiera mantenerla en
produccion.

Esla oportunidad para Ancor Ex-
posito que, con su puesto de traba-
jo en peligro por efecto de la crisis,
pensaba que habia “unaposibilidad
de mercado haciendo yogures’ La
leche la obtendrfa de su propia ga-
naderiay éstanecesitaria forraje, de
ahilanecesidad de la finca.

En el garaje

Puesto manos a la obra, el garaje
encasadesus padreslo convirtio en
una queseria (“me pegué un aio
trabajando con un albanil’ rie), de-
trds construyd corrales paralos ani-
males (cabras delas cuatro razas ca-
narias —tinerfenas norte y sur, pal-
mera y majorera—, ademas de las
dosrazas de oveja -la canaria y la
palmera-) y la finca, que llevaba
abandonada unos anos, la arrendé
para cultivar forraje en ecologico
(alfalfa y maralfalfa, también more-
ras, a la vez que aprovecha lo que
creceen las orillas, comovinagreras
y tederas).

En una finca de la bolsa de tierras de la comarca,
cultivan forraje en ecoldgico (alfalfa y maralfalfa,
también moreras), a la vez que aprovechan lo que
crece en las orillas, como vinagreras y tederas

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

¥ Ancor sube de la
cueva donde

madura el queso,

mientras su padre

lo observa. |
¥. MILLARES

Quesos en sus
estanterias, en la
cueva que exca-

varon en el hueco
de un antiguo pozo

negro. | arcrivo

Junto con un
socio (Moisés Arbelo)
que se vio en una situacion pare-
cida (la empresa de transforma-
cion del sector primario en la que
estaba iba a desaparecer), por fin
se pusieron a elaborar queso fres-
co y yogur natural con todas esas
leches. La granja era visitable y el
cliente podia,alavez queibaaad-
quirir queso fresco o yogur, cono-
cer las distintas razas autdctonas
que aportaban la leche.

“Por las tardes venfan familias a
comprary dabanunavueltitaaver
los animales’, explica.

El yogur por su parte, tenia el
plusyla curiosidad de mezclar to-
das esas leches, cada cual con sus
caracteristicas y propiedades. In-
cluso ordenaba unas pocas ovejas
palmeras, razaganaderamds bien
de aptitud carnica de la que tenia
un pequeio rebaio que trajo de
Tijarafe (La Palma). “Mucha leche
no dan -reconoce-, pero también
es porque no la han seleccionado
para eso. Tuvimos alguna que fue
muybuena, delitro olitroymedio”

Producto inédito

Ll yogur de cabra, con la nove-
dad de incluirleche de oveja “por-
quele dabaunpoquito masde cre-
mosidad’ choco conun problema
comercial: es un producto inédito
cuyo consumo no es habitual, asi
que tuvo que adaptarse al interés
del cliente quelo queriasélo de ca-
bra.Y ademds, ampliandolagama
alos yogures de sabores y al natu-
ral con azicar de cana.

El éxito de los yogures entre el
consumidorteniayael camino ex-

pedito, y la marca Granja Ara (por
lavozguanche ara = cabra) se ex-
tendio a otros muchos productos
hasta llegar en la actualidad a las
21 referencias, incluyendo arroz
conleche, yogures bebibles de va-
rios sabores con bifidus y, por su-
puesto, quesos: el fresco dio paso
a otras elaboraciones, como los
(lLIUSUS SEII]iCllI'El(IUS y. enunacue-
vaaochometros de profundi-
dad (excavada al fondo de
un pozo, entre el risco
del volcan), quesos
curados de hasta
dos meses.

Lamina del
bisabuelo

Como
otras  mu-
chas casas
enel campo,
en la de los
padres de
Ancor su bi-

sabuelo ex-
cavé una ‘mi-
na, un pUZU
para verter las
aguas  negras,
aprovechando que
era una zona volca-
nica’, explica el padre,
Manuel. Enrealidad,erael
segundo pozo conel que con-
tabala casa yno sellegé a usarpa-
ra tal fin.

“Yo no recordaba la profundi-
dad que tenia, pero nunca se ver-
tieron aguasnegras, y como Ancor
necesitaba una cueva para el que-
sorompimoslacapadehormigon
que lo cubria y nos encontramos
quesolollegaba hasta el risco -se-
fiala un pocos metros hacia abajo,
asomadoalhueco conlacuevailu-
minada al fondo-, entonces rom-
pimos otro risco y aparecio metro
ymedio de volcdn, pero no podia-
mos estar de pie para poner las es-
tanterfas, asi que seguimos [pro-
fundizando] hasta que encontra-
mos la zona apropiada’

Asi,a ocho metros bajo tierralo-
graron excavar dos cdmaras para-
lelas, “una hacia arriba de tres me-
tros de fondo (y dos metros de al-
to por tres de ancho) y otra hacia
abajo un poco mas pequenayun
pocoinclinadapordonde corriéla
lava’ dice Ancor.

Obligados a quitar los corrales

Seisanos después, sin embargo,
lapresiénurbanistica, que obligaa
muchos ganaderos a retirar gran-
jas y corrales de nicleos rurales
que amplian las zonas edificadas
con nuevas construcciones, les ha
afectado delleno.

Eliminadoslos corrales, la Gran-
ja Ara ha quedado reducida a la
queseria: las 280 cabras delas cua-
tro razas hubo que venderlas a di-
versos cabreros ylas ovejas las lle-
varon ala finca. Laleche sigue lle-
gandao porque el nticlea del gana-
do, las cabras de la raza tinerfena
norte, sigue abasteciendo sus ne-
cesidades:la compranalganadero
que las tiene ahora, ala vez que le
venden el forraje de la finca para
alimentarlas. La produccion no se
ha detenido, pero el sueno de An-
cor hatenido que adaptarse.
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Francesca Fort (1)

Experta en el ADN de las uvas canarias

Primera entrega de larga e intensa entrevista que
esta genetista, profesora titular de la Facultad de
Enologia de la Universidad Rovira i Virgili de Ta-
rragona (URV) y coordinadora del rea de Biolo-
gfa de la Vid del grupo de investigacion en Tecno-
logia Enoldgica de la misma universidad, ha
mantenido con el director de ‘Pellagofio, para ha-
blar de sus investigaciones sobre las uvas del ar-
chipiélago, cuyos resultados no dejan de sorpren-
derlay, avanza, habrd mas “cajas de sorpresas’

“Canarias tiene

la respuesta a la
homogenizacion
de los vinos y al
cambio climatico”

YURI MILLARES

— En Canarias se ha extendi-
do en los tiltimos anos un ex-
traordinariointerés porconocer
la identidad y el origen de las
uvas que tenemosaqui. ; Qué tie-
ne la Universidad Rovira i Virgi-
liparaqueseaeldestinode todas
las muestras que buscan averi-
guar estos interrogantes?

— Una pregunta compleja. Yo
creo que es, un poco, fruto del azar.
El catedratico Fernando Zamora
conoce, enunade suscharlas,al bo-
deguero Juan Jests Méndez, enta-
blan una relacion y a partir de ahi
Juan Jests envia unas 80 muestras
canariasy unas 14 de Madeira para
que fueran analizadas. Y aquiapa-
rezco yo. Fernando tiene un perfil
de especialista en polifenoles, y yo
estabatrabajando con marcadores
moleculares, sacando (podriamos
decir) el carnet de identidad |de las
uvas]. Conlos primeros resultados
digojesto noes posible, noshemos
equivocado en algo! y se vuelven a
repetir las muestras.

— ;Por qué? ;Qué revela el

?

— Los anadlisis
mostrabanresulta-
dos fuera de lo
comun. El

La primera entrega

de la entrevista con Francesca Fort  minos ecologi-
tiene mas detalles en pellagofio.es

dedatosque, actualmente, dispone
demdsde 1.000entradaso accesio-
nes procedentes de 24 paises del
mundo, y alberga entre 700 y 800
perfilesgenéticos tinicos, contando
las mutaciones. Yo calculo que, aes-
tasalturas, Canarias aportaalrede-
dor el 50% de las accesiones (indi-
viduos) o quizis mas.

— En Canarias tenemos mal-
vasia volcdnica en Lanzarote y
malvasiaaromaticaen LaPalma
y Tenerife. ; Son muy distintas?

— Aver, estavariabilidad que us-
tedestienen, tanto intervarietal co-
mo intravarietal, se debe alos 500
anos de mutaciones acumuladas.
Llegan unas vides, las traen unos
frailes jesuitas segtin describe Ma-
cias Herndndez (profesor de la
ULPGC), que fueron los primeros
queintrodujeron unavariedad ma-
llorquina conocida con el nombre
fogoneu parala celebracion euca-
ristica (y que existe enlaactualidad
en Baleares). A partir de aqui vie-
nen otros frailes y hay diversas mi-
graciones y cada uno trae las varie-
dades de su tierra. Pero estamos
500anosatrasyse tienen que adap-

taraqui. ; Esta adaptacion co-
mo se consigue?
Hablando en tér-

cos, con los in-

ADN revela- dividuos que
ba  unos tienen mads
perfiles ge- { capacidad
iene EnLaPamasospecho e
riamente quela biodiversidad seleccion
difereitltes vayaa la par con la ﬁlatural.r.t..
respecto a : ero aparte
lo que tenia- hallada en El Hierro, 5 de esto, hay
mosentonces  qUE €ra espectacular una  compo-

en nuestra base

nente de cruces,

([ OJO de pez

e e

Apasionante

o ———

dndrns aportamas del 50% de las entradas en la base de datos que

la Universidad Rovira i Virgili tiene sobre vides del mundo, e inclu-
t l yemuestras de 24 paises. Tal es su riqueza varietal. Es uno de los

rlqueza Uane Al dacos que esta cientifica puso sobre la mesa durante la entrevista, que se

celebrd gracias a los buenos oficios del companero Clemente Gonzélez.

lo que se llaman las hibridaciones.
La malvasia volcdnica es el hijo de
un cruce entre malvasia aromatica
y marmajuelo. Son distintas aun-
que, evidentemente, tendrdn ras-
g0s comunes.

— ;EnLanzarote hayuvamar-
majuelo, o es la diego?

— En la coleccion que manda
Juan Jestis de Lanzarote el varietal
diego creo recordar que es una vi-
jiriegacomuin andaluza. Respectoa
si hay marmajuelo en Lanzarote
(que esdiferente), muy poquito, pe-
rolo hay. Las islas Canarias son un
centrode creacion denuevas varie-
dades. Para que esto se dé, entran
enjuego tresfactores:hay unacom-
ponente que es la adaptativa, hay
otracomponente que es lahibrida-
cion (los cruces como el que acabo
de describir) y, después, estd la se-
leccion humana. El compendio de

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

('

Lasislas Canarias son
un centro de creacion
de nuevas variedades
en el mundo”

estostres factoresdacomoresulta-
do la eclosion de variedades que
Canarias puede ofrecer al mundo.
Eslo que siempreles digo, ustedes
estan en disposicion de dar res-
puesta a dos problemas quela co-
munidad mundial tiene sin resol-
ver, uno continuasiendo la homo-
genizacion de los vinos, pero, ade-
mas, hay que anadir el cambio cli-
mdtico. Primero porque son un
centro debiodiversidad actual. Es-

toles hacemuy fuertesalahorade
presentaralacomunidad mundial
vides muydiferentesno sélo gené-
ticamente, sino también organo-
lépticamente. Pueden ofrecernue-
vos productos que aportenal con-
sumidor nuevassensaciones. Res-
pecto al cambio climdtico, los va-
rietales que ustedes poseen (sobre
todolos mutantes) pueden contri-
buir a mitigar los efectos del mis-
mo, especialmente los ejemplares
delasislas y zonas mas aridas

— Laprimerauvaquedijoque
lleg6 a Canarias fue la fogoneu,
squéderivo de ahi?

— iMe encantaria encontrar el
varietal fogoneu, si pervive! Sisalie-
ra adelante un proyecto europeo
que estd liderando la Universidad
de LaLaguna,seriaunade las gran-
des incognitas que se podria llegar
aresolver...



