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Retratos de ejemplares de perros garafiano, lobo herrefio
y ratonero palmero (fotos: Tato Goncalves).
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En busca de las razas canarias del mundo rural

Perros lobos y ratoneros

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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® Chip de morena

sLa cabra majorera come por
placer? ;Y el ser humano?

nacional de Periodismo Gastrond-

mico, para analizar y debatir acerca
de indicadores y tematicas a las que debe-
mos enfrentar y revisar los comunicado-
res dela cosa gastronémica. Los organiza-
dores, los periodistas Xavier Agullo y Ele-
na Barrios, lograron reunir, a pesar de las
agendas, a un relevante grupo de periodis-
tas nacionales e internacionales.

Entre ellos, y a pesar de que no habia

desperdicio con todo lo que iba a acaecer,
llamé la atencidn la conferencia de Toni

Tcguise, Lanzarote. | Congreso Inter-

® Virtus Probata Florescit

Carlos Célogan Soriano

Massanés, director de la Fundacidn Alicia,
que se introdujo por vericuetos realmente
curiosos. El conferenciante anuncio que
hablar de gastronomia “nos lleva aun
campo semantico que se va deformando
hacia diferentes dngulos” y pasé rdpido a
la accion: “3 Gastronomia podria ser ali-
mentacion + emocion? En ese caso, jserfa
exclusivo del ser humano? ; O gastrono-
mia podriamos concebirla como alimen-
tacion + placer? ;Puede ser el hedonismo
lo que nos diferencia como especie?”

Asi, comenzd un desarrollo argumental

Palomas mensajeras transmiten

la erupcion del Chinyero en 1909

ace no muchos anos que las entra-
Hﬁas de Tenerife volvieron a rugiry

vomitaron con furia sus ardientes
entranas. Los islenios ya sabemos desde
tiempos inmemoriales que el terreno que
pisamos estd vivo y que respiray, muy de
vez en cuando, estornuda y nos recuerda
delo que estan hechas lasislas. La tltima
vez que se abrid la tierra, dejando aun la-
do las explosiones volcanicas del Tene-
guia en La Palma (1971) y la mds recien-
te de El Hierro (2011), fue el 18 de
noviembre de 1909, cuando en
Santiago del Teide (Tenerife) el
volcan Chinyero liberé los de-
monios e hizo recordar la
destruccion de Garachico,
a pocos kilometros.

El afto 1909 habia co-
menzado con pequenos
sismos que duraron va-
rios meses. En esta car-
ta del hermano de mi
bisabuelo Juan Colo-
gan y Cologan asu cu-
nada Carmen Zulueta
yacomentanlos peque-
Nos sismos.

9de enero de 1909.

Querida Carmen:

() laverdad no entendi
a qué suceso lamentable te
referias, pero después me en-
teré por estos periodicos que se
habian cursado telegramas, exa-
gerados acercade un temblorde tie-
rrataninsignificante que solo algunas
personas se apercibieron deél. (...)

Pero lo querealmente genero panico fue-
ron las explosiones. Las erupciones fueron
relativamente cortas en el tiempo, ya que
comenzaronel 18 de noviembre y tuvieron
fin el 29 del mismo mes. El fenémeno dio

Antonio Ponte y Cologan
realizo en directo la primera
descripcion cientifica de una
erupcion volcdnica en las Islas
Canarias

lugar

aunagran produccion delavas. El co-
no que se genero alcanzo los 80 metros de
altura y, las coladas, algo més de cuatro ki-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

La erupcion del
volcan Chinyero, en
noviembre 1909
(Santiago del Teide),
fotografiada por
Antonio Ponte y
Codlogan. | ArcHivo

con una invitada inusitada: la cabra majo-
rera, ‘que ha propiciado esos quesos reco-
nocidos internacionalmente’, apostillo.
“La cabra majorera, al igual que noso-
tros, come mediante la emocion. En esta
especie se acenttia la tendencia, en un en-
torno drido, a probar nuevas cosas, sabe
que es mas beneficioso que perjudicial y

Toni Massanés:

“La alta cocina no es sostenible,
ni necesaria, pero otra cosa

es que facilite un inventario

de nuevas ideas”

esas cosas le gustan o no le gustan, le pro-
vocan placer o asco...”

El placer lo clasificamos entonces ‘como
indicador de aquello que nos conviene en
gastronomia’, continug. Pero el ser huma-
no cocina, la cabra no. “Es lo que nos dife-
rencia evolutivamente, pero, jojo!, nuestro
tracto digestivo se ha hecho mas pequeno

l6metros de recorrido. En otra carta de Juan
Cologan y Célogan desde Madrid a su cu-
nada Carmen Zulueta, escribia:

Madrid, 23 de noviembre de 1909.

Querida Carmen:

(...) En cuanto a la perturbacion volcd-
nica, es también verdad todo lo que dicen los
periodicos, v, si el fenomeno cesa pronto,
puede decirse que hemos corrido con suerte
porque hasta ahora no creo que haya pro-
ducido estragos maleriales. Elmds alarman-
te es el brazo de lava que se dirige hacia El
lanque(...).

Privilegiado observador
Resulta curioso que fuera Antonio Pon-
tey Cdlogan el segundo miembro de la fa-
milia Coélogan que tuvo el privilegio de ser
el observador cualificado de un evento tan
inusual (Bernardo Cologan Fallon fue testi-
go de la erupcion del Chahorra en 1798).
En aquellos dias de noviembre de 1909,
los placidos atardeceres del norte de la is-
la se tornaron rojizos y rugientes. Las gen-
tes huian despavoridas de las inmedia-
ciones en direccion a Santa Cruz, te-
miendo que el Chinyero se desbor-
dara hacia la costa norte. Todos
menos uno, Antonio Ponte, pro-
fesor de ciencias del instituto la-
gunero Cabrera Pinto.
Antonio reacciond con va-
lentiayfue endirecciéna Ga-
rachico a casa de sus padres,
parahacerlo que pareciaun
disparate. El mismo anotd:
Elespecidculo eralastinmo-
so, la gente dormia en el sue-
lo, otros lloraban y en las
mdrgenes de la carreterilla
habia un sinfin de farolillos,
con familias completas, adul-
tos con mantas, colchas o lo pri-
mero que pudieron coger de sus
casas, que ya presumian pasto del
volcdn.

Al llegar a la casa de sus pa-
dres desperté a su hermano
Gaspar, quien le dio cuenta de
la situacion. En su casa cargo

dos o tres mulas con instrumen-
tos, provisiones y seis jaulas he-
chas con canas donde metio dece-

nas de palomas. Se abrigd bien ytird mon-
tana arriba directo hacia el volcén, contra-

porque hemos transformado los nutrien-
tes. Ya no podriamos vivir sin cocinar’

Entonces, ;qué es cocina?, se pregunta-
ba. “Estrategia alimentaria humana. A los
productos del entorno aplicamos ideas,
tecnologia’ Peroigual que para otro cual-
quier servivo, ‘la alimentacién tiene que
ser sostenible” La alta cocina no es sosteni-

ble, ni necesaria, pero otra cosa es
que facilite un inventario de nuevas
ideas.
“Entonces, ;puede ser gastrono-
mia = alimentacidn + conciencia?”
Bajo este argumento, apuntd una fra-
se doble: “El turista come. El turista
gastronomico come conscientemen-
te” Es al segundo al que tenemos que
apelar para que todo esto tenga mds
valor anadido y ese valor se extrapole al
sector primario.

“Como la amiga cabra majorera, sélo mi-
ramos la busqueda del placery el hedonis-
mo, pero la gastronomia reportard mds
placery seremos mas felices cuando en el
plato podamos disfrutar de la materia pri-
ma de nuestros productores’, concluyo.

viniendo las indicaciones de todos.

En el caserio de La Montaneta se encon-
trd con Antonio Correay Gonzélez, gran co-
nocedor del terreno, que se brindé a guiar-
le.Llegaronaalgunos cientos demetros del
volcan. Antonio le rogo que no subiera, in-
dicdndole quelaslenguas defuego avanza-
ban como rios y una de ellas apuntaba ha-
cia Garachico. Tan obstinado yreacioa de-
sistir lo vio, que decidié quedarse con él.

Asi fue como los dos siguieron el ascen-
so, guiados por los rugidos y los hombazos
que latierra expelia como misiles al cielo. Ll
espectdculo era grandioso. Aquello era to-
do fuego, los arboles prendidos como an-
torchas, los rios de sangre ardiente que ser-
penteaban entre los malpaises.

Tras horas de una agotadora caminata
ataronalas extenuadasy crispadasmulasy
comieron algo. Eran las dos y media de la
manana y la noche cerrada se iluminaba
con aquel espectaculo de fuego y rugidos.
Cronometro en mano, Antonio midié du-
rante una hora el tiempo entre la salida de
los bolos de fuego y el impacto en tierra.
Tras medir mds de treinta y cinco trayec-
torias advirtio que el tiempo de vuelo se
alargaba y aumentaba la cadencia

La erupcion iba a mas

La conclusion para él era abvia, la erup-
cidénvolcanica ibaamds. Entonces resumio
sus impresiones en una pequena hojilla de
una libreta, la arranco e hizo un canutillo
que até conunatira de cuero. Sacé una pa-
loma, le ato el canutillo a la pata y la lanza
al aire. Quince minutos después la paloma
ya habia recorrido doce kilometros y entro
en el palomar. Gaspar la cogi6 con delica-
dezayrecuperd el mensaje. Cinco minutos
despuésya operaba eltelégrafo de Garachi-
co que comunicaba con Santa Cruz:

3:45h. Volcdn en fase expansiva, dos rios
de lava fluyen tomando direcciones distin-
tas. Alertar a la poblacion de inmediato.

Asi, cada media hora, se conocid el avan-
ce del suceso, paloma a paloma. Antonio
permanecié en las proximidades del Chin-
verodesde el 19 denoviembre hasta el 5 de
diciembre de 1909. Fuela primera descrip-
cion cientifica de una erupcion volcdanica
enlas islas Canarias.

Mis informacion en la edicion digital
(en pellagofio.es)
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Arqueologia | La huella aborigen

Reconstruccion del rostro de la mujer enterrada hace mas de 1.500 afios en lo alto de La Fortaleza (Gran Canaria), cuyo craneo tiene una herida violenta en la frente. | TiBicENA ARQUEOLOGIA Y PATRIMONIO

Viaje a 977, mujer, indigena, siglo V

La Fortaleza es un gran templo del que hay constancia
de su uso continuado durante mil afios. Alli localizo el
doctor Grau Bassas uno de los enterramientos mas
antiguos de Gran Canaria, de los que se conservan dos
craneos en El Museo Canario. La ciencia forense pone
ahora rostro a uno de ellos, con mas de 1.500 arfios.

YURIMILLARES

El yacimiento arqueoldgico de La
Fortaleza formaunamplio conjun-
to de elementos constructivos y
cuevas, en el que destaca lallama-
da La Fortaleza Grande, enlo alto
de un solitario promontorio mon-
tafioso con los restos de un almo-
garén de grandes dimensiones.
Aqui se han localizado grabados
rupestres, un perimetro amuralla-
do que le ha conferido al lugar el
nombrey estructuras habitaciona-
les de piedra destinadas alas préc-
ticas religiosas y culturales, vincu-
ladasalaposicion delsol en ciertos
momentos del afo.

Pesealaimportancia de este lu-
garenla culturadelosindigenasis-
lenios, no fue hasta el XIX cuando
Victor Grau Bassas lo visito, inter-
preto suuso yllevo a ElMuseo Ca-
nario dos esqueletos que localizo
enunenterramiento enlacimade
ese gran roque, fuera de las necré-
polis colectivasy cuevas donde ha-
bitualmente enterraban a sus
muertos los antiguos habitantes
que poblaban el archipiélago: ;per-
sonas objeto deveneracién, decul-
to, de respeto?

De estos dos esqueletos solo se
conservan sus craneos, identifica-

dos en el museo con los niimeros
1.837 y 977, que llamaron la aten-
cion de los arquedlogos cuando, a
partir de 2011, comenzaron area-
lizar unas excavaciones que per-
duran hasta la fecha y han descu-
bierto y aportado mucha informa-
cion y restos (bajo La Fortaleza
Grande, por ejemplo, unabigarra-
do poblado de unas 40 casas).

Sdlo dos craneos

Entrevistado por Pellagofio so-
bre esos dos craneos, Marco More-
no (director de la empresa encar-
gada delaexcavacion, Tibicena Ar-
queologfa y Patrimonio) se pre-
gunta: “;Qué hace esta gente alld
arriba? La hipdtesis es que si hay
dos hombres enterrados en la par-
te alta de una montana, cuando el
resto se entierra abajo, es que son
dos personas relevantes’

Lo curioso “viene después —di-
ce—, cuando nos damos cuenta de
que uno de ellos no esun hombre,
la genéticanos dice que es unamu-
jer. Entonces empiezas a tirar del
hilo para generar un relato del lu-
gary, apartir de ahi,decidimos po-
nerle cara para que haya una visi-
bilizacion delamujerenel pasado,
porque en nuestro machismo cul-
tural siempre han sido los hom-

Pasos de Ia'
recomposicion
facial mediante
la ciencia foren-

se. | TiBicENa

“Presenta heridas

que se inscriben en

el modelo de lesiones
violentas observadas en
la poblacion indigena
de Gran Canaria”

bres los que estdn arriba, los im-
portantes. Pues no,tenemos a una
mujer relevante enterrada nada
menos que en el siglo V"

Estamos en lo que este arqued-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

logo denomina “un sitio de ritual,
con un santuario en la parte alta
donde se entierran personas im-
portantes alas que se visita de for-
ma recurrente ano aano, y ese ca-
lendario de visitas segestionaatra-
vés del solsticio y el equinoccio’
Trasladado ala culturay creen-
ciasactuales, ‘es como cuando va-
mosaveralaVirgen del Pino,ape-
dirle salud, por ejemplo... Cuando
senoscumple, tenemos quevolver
en promesa a visitarla. En este ca-
so tenemos la iglesia y, alrededor,
elmercado,unlugar de encuentro.
Pues seguramente La Fortaleza
funcionara igual, un sitio al que la
gente viene y realiza ofrendas’.

De esos dos craneos sabemos
que 1.837 era hombre y 977 era
mujer, él tenfa en torno a 25 anos
yella poco mas de 30.

Del estudio antropométricorea-
lizado por Teresa Delgado (El Mu-
seo Canario) sabemos que presen-
tan heridas “que se inscriben en el
modelo de lesiones violentas ob-
servadas enlapoblacion indigena
de Gran Canaria’

También, que “la base de la die-
taviene dada por cerealesy frutos
como loshigos, todos ellos cariogé-
nicos.

Mis informacion en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)
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El Arca de la Atlantida | En busca de las razas canarias del mundo rural

YURIMILLARES

Los antiguos cronistas, que escri-
bieron sobrelaconquistadelasls-
las y sobre quienes en ella habita-
ban entonces, dejaron algunas re-
ferencias sobrela existencia de pe-
rros en la sociedad indigena cana-
ria: “eran como lobos, pero mis
pequenos’ (AbreuGalindo), “ado-
raban al demonio en forma de pe-
rro” (Torriani).

Su presencia en la sociedad in-
digenaislenaloatestiguanlos pro-
pios restos arqueoldgicos descu-
biertos y estudiados, no tanto por
los restos 6seos de estos animales
(que los hay), como por una fre-
cuente huella en los enterramien-
tos humanos de cuerpos devora-
dos por perros asilvestrados con-
vertidos en carroieros.

De hecho, los perros asilvestra-
dos eranlos unicos depredadores
que habia ya entonces en el archi-
piélago, el ‘demonio” de la mitolo-
gia entre sus habitantes, que tenia
forma de perro en diferentes islas
(como tibicena en Gran Canaria,
cancha en Tenerife o yrueneen La
Palma), pues eran elloslos que te-
nian “la capacidad para hacer da-
flo a sumas apreciado tesoro: las
cabras, ovejas y cerdos que cons-
titufan su principal medio de sub-
sistencia’ escribe Antonio Manuel
Diaz,artifice de que el lobo palme-
ro no se extinguiera.

En relacion al perro, no obstan-
te, lo esencial para la sociedad in-
digena —que era fundamental-
mente pastoril- es la convivencia
en comun, prestando este animal
valiosos servicios para el cuidado
y conduccion del ganado. Poste-
riormente, lamezcla con razas trai-
das de Europa dio un cruce que
siempre estuvo marcado por las
necesidades del pastor, pero tam-
bién de los nuevos colonos y sus
actividades con perros que llega-
ron para otras funciones.

Loslobos

En las islas de La Palmay de El
Hierro tenemos el caso de sendos
-y muy diferentes— perros lobo,
muy antiguos (tanto como parare-
mitirnosalos delosindigenasisle-
nos)y muyadaptados (tanto ensu
capacidad de trabajo como su
comportamiento).

El pastor garafiano es el lobo
de La Palma. “En su dia se hizo el
analisis genético y es un perro di-
ferenciado’, explica el veterinario
Juan Capote. “"Igual que ocurre con
las cabras en Canarias, los perros,
sobre todo los lupoides, tienen su
origen en el perro aborigen’, dice,
senalando al majorero, al herreno
y al palmero. “Por historia -conti-
ntia—, calculamos que pudo haber
entrado algtingen de perro de Bél-
gica, porlarelacion entre Amberes
y La Palma (asi lleg6 el importan-
tearte flamenco quehay enlaisla),
pero hahabidounaseleccianmuy
drastica por parte del ganadero’

La seleccidn, segun Antonio
Manuel Diaz, ‘era drastica’ porque
para ‘lasubsistenciadel pastorysu
familia no era concebible mante-

El lobo herrefio es
el perro que tienen
los pastores de El
Hierro para traba-
jar con las ovejas.

ISIDORO JIMENEZ

Islas Canarias, islas de perros:
los lobos y los ratoneros

La existencia de perros se remonta en Canarias a la
llegada de los primeros habitantes que la poblaron. Tras
la conquista, esos animales adaptados durante largo
tiempo al territorio insular (los “lobos”) se cruzaron con
los que trajeron los nuevos colonos o éstos se adaptaron
a su nueva realidad (los “ratoneros” de los ingleses).

neranimales que no proporciona-
ran utilidad. Era un lujo que no se
podian permitir”

Tan estrecha era esa relacién
pastor-perrolobo que, durante una
entrevista que mantuve con Anto-
nio Manuel en 1996, me relaté uno
de los testimonios que obtuvo du-

“Mientras el perro era
bueno no habia con
qué pagarlo; pero si no,
cada dia te estaba
quitando un puno

de gofio de la mano”

rante su investigacién para identi-
ficaryrecuperar laraza: “Mientras
el perro era bueno no habia con
que pagarlo, perosinoservia, cada
dia te estaba quitando un puno de
gofio de la mano. Lo he contado
muchas veces. Es una anécdota
del senor Felipe Fuentes, que na-
rrabalosperros quehabiatenidoa
lo largo de sus mds de ochenta

anosy siempre insistia en uno, es-
pecial, quesiseleperdiaunacabra
la mandaba a buscar y se la trafa.
Dice quelo queriatanto que cuan-
do ya eraviejo y no podia trabajar,
le dijo unamigo: Yo te lo mato. Y él
le contestd: No, no, lo mato yo'.

El lobo palmero estaba en los
afos 70 a punto de extinguirse, so-
bre todo porlos cruces con el pas-
toraleman que enaquellosanosse
habia hecho muy popular. Antonio
Manuel puso en marcha un pro-
grama parasurecuperaciony,mas
tarde, cred un grupo detrabajo pa-
ra tal fin. Identificaron 72 perros
en toda la isla, pero sdlo cinco
ejemplares respondian al estdn-
dar racial.

“Deahisalieronlos 1.075 perros
que sacé don Antonio en su criade-
ro, ¢l solito’, dice César Cabrera,
miembro de la Asociacion Espa-
fola del Perro Pastor Garafiano,
colectivo fundado por el propio
Antonio Manuel Diaz en julio de
1996 que consiguid, en abril de
2003, que el Comité de Razas de
Ganado de Espana del Ministerio

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

A Antonio Manuel
Diaz se debe la
recuperacion del
pastor garafiano.
| YURI MILLARES

m@%,

El ratonero palmero
‘Titan', del criador
Andrés Rodriguez
Leal, captura una

pieza. | GONGALVES



LA PROVINCIA/DLP

- LA OPINION DE TENERIFE

diciembre de 2018

de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cidonreconocieracomorazaautoc-
tonaespanolaal perrolobo palme-
ro, bajo la denominacién de “pas-
tor garafiano’

Dado que la denominacion po-
pular “perro lobo’, estimaron, “in-
duceaconfusion,alno diferenciar
laraza delas demas del tipo lupoi-
de que existen, se elige el nombre
de pastor garafianopor (...) ser el
municipio de Garafia el lugar don-
dese conservabany de donde pro-
cedianen el pasado los mas puros
y bellos ejemplares; explica Anto-
nio Manuel Diaz.

Ll lobo herreno [ver Pellagofio
n°41]esellupoidedeElHierroyel
estudio de su ADN realizado porla
ULPGC también lo considera co-
moraza. Todaviasinreconocer co-
morazaautoctona espariolaporel
Ministerio de Agricultura, Alimen-
tacion y Medio Ambiente, si cons-
tacomo grupo étnico enla Real So-
ciedad Canina de Espana.

Manuel Pérez Ramirez, presi-
dente de Asociacion para la Recu-
peracion del Perro Lobo Herreno
(Amilobo)empezé en 1989 sure-
Cl]})er{lci(:‘ln Cllﬂl]dﬁ apenas que-
daban en laisla media docena de
ejemplares. Popularmente llama-
do“lobito herreno” porsutamano,
“que es lobo se le nota en los ojos,
lasorejas, elladrido. Solo converlo
caminaryasabes queeslobo..., di-
ce este criador, que “apunta auna
clara y cercana descendencia del
lobo drabe’

Ratonero

lgual que ocurrié con los lobos
garafianoy herrerio, de mayorpa-
recido a su ancestro, el ratonero
palmero —otro lupoide [ver Pella-
gofion®52]-también encontro afi-
cionados que se preocuparon de
rescatarlo de su casi extincion.

Los tiltimos individuos a partir
deloscuales comenzaron larepro-
duccion de ejemplares selecciona-
dos los localizaron en los 90 y se
cuentan conlos dedos de unama-
no.Enlaactualidad, ARPE yatiene
censados unos 300. El estudio del
ADN a 58 deellos porla ULPGC
concluyé que “constituye unaraza
bien definida’.

Mas informacién en la edi-
cion digital (en pellagofio.es)

CARACTER
Inteligente,
inquieto y acti-
VO, €5 SuUmiso y
bonachon.

CENSO
Solo en la Real
Sociedad Canina,
900 ejemplares
registrados.

‘Luna’, ejemplar de
pastor garafiano.
| TATO GONGALVES

CAPAS
Pardos al nacer;
después, leona-
dos, alobados o
barquillos.

DIMORFISMO
SEXUAL

La hembra es

mas pequena

que el macho.

Leonado, color dominante

La capa del pastor garafiano es, mayorita-
riamente, leonada (como ‘Urik’), aunque
puede presentar diferentes grados de pig-
mentacion: si predomina el pelo negro es

alobado; si predomina el pelo claro, es bar-

quillo. El perro se ha extendido por Cana-
rias y también en la Peninsula (Barcelona,
Vigo, Granada) y otros paises (Alemania,
Noruega, Suiza, Estados Unidos).

Inseparable herrefio

Tras la recuperacion del lobo herrefio, los
pastores lo han vuelto a adoptar como inse-
parable compafiero, “sobre todo por su
excelente aptitud como perro pastor de
ganado menor, fiel a su amo y receloso a
los extrafos”, describe la Real Sociedad
Canina de Espafia. El censo se extiende ya a
otras islas (esta es ‘Jara del Asomad’, de la
criadora Carmen Pérez, Gran Canaria).

Avispado y bullicioso

Procede del fox terrier que trajeron los
ingleses para combatir las ratas en los
almacenes de empaquetado. Avispado y
bullicioso, el censo de la Asociacion del
Perro Ratonero Palmero (‘Dingo’ esta entre
ellos) incluye ejemplares repartidos en
otras islas, como en Fuerteventura, donde
estan mostrando su eficacia en el control
de la ardilla moruna, especie invasora.

RECUERDA, BUSCANDOS LOS MIERCOLES

GASTRONOMIA ETNOGRAFIA EL MAR DE CANARIAS NATURALE
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(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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El Arca de la Atlantida | En busca de las razas canarias del mundo rural

Antonio Manuel, el hombre
que recupero la risa del lobo

Con varias razas
ganaderas y caninas
autdctonas, “La Palma es
un reservorio
impresionante’; decia
Antonio Manuel Diaz en
la primera entrevista que
mantuvo con el autor de
este articulo 22 anos atras.

YURIMILLARES

Antonio Manuel Diaz Rodriguez
(1929-2011) me recibid en su ca-
sa de Santa Cruz de La Palma un
dia de mediados de octubre de
1996, rodeado de algunos de los
muchos perros que criaba en el
amplio jardin. “Luché incansable-
mentehastalograrlarecuperacion
delasrazas autdéctonas de bovino,
caprino, ovino y porcino, y sobre
todo delperro pastor garafiano” di-
cen las biogratias que de él se han
publicado tras fallecer.

“Sov profesor de ensenanzas
medias, hace un par de anos que
mejubilé vheseguido conlasmis-
mas preocupaciones porlas cosas
medioambientales, se presenta.
“Cuando tuve ocasion colaboréen
el rescate de las razas autoctonas
en La Palma, que es un reservorio
impresionante. Canarias, en gene-
ral, es riquisima, pero es que aqui
(consetecientosy picokilometros
cuadrados) hay cuatrorazas de ga-
nado mayor autdctonas perfecta-
mente identificadas y valiosas”

Preocupadoporla desaparicion
del perro lobo palmero (reconoci-

"'-'\_'_f
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® Hablar canario

El favorito del pastor, oscuro, quinquefo y con lunar

La Asociacion Espanola Perro Pastor Garafiano que
fundara Antonio Manuel Diaz en 1996 sigue muy ac-
tiva y con unos 900 ejemplares registrados en la Real
Sociedad Canina Espanola. En 2018 hablamos con
César Cabrera, miembro de dichaasociacion parase-
guir conociendo detalles delaraza, enla que trabajan,
“sobre todo, para mantener esa capacidad de trabajo
que tiene como perro pastor’.

Los pastores palmeros tienen su propia seleccion
del garafiano quelesgusta. Por ejemplo, que sea de pe-
looscuro, “pero sefijan mas enlos espolones), dice Cé-
sar Cabrera. “Les gusta el que ellos llaman quinque-
fo* Es casilo primero en que se fijan, “jmira, ese es

quinqueno!’ dicen. Significa que en las dos patas de
atrastienelo que sellama el espoldn, porque todosno
lo tienen. No define alaraza, es una caracteristica que
tienen muchos perros, pero puedestener padre y ma-
dre con espolonesysalirte hijos sin ellos. Son tradicio-
nes, igual que hay otra tradicion que dice que el pe-
rro garafiano bueno tiene el paladarnegro; otra que di-
ce que tiene un lunar en la boca. Pero en el estandar
racial eso no existe”

quinqueno. Perro pastor conun quinto dedo o es-
polon en patas traseras. Antiguamente, alos perros de
montana les servia para adaptarse mejor a la nieve.

® Baul del lector

Moverse en los
tiempos del colera

nos 70 anos antes de los
[]fast ferrys, los macro mue-

lles delirantes, los anillos
insulares y las carreteras transita-
bles, la gente también se movia.
En varios puntos costeros de las

islas, los fast ferrys eran los llamados “barcos de trafico” y las autopis-
tas, el propio mar. En esta imagen, Antonio Romero del Castillo, Anfo-
nino, patron del barco de trafico San Juan (a nuestros ojos poco més
que una barquilla de pesca) sale de Roque Bermejo con destino a San-
ta Cruz de Tenerife con unos pocos pasajeros. Mucho mas comodo y
rapido llegar a la capital por mar que no atravesando la bellisima, pero

El ‘San Juan’
parte de Roque

Bermejo a Santa
Cruz con patrén,
marinero y pasa-
jeros. | arcHivo

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

crudelisima geografia anaguense,
dénde va a parar.

Aunque Antonino no solo des-
plazaba personas. Su barco de
tréfico realizd incontables viajes
parallevar alos mercados capita-
linos las producciones de Anaga
yvolver cargado de productos bé-
sicos para abastecer a las ventas
delos caserios. De vez en cuando
nos llegan noticias de un nino na-
cido en un taxi o de un avion que
dalavuelta porque un pasajero
ha fallecido en pleno vuelo. Nada
nuevo bajo el sol. Antonino tam-
bién fue testigo de algtin naci-
miento y alguna muerte.

Setenta aflos tampoco es tanto.
Més o menos es lo que durauna

vida humana media; un “antier” para la Historia y menos de “medio se-
gundo’ para la Geologfa. Pero incluso a mi, seior de mediana edad
con formacion en Historia, me sorprende y me fascina la velocidad de
los cambios que fulminaron esta y otras muchas practicas. No cabe
duda de que la mejora de la conectividad de nuestras islas ha mejora-
do la calidad de vida. Pero... ;no nos estaremos pasando un poco?

Antonio Manuel
con algunos de sus
garafianos, antigua-

mente llamados

lobos. | v. MiLLARES

Entregado al rescate
del lobo palmero en
su propia casa,
Antonio Manuel Diaz
llegd a criar, él solo,
1.075 ejemplares. |

YURI MILLARES

do comorazaautictona
en 2003 con la denomi-
nacion de pastor garafia-
110 para no generar confu-
sidn con otros perros lobo),
formoungrupo de trabajo conjo-
venes veterinarios para evitar que
fuera unasituacion irreversible.

“Despugés de los primeros anos
cincuenta empezo a llegar, sobre
todo, el pastor aleman. Hizo unos
estragos impresionantes porque,
deslumbrados con él, olvidamoslo
que tenfamos nosotros, empeza-
mos a cruzary en los anos ochen-
ta..; dejaen suspenso el final dela
frase, indicando que es cuando se
encendieron las alarmas.

“Todo fue consecuencia de las
quejas delos propios cabreros, que
en lasvisitas que les haciamos nos
hablaban de que los perros yano
servian, porque eran muy duros
con elganado, mordianlasubresy
hasta tenian que cortarles los col-
millos con las tenazas para que no
danaran alas cabras’ recordaba.

Hicieron, pues, 37 “encuestas
entre cabreros, viejos ganaderosya
retirados de cuando todaviano ha-
biani carreteras,llevandolosgana-
dos en el verano ala cumbre y en
invierno a la costa. Los resultados
de esa encuesta fueron interesan-
tisimos por la coincidencia de las
respuestas’. El segundo paso fue
hacer un censo de los perros que
podian quedar. “No habia nada
mds que cinco delos que se podia
decir ‘responde al primitivo tipo
del pastor garafiano’

De esos cinco perrostitiles, “dos
eran tan viejos que ya eran estéri-
les, asi que optaron también por
utilizara sus descendientes. “El re-
sultado fue espectacular: el vigor
genético quetenfalarazahizo que
enlas primeras camadas empeza-
ranaaparecer caracteresy detalles
quenoteniannilosreproductores,
pero estaban recogidas en las en-
cuestas.

Como curiosidad muy caracte-
ristica de este perro recuperaron
“lo que le llamamos la risa, que no
esrisa, nimucho menos. Eslo que
el experto en conducta canina lla-
ma “sumision activa’: el perro es
sumiso, pero ensefa los dientes y,
al mismo tiempo, mueve el rabo.
Entonces parece que se rie. “Se
reian, decian los viejos’

Mas informacion, en la edi-
cion digital (en pellagofio.es).
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Con Monje Wine & Tours, de
enoturismo al fondo del mar

Cuando 2018 estd préximo a finalizar, llegan las tiltimas novedades del afio de Bodegas Monje (El Sauzal,
Tenerife), referencia entre los mejores vinos de Canarias. Una de ellas, su tinto tradicional fermentado en
antiguos toneles de roble, ahora también con crianza cuatro meses bajo las aguas del Atlantico... jque se puede
catar incluso yendo al lugar donde reposa, en jaulas marinas a 18 metros de profundidad!

YURIMILLARES

Eldirectorypropietario de esta bo-
dega, Felipe Monje, no se limita a
ampliar su ya extensa gama de vi-
nos que seducen con unapersona-
lidad muy marcada. Como lleva
haciendo anos, combina la activi-
dad enoldgica con numerosas ac-
tividades que irradian el vino en
combinacién con otras muchas
actividades (gastronomfa, musica,
teatro,deporte, inclusola propues-
taVinos de pelicula -verreporta-
jeenlaedicion digital- para el ma-
ridaje de cinco vinos y sus tapas
con escenas de famosas peliculas
que se ofrecen en una pantalla).

Lo mds novedoso, sin embargo,
nosolo porque se ofertaa partir de
este 15 de diciembre, sino por tra-
tarse de una actividad tnica, es la
posibilidad de realizar una excur-
sion alfondo del océano para catar
un vino y probar un queso.

Emulando al capitan Nemo

Comolos protagonistas creados
por Verne en 20.000 leguas de via-
Jesubmarino en su viaje a las pro-
fundidades marinas, el capitan Ne-
mo serd en esta ocasion un guia
instructor de buceo, mientras que
elsubmarino Nautilus posado jun-
to a un pecio hundido cargado de
tesoros serdn, respectivamente,
una campanademetacrilato yuna
bodega sumergidaa 18 metros de
profundidad llena de botellas de
vino, protegidas por cangrejos y
otros animales acudticos.

Del profesor francés Pierre

(c) Del documento, los autores. Digitalizacién realizada por la ULPGC.

Aronnax o el arponero canadien-
se Ned Land podra ejercer cual-
quiera de ustedes, eso si, bajando
por propiavoluntad y curiosidad.

El proyecto Bodega Submarina
de Canarias “nace con la idea de
dotar alas bodegas del archipiéla-
godeunaherramientamas parala
guarday evolucion desus vinosen
unas condiciones imposibles de
conseguir por encima del nivel del
mar’, explica el buzo profesional e
impulsor de esta iniciativa Rober-
to Gonzdlez.

Serefiere no solo a una tempe-
ratura constante sin variacién del
diaylanoche,auna mayor protec-
ciondelvinofrente alaluz ultravio-

letaoalaingravidezque hayenesa
situacion con unas corrientes que
tienen al vino en un constante y
suave movimiento. Ademas, la ca-
mara de aire entre el vino y el cor-
cho desaparece alsometeralabo-
tellaa cerca de tres atmosferas de
presion, haciendo que a través del
corcho entre oxigeno, pero no
agua, yse equilibre la presion del
interior con la que hay en el exte-
rior. De esta forma, “al descorchar
elvino se muestramuchomasaro-
matico’ destaca.

500 botellas Monje

Enel caso de Bodegas Monje, se
hizo la prueba inicial de sumergir

Biblioteca Universitaria.

Sobre la bodega
de hormigdn su-
mergida, la cam-
pana para los bu-
ZOS. | ELIO ALBERTO

cuatro de sus vinos, para observar
los resultados en el vino: el Drago-
blanco, el rosado Bibiana, el tinto
de maceracién carbénica Hollera
ysu clasico Monje Tinto Tradicio-
nal. “De esos cuatro —explica Feli-
pe Monje-, los que mds me sor-
prendieron fueron el blanco (que
era mucho mds intenso) y el tinto
tradicional (que madurd y se en-
samblé mas rdpido bajo el agua)”
Deestos dos decidié concentrarse
enelsegundo, para comercializar-
lo como vino con una pequena
crianza en la Bodega Sumergida
de Canarias, en una edicién anual
limitada a 500 botellas.

Lainstalacion "esunmodulo de
hormigdn que pesa unas 12 tone-
ladas y tiene una capacidad para
ocho mil botellas’ explica Rober-
to Gonzélez.

“La parte turistica del proyecto
es una experiencia unica en el
mundo —contintia-, trasladando
una herramienta del buceo profe-
sional (como son las campanas
donde hacemos la descompre-
sion, las llamadas campanas hii-
medas) al buceo deportivo, para
ofreceral cliente la experiencia de
estara 18 m de profundidad en se-
co, donde te puedes quitar el regu-
ladory las gafas, y a través de unos
cristales apreciar la vida que hay
en el exterior mientras estds

degustando una copa de

vino acompanada de un
queso’

Mis informacién
en pellagofio.es

Tomando una
copa de vino bajo
el mar. | eLio ALBERTO/
BODEGA SUBMARINA DE
CANARIAS

® [.a cata

Mario Reyes

Buen punto de
madurez, seco
y con cardcter

Fichatécnica:

Bodegas Monje.

Marca: Monje Tradicional.
Tipao: Tinto fermentado en an-
tiguos toneles de roble y cua-
tro meses sumergidoa 18 m
de profundidad.

Uvas: listdn negro, negramoll y
listdn blanco.

Anada: 2017.

DOP: Islas Canarias.

tractivo a la vista, con vi-
da, de color granate li-
eroy algtin des-

tello ptrpura. Al ai-
rearlo surgen aromas
de fruta rojaen buen
punto de madurezy
aromas minerales.
Seco y con cardcter,
en su entra-
da es recio
conun ta-
nino algo
rudo, agil
de beber,
despi-
diéndo-
se con
unos
tonos
amar-
g0s
muy
agra-
dables.
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— ;Quién tiene la “culpa” de
queseas sumiller, unvino, unpai-
saje, alguien especial?

— El destino.

— ;Eldestino?

—Si. Después de diez arios en la
hosteleria, se me propone un dia
hacerme cargo de una stiper cava
y a partir de ahi empecé a formar-
me. Comenzaron las inquietudes
y empezo toda esta cadena de
acontecimientos fantasticos en la
que sigo estudiando de formacon-
tinua.

— ;Esos diez anos, en Cana-
rias?

— Llevoaqui19anos,desde que
sali de mi pais. Soy de Colombia.
Dedicandome a la hostelerfa, 17.
Untiempo largo y conel énfasisen
lasumilleria, dedicadade plenolos
ultimos cinco anos.

— En la cava de vinos del res-
taurante Las Aguas creo que hay
mas de 100 referencias canarias.
;Entre cuantas de Espana y del
mundo?

— En carta trabajamos (sin con-
tarlas que trabajamos fuerade car-
ta) unas 200 referencias, de las cua-
les la mitad son canarias. Y las que
no soncanarias, son un 90 por cien-
toespaniolas. Hay un porcentaje pe-
queno de extranjeras porque tene-
mos clientes que repiten mucho,
que llevan anos viniendo al hotel y
son muy tradicionales a la hora de
beber.

— ;Hasta qué punto conoces
todos esos vinos, recorres las is-

° Oj’b dé pez

Complices de
su pasion

¥ A

Sumiller en un hotel cinco estrellas

Que un dfa se pusiera al frente de la cava de un
gran restaurante no era algo que habia previsto,
pero su aventura como profesional de la hostele-
rfa dio un giro cuando se dedic6 a la sumilleria en
Las Aguas, el restaurante de cocina de vanguar-
dia con producto canario del Gran Hotel Bahia
del Duque, en el sur de Tenerife, con el equipo
del chef Braulio Simancas. Una dedicacion que
la apasiona y la tiene en continuo aprendizaje,
sobre todo recorriendo el Archipiélago y catando
vinos muy singulares.

“El mundo del vino
es tan fantastico
que siempre

hay uno para

cada ocasion”

\ . Tato Gongalves
. ool

o pude estar en esta cita con Angela Mori, pero la conoci en el res-

\ taurante Las Aguas, cuando nos enseiié la cava llena de referen-

cias canarias (la cuna de sus inicios). Escuchar a esta colombiana

hablar sobre el vino con esa pasion y esa musicalidad, es como disfrutar
deun pequeio concierto personal y contagioso que te hace complice de

su profesion y te llena de ganas de seguir conociendo y aprendiendo.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

las, visitas las bodegas?

— Si, siempre que tengo oportu-
nidad salgo, porque creo que esla
tinica manera de formarse y de
aprender, escuchando al bodegue-
ro, al endlogo, visitando cultivos y
pateando.

— ;Qué parte de todo eso te
hace disfrutar mas, caminar por
unvinedo, descorchar unabote-
lla dispuesta a descubrir sus se-
cretos...?

— Es complicado —rie—, porque
yo creo que el todo hace unavisita
fantdstica, empiezas por el campo,
luego contintias en la bodegayy ter-
minas sentada con una copade vi-
nohablandoconelenélogo oel bo-
deguero. Ese conjunto hace la ex-
periencia maravillosa. Indudable-
mente, enlabodegame siento mas
cémoda porque puedodesarrollar-
me y entender muchas cosas, pero
lavisita completa hay que hacerla.

— El paisaje canario es muy
variado en cuanto a viiedos,
también en uvas tinicas y en vi-
nos. Empecemos por la vina: te
levantas porlamananayabresla
ventana de tu casa, ;qué vinedo
te gustaria ver?

— Me gusta mucho la parte nor-
te de Tenerife, porque puedesverla
diferencia climatoligica bérbara
que puede encontrarse entre el sur
yelnortey, sobre todo, apreciarese
mar de nubes que se forma.

— ;Unauva que te seduce?

— Hay varias, creo que he ido
cambiando a través de los anos
—rie—, pero la uva baboso es la que
me ha fascinado tltimamente, por

La entrevista tiene
continuacion en pellagofio.es

'y
'V |
L

“Suelo, variedad y
elaboracion aportan
un ‘terroir’ diferente al
vino y amime ha

sorprendido El Hierro”

el potencial que lleva y como sor-
prende al evolucionar. Es una uva
que me gusta mucho.

— 3;Un vino canario que te
enamora?

— Si hablo de tintos, me gustan
los vinos estructurados, pero que
muestren su mineralidad y digan
que son de estas islas. Me gusta
también que muestrenalavez fres-
curay expresen la salinidad, la tie-
rra, la montana

“Tiene que haber
sensibilidad para
expresar lo que

hay en una copa”

— Vamosa hacerun maridaje,
pero al revés. ;Con qué platos
querrias compartir esa vina, esa
uvayese vino?

— Me gusta mucho la carne y
siempre que pienso en unvino es-
tructurado pienso en un [plato de]
cochino negro, me encanta.

— El sumiller marida vinos
con cocina, ;también hay vinos
para momentos ysituaciones de
la vida diaria, una bienvenida,
una reunion de amigos, una cita
en pareja?

— Elmundo del vino es tan fan-
tastico que siempre hay uno para
cada ocasion. Por eso, aunque me
gustael vino,no me caso conningu-
no. Si estoy en determinado lugar,
me apetece un vino determinado.
Si tengo frio, me tomo un tinto...

— Lasensibilidad paralos olo-
res se educa y se entrena... ;0
también hay algo de innato, de
espontdneo?

—Yocreoquese educanlossen-
tidos, en nariz, en boca, también la
vista. Pero si es verdad que tiene
que haber sensibilidad ala hora de
expresar lo que hay en una copa,
tiene que haber algo innato, que te
salgaylo puedasentender, explicar
o contar.

— ;Elhombre y la mujer, a la
hora de tener esa sensibilidad,
son iguales o hay mas de ello en
uno o enotra?

— Pienso que nosotras, el sexo
femenino, somos mds delicadas al
sentirlascosasyesonosvienebien
en el mundo del vino.

— Qué pasa por tu cabeza pri-
meroal pensar qué vino maridar
con una comida, el vino en si, el
perfil del cliente, tus recuerdos
delabodega?

— Pues mira, cuando un cliente
me dice que quiere tomar un vino,
dependesiesparaun plato,dos pla-
tosounment dedieciséis platos. A

partir de ahi empiezo a trabajar.
Luego, siempre quiero indagar
unpoco conel cliente paraco-
nocer su estilo de vinos. En-
toncesasesoro,recomiendo,
porque nada es vertical en
esto de las armonias y los
maridajes. Los gustos son
tantos y tan variados...
— Terminamos: un re-
cuerdo dulce.
— Aparte de mi infancia, los
malvasias de La Palma.



