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® Chip de morena

Francisco Belin

Algo tiene ese gofio gomero, 0
cronica evocadora de un catador

olino de Gotio Imendi de millo,
\ / I trigo, cebada, garbanzos y avena,

de La Gomera...” Asi empezaba la
nota oficial informando acerca de la
muestra que se alzo entre el conjunto de
73 variedades (de 13 molinos de todas las
islas, excepto de La Palma). En las fases
previas, en los corrillos, se hablaba de go-
fio, claro (de matices y gustos, algunos
insdlitos, por cierto), y mucho de La Go-
mera ciertamente. “Elaborado por Cristina
Maria Mendoza —continuaba la informa-
cién-, ha sido elegido Mejor Gofio de Ca-

® Virtus Probata Florescit

h

Carlos Célogan Soriano

narias 2018 en el IV Concurso Oficial de
Gofios Agrocanarias, organizado por la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pes-
cay Aguas del Gobierno de Canarias a tra-
vés del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA)"

Un gofio gomero ganador del certamen
regional, bien. En una evolucion clara-
mente ascendente en cifra de participan-
tes, desde la primera convocatoria de
2015, ademas del indudable mérito del
molino, podria decirse que es un dato mas
para la historia de los cuatro concursos ce-

Un Emmy para el general
espaniol Bernardo de Gadlvez

ace unos dias que se entregaron
Hlos Emmy, galardones norteameri-

canos que premian anualmente la
excelencia en la industria de la television
estadounidense. Una de las agraciadas
fue la periodista tinerfena Marfa Rozman
(Santa Cruz de Tenerife, 1971), que se hi-
zo con dos de los prestigiosos premios,
uno por el reportaje sobre un boxeador y
otro sobre “un general espanol” clave para
laindependencia de los EEUU.

Con George Washington

Ese general, de nombre Ber-
nardo de Galvez y Gallardo,
fue un militar muy querido y
apreciado por George Wa-
shington, pues su ayuda
fue decisiva en las cam-
panas contra los brita-
nicos durante la Guerra
de la Independencia
(1776-1783). Poste-
riormente, en 1785 se
convirtio, nada menos,
que en virrey de Nueva
Espana, actual México.

Ese mismo ano los
canarios ya conocian la
feliz noticia del nombra-
miento yno dudaron en
hacérselo saber. Desde
Meéxico escribié Bernardo a
Tenerife el 26 de diciembre de
1785, para agradecer a su buen
amigo y tocayo Bernardo Célogan
Valois sus palabras.

Mui estimado Amigo mio. Con el ma-
yoraprecio he recivido las dos Cartas de
25 de agosto, en que me felicita Vuestra
Merced por el ascenso a este Virreynato
con expresiones, que confirman el buen
afecto que debo a Vuestra Merced, y a que

Tal fue su aportacion a la
independencia americana
que los propios Padres
Fundadores ordenaron

que su cuadro fuera colgado
en las paredes del Capitolio

co-

rrespondo reconocido como debo,
asegurdndole también de la que verdace-
ramente le profeso, y de que en todas dis-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Retrato del general
Bernardo de Galvez
realizado en 1783-
1784 por Mariano
Salvador Maella. |
ILUSTRACION ARCHIVO
CARLOS COLOGAN

lebrados hasta el momento.

Sino fuera porque... en 2017, el Golio
Gomero, elaborado con mezcla de trigo v
millo por Rayco Herrera Chévez, se hiciera
con el méaximo galardén. Si no fuera tam-
bién porque... delos 18 grandes premios
de 2018, 15 corresponden a la Isla Colom-
bina... Aplastante! Algo tiene ese gofio de

De los 18 grandes premios en
2018 del IV Concurso Oficial
de Gofios Agrocanarias,

15 corresponden a la Isla
Colombina... jAplastante!

La Gomera, algo tiene.

Después de perderme la segunday la
tercera, he de decir que la primera expe-
riencia de valorar gofios (después de ver-
me en tantas catas de tan diversos produc-
tos) me dejd un recuerdo impactante.

Impactante por lo evocador de los go-
fios, por los aromas, las texturas, por ese al-

posiciones me hallard siempre dispuesto a
complacerle en quanto dependiese de mis
facultades.

Por supuesto hasia donde ellas me lo
permitan no dexaré de atender a todos los
Yslerios, en que se comprende su recomen-
dado de Vuestra Merced Don Antonio
Ponte, pero particularmente a nuestro co-
miin amigo Don Pedro Franchi, cuia fa-
milia me merece sin duda la maior esti-
macion.

Yo estoy bien satisfecho de que en lo ge-
neral me la profesan en esa Ysla, y asi tam-
poco dudo que los contertulianos de Vues-
tra Merced se distinguiesen en el jubilo al
saber la tiltima gracia que devi a la piedad
del Rey, y Vuestra Merced les dard muchas
en minombre.

De nino, a Tenerife
La relacion de Bernardo de Gdlvez con
las islas se remonta a muchos afos antes,
pues su padre, Matias de Gélvez, se trasla-
dd a vivir a Tenerife junto a su mujer Jose-
fa Gallardo en 1757. El joven Bernardo
llegé con ellos ala isla con tan solo
once anos y aqui permanecio has-
ta 1762, cuando fue reclamado
por su tio José de Galvez ini-
ciando su fulgurante vida mili-
tar. En los pocos afios de su
ninez fragud varias amista-
des que le acompanaron el
resto de suvida v que fue-
ron muy aprovechadas por
los islenos.

Sus amistades tinerfenas
también se vieron reforza-
das por las de su padre, que

permanecid en laisla hasta
1778 en cargos muy relevan-
tes. En ese ano el hermano
menor de Matfas, José de Gal-
vez, era ministro de Indias y la
persona de confianza de Carlos
Il para su imperio americano, y
asi el destino de Matias pasd
por Centroamérica donde
combatio y expulso a los brita-
nicos.

Soldados canarios en Luisiana
Pero lo mas significativo fue el
traslado de numerosos soldados cana-
rios para dotar los batallones espanioles

go indefinible. Por como cambia con el
caldo de pescado, laleche, el potaje de be-
rros; pero también con la neutralidad del
agua que se exige en el concurso.

Impactante por lo que comunica con
apenas un poco del liquido elemento en
unos granulos: un tueste, un cereal... “El
espiritu del gofio’ diria.

Se preguntaran ustedes —y con ra-
zn- si se puede echar uno tanto go-
fio entre pecho y espalda. {Se puede!
Cada catador lo afrontard a su mane-
ra. Yo abro el tarro precintado ala
vez que tomo el aroma en seco, en
busca de algtn rastro (tueste, hume-
dades, cereal, hierba, frescura...).
Suele ser algo muy sutil, porque serd
con el agua como conseguiremos re-

gistros pronunciados. Revuelvo con la cu-
chara y ahueco con la mano para advertir
aromas mds profundos, Pruebo una por-
cidn; me concentro, punttio en borrador;
vuelvo a repetir la operacion. Asi con mas
de una treintena de muestras. Es enrique-
cedor, les puedo prometer. jQué interesan-
tes los contrastes de gustos entre islefios!

en la Luisiana y su poblamiento por orden
de José de Gédlvez. Asipues, fueron los
Galvez quienes establecieron los prime-
ros asentamientos de canarios en Nortea-
meérica.

Tras la guerra, en 1783, Matias fue nom-
brado virrey de Nueva Espana hasta su
prematura muerte un afiio méas tarde.
Mientras, su hijo se encontraba en Espana
recibiendo las aclamaciones y el recono-
cimiento de Carlos III, y siendo Conde de
Galveston conocid la grave enfermedad
de su padre. De regreso, como siempre
hacfa, recald en Tenerife recibiendo el re-
conocimiento del pueblo y de la Real So-
ciedad Econdmica de Amigos del Pais de
Tenerife. En esos dias Bernardo tuvo tiem-
po tuvo para saludar a sus amigos e irse
con lo mds preciado de la isla, sus vinos.

El Senor Galvez se a embarcado a quien
se le entregd los 4 barriles de Vino conferi-
dos en precision; de parte de Vuestra Mer-
ced, e advirtiéndole que no se podia valer
de mejor ocasion para ofrecer dos de di-
chos barriles al Senior Virrei que se sirviere
dirigirlos quando tenga oportunidad y se
lo entregd las de Don Bernardo Ascanio
para el Serior Virrei.

Su cuadro, en el Capitolio

A sullegada ala Habana, conocid la no-
ticia del fallecimiento de su padre y se
convirtio en 1785 en el nuevo Virrey de
Nueva Espaiia. La gloria de Bernardo
eclipsé alade supadre yla desutio yha
sido ¢l quien paso a formar parte de la
gran historia de Espana, pues tal fue su
aportacion alaindependencia americana
que los propios Padres Fundadores orde-
naron que su cuadro fuera colgado como
homenaje en las paredes del Capitolio.

Ese hecho no sucedid, pues por diver-
sos avatares se olvidé durante dos siglos
hasta que en 2008 el investigador mala-
gueno Manuel Olmedo Checa redescu-
brié un documento que demostraba que
el Congreso Continental habia prometido,
el 8 de mayo de 1783, colgar un retrato de
Bernardo de Gélvez en su sede como
agradecimiento por su ayuda logistica y
militar en la independencia.

La espanola Teresa Valcarce Graciani
culmino de forma desinteresada y cierta-
mente épica que el Congreso americano
cumpliera su promesa olvidada.
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Fotografo de cuevas

Arquitecto de profesion, su aficion a la fotografia
artistica no tiene como modelo el patrimonio ar-
quitectonico. Al menos el urbano. El indaga, bus-
ca, explora el patrimonio que le ofrecen sus cami-
natas por el campo: el arqueoldgico, el hidraulico,
el etnogréfico. Y lo comparte en las redes sociales,
porque su curiosidad la quiere hacer llegar a
quienes no pueden acceder a los sitios que llega
él: el interior de una galeria de agua, el fondo de
una cueva llena de colores o el borde de un estan-
que que desafia las alturas.

“Mis rutas de
senderismo acaban
convirtiéndose en
un descubrimiento
de tesoros”

YURIMILLARES y
TATO GONGALVES

— Fotégrafo y arquitecto,
sunacosallevdalaotra,ovanen
el mismo paquete?

— Profesionalmente notiene na-
da que ver, aunque en arquitectu-
ra se ha trabajado siempre la foto-
grafia (fotografia urbana, maque-
tas), alafotogralia artisticaempecé
hace cuatro o cinco anos. Para mi
ha sido una explosion, basicamen-
te cuando empecé a caminar y ha
saltado la chispa.

— Tan pronto te adentras en
las profundidades dela tierra co-
mo te asomas a tocar el cielo, sin
dejar de pasar porla orillade la
marea. ;Dondeesta tu habitatfa-
vorito?

— Miatractivo es el mundo sub-
terrdneo. Esun mundo con mucho
por descubrir. Ensenarlo en las re-
des tiene su cosa positiva porque
haces divulgacion entre quienesles
gusta la arqueologia, pero tiene su
parte negativay es que no podemos
revelar las ubicaciones para evitar
que se conviertan en sitios de pe-
regrinaje y la afluencia de

nesentucoleccion deimagenes,
también de estanques subterra-
neos, excavados en oquedades
que impresionan cuando ahora
las vemos sin gota de agua...

— El patrimonio hidrdulico, si.

— ;Nostalgia de lo que fuimos
o la huella de un sentimiento
muy isleno?

— Las dos cosas. Por una parte,
estd el deseo de descubrir lo que
fuimos, sobre todo en el tema dela
arqueologia, pero también con el
patrimonio hidraulico, aunque hay
arqueologos que no lo valoran. A
mi me gusta la confluencia de to-
do, porque al final todo el patrimo-
nio es Canarias: ya sea etnografico,
hidraulico o arqueoldgico. Y por
otra tiene una parte emocional,
mostrarloalosdemdas mereconfor-
ta, porque hay gente mayor o con
problemas de movilidad que no
pueden acceder a ciertos lugares.

— Antes has dicho que inda-
gas, que buscas el patrimonio
queretratas. ; Eresunsenderista
que holla caminos y va descu-
briendo, o ya te ha dado alguien
alguna pista?

— Cuando empecé hacia

gente provoque _ caminatas con un
danos Esta entrevista grupo de amigos.

—Las cue- con Cé;ar Kano tiene Eran rutas de
vas y el agua continuacion en pellagofio.es senderismo
hansido du- que al final se
rante miles convierten
deaiioslos A en descu-
recursos - ; : brimiento
hasicos Por el pqtr_Lm()mo de tesoros:
desde que anUBOIOgICO se ha unaedifica-
habita- hecho mas que por el cién en rui-
mos estas Cioh T nas, un pozo
islasenme.  hidrdulico, pero por”los con méﬁqui
diodel Addén-  yacimientos estrella naria antigua,
tico. Ti los reu- una cueva o un

Un corazon de
la talla XXL

D

espués de un recorrido virtual por los espacios que le apasionan
de la“arquitectura de bonanza” (como él la llama) nos quedala

esperanza de que todo este patrimonio, en desuso y, a veces, mal
cuidado quedard bien documentado para las futuras generaciones. Un

chapo bien grande por este hombre con tallay corazon XXL.

yacimiento. Cuando llegaba a casa
losestudiabay volvia parahacer fo-
tografias mas concretas, mas artis-
ticas. Otras veces investigo a partir
deunafotografiaantiguao deunin-
ventario de patrimonio, o por el bo-
caaboca, “;has ido a tal sitio?”.

— Son paisajes poco conoci-
dos, lugares queno hanvisto mu-
chaspersonas hastaquetiilossa-
casalaluz. ;A ti qué te haimpre-
sionado mas?

— Tengo un ejemplo que es la
reina. Y se llama precisamente asf,
la cueva Mora o cueva Reina. Estd
enlacostayhace unosdias me han
pedido una vez mas la ubicacion.
Yo la llamo la Cueva de los Mil Co-
lores. Tiene un juego cromaticoim-
presionante y unmatizde nexo con
la arqueologia muy especial, por-
quetiene uncharcoredondo quees
un circulo tan perfecto que no pue-

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Todo el patrimonio

es Canarias, ya sea
etnografico, hidraulico
o arqueologico”

de serartificial, seguramente lo ha
originadoelmarquele hadadofor-
maconlaerosion. Y laleyendavin-
cula este charco con el baiio de las
harimaguadas [mujeres ptiberes de
la sociedad aborigen grancanaria,
quevivianrecluidasy solo saliande
suencierro parabanarse en el mar,
participar enalgunosactosrituales
o casarse|.

— Trabajasen color, pero ave-
ces te muestras en blanco y ne-

gro, ;qué quieres expresar?

— Trabajo el color porque en la
oscuridad no se ve naday cuando
pones una luz saltan los colores. Il
blanco ynegro esunafacetaqueto-
davia estoy explorando, me sirve
cuando hay elementos superfluos
que encolordistorsionan elencua-
dre de una imagen, entonces prue-
boausarelblancoynegro paraque
esos elementos se integren.

— Terminamos: un recuerdo
dulce.

— En un libro publicado hace
veinte afios salfa una foto de un tu-
bo volednico que me llamé laaten-
cion. Fuimosvariasveces en subus-
cay no ddabamos con él. Localicé al
autor del libro y me lo indicé. Volvi
abuscarlo y tampoco lo encontré a
la primera. Labauticé Cuevade los
Murciélagos por los reflejos de las
telaranas en el techo.
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Patrimonio hidraulico en
Canarias, ingenieria inmensa

“Nuestras grandes obras hidraulicas merecen ser
conocidas’ dice el investigador Jaime Gonzélez, que
cifra en 114 el niimero de grandes presas en el
Archipiélago. Se trata de un patrimonio enorme de
decenas de presas, millares de estanques, pozos y
galerias y una red extensisisma de canales, cantoneras...

YURIMILLARES

“Contar grandes presas es compli-
cado’afirmaJaime Gonzilez Gon-
zilvez, gedgralo, vocal colabora-
dor del Comité Nacional Espaniol
de Grandes Presas y el mayor co-
nocedor en Canarias del tema por
su dedicacion e investigacion de
anos, manejando y comparando
una documentacion amplia y
compleja.

Paraempezar, ;qué esunagran
presa? Seguin la normativa espa-
nola es aquella que tiene una altu-
-asuperiora 15m, incluidossus ci-
mientos, o que con una altura de
entre 10y 15 metros tenga una ca-
pacidad de embalse superioraun
millén de metros ctibicos, caso
que no se da en el archipiélago.

Delas 1.062 grandes presasen
Espana segtin datos del registro
mundial ICOLD, 111 estarfan en
explotacién en Canarias (71 en
Gran Canaria), segtin los datos que
manejaba este experto en la po-
nencia que presentd alas X Jorna-
das Espanolas de Presas celebra-

das en Sevilla en 2015.

Desde entonces ha podido ac-
tualizar esa cifra, anadiendo tres
méds en Gran Canaria después de
haber documentado que superan
los 15 m. Sumando las 24 en La
Gomera, 12 en Tenerife, dos en
Fuerteventura,una en Lanzarotey
una en La Palma, con las 74 con-
firmadas en Gran Canaria el nu-
mero total seria de 114 grandes
presas en el archipiélago.

Las mds antiguas son la de Pin-
tol en Gran Canaria (1910),la de
los Cacos en La Gomera (1914) y
la de Tabares en Tenerife (1915),
tres “piezas maestras del patrimo-
nio hidrdaulico en explotacion en
Canarias’ destaca. Las tltimas que
se construyeron datan delos aios
1984 (una en Gran Canaria) y
1990 (cuatro en La Gomera). La
historiay caracteristicas de tantas
presas es tan variada como eleva-
do suntimero.

Las hay inacabadas (caso delas
Penitas, en Fuerteventura), se rea-
lizaron numerosos recrecimien-
tos sobre los proyectos iniciales

Estanque
cueva en una
finca de Jinamar

(Gran Canaria).|
CESAR KANO

(como en los Hornos o Chira en
Gran Canaria) y existe un dominio
dela planta curva frente alarecta.
Construidas en mamposteria con
mortero de cal o mixto en las pri-
meras décadas, apartir delosanos
60 se hicieron de hormigon mam-
posteado (algunas con grandes
piedras) o de hormigon.
Lade Soria (1975), en Gran Ca-
naria, eslatinica tipo boveda cons-
truida en Canarias vla mayor
detodascon 132 metros de
altura (ocupa el nimero
12 en Espana entre las
mds altas) y una capaci-
dad de embalse de 32 mi-
llones de metros ctibicos
que nunca ha podidollenar
(su maximo historico ronda la
mitad de esa capacidad).
“Muchas presas antiguas son
obras hidraulicas de gran interés
cultural por su diseno, construc-
cion y formas estructurales e hi-
draulicas. Lo extrafio es que en Ca-
narias ninguna presa ha sido de-
claradaBien de Interés Cultural’ se
lamenta [ver articulo en pdgina si-
guiente).

Un ganado tras-
humante cruza la
presa de los Hor-
nos (Gran Canaria).
| I1SIDORO JIMENEZ

La primera rotura del s. XX

En la historia de las roturas de
presas espanolas hay diez nom-
bres, siete de ellas en el siglo
XX, la primera de las cua-
les fue la de Granadillar,
en Gran Canaria (en fe-
brero de 1934). Ante-
riormente habian falla-
do las de El Gasco (rio
Guadarrama,en 1799) y
Puentes (rio Guadalentin,

en 1802).

Conocida como la Catdstrofe
del Toscon, la presa de Granadillar
‘estd en el registro mundial de las
grandes presas derruidas [lo que]
dice mucho de su interés técnico),

Construccioén del
aliviadero de la
presa de Agulo (La
Gomera). | servicio DE

VIGILANCIA DE PRESAS

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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senala Gonzdlez Gonzalvez Su ‘al-
tovalor cultural ytécnicoesti enla
permanencia en el paisaje del mu-
roderruido cuyaroturasellevo por
delante la vida de cuatro ninos y
cuatro adultos. Es el monumento
pétreo de las victimas), defiende.

Entrela documentacion que ha
podido consultar, figura el dicta-
men técnico emitido por dos pe-
ritos asignados por el Juzgado de
Las Palmas, con fecha de 15 de
marzo de 1934, que senala como
causa de larotura que “al llenarse
elembalse duranteuninvierno ex-
cepcional, tras varios anos de se-
quiay calores,huboun corrimien-
todelterreno porlas fisuras produ-
cidasenlaarcilla. Yal fallarel terre-
nodel cimiento intervino lasegun-
da causa: el empuje de abajo arri-
ba del agua, la subpresion”.

José Santana, pedn que trabajé
enlapresa,recordabaen 2001 que
oyéuntrueno grande. “A las diezy
tantas vold, se marchd porque no
tenia peso atras’” [ver seccign Histo-
ria Oral en este suplemento).

En Gran Canaria, a millares

Tras siglos deaprovechamiento
deunosacuiferos que empezaban
a ser insuficientes para regar la
agricultura de exportacion (con el
cultivo a gran escala de plataneras
ytomateros),afinales del s. XIX se
hizo evidente la necesidad de
construirtoda clase de infraestruc-
turas hidraulicas.

En su libro Valoracion del patri-
monio hidrdulico en Gran Cana-
ria: presas, estangues, pozos, gale-

La presa de Soria,
tinica tipo boveda en
Canarias, ocupa el
numero 12 entre las
mas altas de Espana
con sus 132 m de pared

rias, canales y tuberias (2012), Jai-
me Gonzalez divide en cuatro las
etapas hidrdulicas porlas queatra-
veso estaislahastallegaralas gran-
des obras (en volumen y exten-
sion) del siglo XX.

La primera “fue indocta y es-
pontanea, con un recurso (las
aguas continuas) que fue derivan-
do através de surcos” La segunda
etapafue de“transicion, delos sur-
cos al subsuelo” con minas de ba-
rrancoy pozos que derivo a estan-
ques para almacenar el agua.

La tercera etapa “fue grandiosa,
sorprendente, enorme, gigantesca,
explosiva. Fue, en palabras de un
presidente del Cabildo Insular de
Gran Canaria, el tiempo de la mi-
neria delagua” dels. XX. La cuar-
taetapa, enlos 70 y 80 de ese siglo,
“fuela dela terminacién” degran-
desobras hidraulicas de mampos-
teriay de hormigon.

Con mas de siete mil obras hi-
drdulicas, Gran Canaria tiene “un
patrimonio cultural de caracter hi-
draulico tnico, grandioso, gigan-
tesco” en apenas 1.558 kmi desta-
ca este investigador.

Mis informacion, enlaedi-
cién digital (en pellagofio.es)

Las presas de

Pinto | (1910) y de
Pinto Il (1933). |
ARCHIVO HEREDAD DE

AGUAS ARUCAS Y FIRGAS

Las grandes presas, ‘joyas de la
corona’ sin reconocimiento

Las Islas siguen sin promover a la categoria de BIC ni un solo elemento de suricoy
numeroso patrimonio hidrdulico. Sélo Gran Canaria ha iniciado la primera incoacién

Y. MILLARES

A falta de alguna iniciativa en este
sentido porlasinstituciones ptibli-
cas, elinvestigador Jaime Gonzilez
Gonzilvezhasolicitado como ciu-
dadano, algo quele permitela Ley
de Patrimonio Historico Espariol,
laincoacion de varios expedientes
para la declaracién de algunas
grandes presas de Canarias como
Bien de Interés Cultural (BIC) de-
bidamente documentado.

Empeza en 2011 proponiendo
como BIC la primera presa de em-
balse publica construida en Gran
Canaria entre 1936 y 1945: la de
Cuevas Blancas. La respuesta fue
uninforme desfavorable del técni-
co con el argumento de que no es-
ta comprobadala construccionde
la cimentacion. Y ello pese a que
aporto la documentacion que silo
demaostraba.

A esa le siguieron ocho nuevas
solicitudes para otras tantas presas

F.G.V. (ARCHIVO JAIME GONZALEZ)

CAIDERO DE LA NINA (1957), CON DISENO MODERNO
“Es la primera gran presa de embalse construida en un barranco principal y con
unos criterios de disefio modernos”, describe J. Gonzélez en su solicitud de 2012
para incoarla como BIC. También es “la primera gran presa de hormigén
mamposteado que se construye en Gran Canaria” y “segun los especialistas, en el
barranco mas importante de Canarias”, el de La Aldea.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

deesaisla,lamayorfa de ellasigual-
mente rechazadas con argumen-
tos peregrinos o poco justificados
(San Lorenzo, Soria, Caidero de la
Nina, SalviaIndia y Granadillar). Si
tuvo éxito con sus dos tltimas pro-
puestas, incoadas en 2017 por el
Cabildo de Gran Canaria como
conjunto en la categoria de Monu-
mento, “Las Presas del Pinto”.

En las islas de Fuerteventuray
La Gomera también ha presenta-
do sendas solicitudes igualmente

rechazadas. La majorera presa de
las Peiiitas (1940), porque se ibaa
incluir en un inventario de bienes
culturales “con un nivel de protec-
cion integral’

La gomera presa de los Cocos
(1914) porque “es una edificacion
normal,sinninguintipo derelevan-
cia” (sic): sélo tiene mds de 100
anos de historia (lasegunda quese
construyé en Canarias, figura en-
tre las cien mas antiguas de Espa-
na); esta ubicada en el interior de
unbarranco angosto sin carreteras
que incrementa atin mds su valor
técnico, historicoy cultural; tiene la
singularidad de haber sido disena-
daporunarquitecto,envez.de por
alguno de los proyectistas que so-
lian hacerlo en el s. XX (ingenieros
de caminos, ayudantes de obras
publicas o ingenieros militares); y
es la tinica gran presa canaria que
incluye en su diseio dos contra-
fuertes portentosos, explica.

YURI MILLARES

LAS PENITAS (1940), EN “EXPLOTACION DIVINA”

“Parece que estamos ante la tinica gran presa de Espana con embalse colmatado
que no ha sido puesta fuera de servicio y que esta en explotacién divina”, escribe J.
Gonzalez de esta presa, encajonada en un impresionante “desfiladero de granito”
(como describi6 el lugar en el s. XIX la viajera inglesa Olivia Stone) y visita
“obligada” para los miles de turistas que llegan cada afio a Fuerteventura.
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Pepito sefala
la marca de los
‘picazos’ en la
cueva que casi lo
sepulta.| v. m.

La cueva se hundio vy la presa
revento, pero Pepito escapo

A finales de los afios 20
José Santana trabajaba

en la platanera, pero lo
pusieron a extraer ceniza
de un cono volcanico para
construir un embalse en
El Toscon. Con su agua

se iba a regar la finca de
aquellas plataneras...

YURIMILLARES

Enelarnio 2001, investigando el ori-
gendelapiquera* conocidacomo
Cuevan dela Arena, juntoal barrio
del Toscon (Las Palmas de Gran
Canaria), conoci a uno de los lu-
garenos que habia trabajado en
ella. Fue uno de los peones que
abrio y excavo sus galerias a golpe
de pico:José Santana Trujillo, co-
nocido entre susvecinos como Pe-
pito. Tenfa92anosyno habiavuel-
to al lugar en siete décadas, pero
accedio aacompanarme para con-
tarme lo que ocurrio alli. “Le habia
cogido coraje a esto’ dice.

Nos situamos a finales de la dé-
cadade 1920.Pepito esunmucha-
cho de apenas 20 anos que traba-
jaenlafinca Los Barranquillos, en
lo que entonces era el municipio
deSanLorenzo.“Mededicabaalas
plataneras’, dice, pero los duenos
lollamaron a élyaotros tres hom-
bres, también vecinos del Toscdn,
para excavar un cono volcdnico y
extraer picon, pues querian cons-
truir una presa para regar la finca.

Sin casco y sin nada para alum-
brarse, con sus cabezas cubiertas
apenas ‘con un gorro de trapo,
describe, comenzaron a abrirse
paso en el cono volcanico a golpe

® Hablar canario

Por cinco pesetas al dia y comiendo gofio y cebolla

Pepito Santana tenia que estar a las siete de la mana-
naen supuesto detrabajo, perosujornadaempezaba
bastante antes. “Me levantaba todoslos dias alas seis,
echaba de comeralos animalesy ordenaba” unas ca-
bras que tenia.

Desayunabasuleche congofioy después era cuan-
do se dirigia a las plataneras o, mientras durd la cons-
truccion dela presa, ala cueva donde extraia el picon,
dedondesalfaalasseis delatarde. Once horas dejor-
nadalaboral trabajando de lunes a sabado porun jor-
nal de cinco pesetas diarias, “seis duros a la semana,
los sdbados venian a pagar”

“Alas 12hacfamos elalmuerzo yatrabajar otravez,
comiendo lo que se traia de casa en una bolsa de te-
la, muchos de los dias sélo gofio, amasado con agua

que cogia ‘con un cacharrito de la fuente de Herma-
na Simona; senala unos arboles presa arriba.

Aveceslabolsavenia algo mésllena yacompana-
ba el gofio conun poco de queso y cebolla. Al final del
dia, cuando regresaba a casa tenia que salir al campo
para buscar la comida de los animales, "donde quie-
rala cogia’ dice”

piquera. Aqui, cueva para la extraccién de picon.
Sin citas. Siaparece piquero como ‘operario cuyo ofi-
Cio era excavar pozos, estanques, cuevas, solares, etc”
G. Ortega, Léxico y fraseologia de Gran Canaria
polvajera. También polvacera.“Significalo mismo
que polvareda” (Agustin Millares Cubas, Como ha-
hlan los canarios).
blan los canarios

® Baul del lector

‘a‘ﬁ .. Carlos Santana
4 ,; Jubells

Pinares fruto del
esfuerzo humano

sadero en los Llanos de la
APeZ: todo un cldsico gran-

canario. Caravanas de vehi-
culos con familia y amigos, carre-
tera del Centro paraarriba, con
las ganas puestas en pasar un dia

comiendo y bebiendo bajo los pinares. Los olores de la carne ala brasa
se asocian con el aroma tipico del pinar, creando una mezcla aromosa
que forma parte de la memoria sensorial de muchos grancanarios.

Pero no todos saben que, hace apenas 60 anos, los Llanos de la Pez
-aligual que gran parte de la cumbre de Gran Canaria- presentaban
un aspecto muy distinto, desprovisto de esos pinos bajo los que nos

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Iy

Nifios de Tejeda
riegan la repo-
blacién de pinos
en Gran Canaria
en los afios 50. |
JAIME O'SHANAHAN

h (ARCHIVO PELLAGOFIO)

tumbamos a reposar el em-
boste en torno a las cuatro de
latarde.
Las imdgenes existen por si
mismas, pero sobre todo porsu
contexto. Asi y graciasa que co-
nocemos ese contexto, un con-
junto de jovenes (muy jévenes)
llenando baldes de agua desde
una cuba, se convierte en una es-
cena de las repoblaciones masi-
vas que se desarrollaron en la
cumbre a partir de 1950. Es agua
pararegar los plantones de pe-
queiios pinos que hoy en dia nos
acogenenn uestros asaderos.
Lapeonada de esa repoblacion
procedia mayoritariamente de
Tejeda; los chiquillos, en sus ho-

ras no escolares, trabajaban acarreando el agua necesaria para que las
pequenas plantas arraigasen, muchos descalzos por pobreza extrema.
Con estainformacion, puede que la proxima vez que vaya de asadero a
la cumbre aprecie ese paisaje de otra manera, revalorizandolo como
un producto del esfuerzo humano, doblemente digno de ser preserva-
do, cuidado yrespetado: por sus valores naturales y culturales.

José Santana junto a
lo que queda de la
presa de Granadillar,
en El Toscdn, en
cuyas obras trabajé y
que reventd en cuan-

to se llend. | v. m.

de pico hasta horadar
una entrada que des-
puéssefuebifurcandoen
varias galerias a distinto ni-
vel. Por el hueco abierto en-
trabaun carro de dosruedas, tira-
do por tres mulas. “El carro entra-
ba de culo, porque no podia dar
vuelta aqui. Un carro de volteo, de
un sefior de Tenoya. Se llamaba
Antonio, pero los apellidos no sé¢
va desgranando sus recuerdos.

Casi un afio estuvo sacando pi-
con de aqui, ahondando las gale-
rias mas y mds en todas direccio-
nes,superpuestas unassobre otras
hasta que el cono, todo agujerado,
no aguanto su propio peso.

Unamanana ‘el companero sa-
lio a dar del cuerpo y vio todo eso
rajado -senalaunasgrietasalaen-
trada-, y dice: {Salgan, salgan de
ahi que se va a caer esto! Caia co-
mo bombas. Nosotros saliendo y
esto cayendo. Una polvajera* que
dabamiedo’

El trabajo se interrumpio aquel
dia, pero al siguiente estaban alli
otravez. “Vinimos aversise podia
haceralgo porque, sino,habiaque
parar [la obra de] la presa, porque
no habia picon. La cueva se hizo
para la presa nada mas”

Dealli, 1o pusieron a trabajar en
la propia presa, donde habia mu-
chas cuadrillas. Y hacia allinos di-
rigimos el dia en que recorrimos
juntos el lugar, donde un emocio-
nado Pepito siguioé relatando la
historia como la vivio, asomado a
lo que queda de la presa.

“Aqui se amasaba y con carreti-
llasellevaba paraalld. Con cemen-
to, arena y el picon. Con cal no’
Una inscripcion en el cemento di-
ce: “Terminadala construccion de
la presa, 6 de octubre 1930

Y Pepito volvid a las plataneras.
Pero la noche del miéreoles 21 de
febrero de 1934, recuerda que “se
oyounruido comoeldeuntrueno
grande” En su casa “habia un ven-
tanillo que daba para el barrancoy
lo fechd todo para dentro que hu-
ho que destrancarlo con un esco-
plo, del aire que llevaba. A las diez
ytantasvold, semarchd porqueno
tenia pesoatras. Sellevé por delan-
te dos casas de familia y causo
ocho victimas mortales, algunas
de ellas eran ninos... “;Un crimen,
cono!” dice mirando los restos.

Continta en la edicion digital
(en pellagofio.es)
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A sus 88 aios Catalina Gonzalez,
Lina,todaviarecuerda cuando em-
pezd a trabajar en la panaderia de
su familia. “Desde nina, con siete
anos’ dice.Nohaconocido otro ofi-
cioentrelosuyos, pues elorigen de
la actividad la remonta a su bisa-
buela, cuyo nombre ha quedado
demasiadolejos enel tiempo como
pararecordarlo,despuésasuabue-
laMariadel Rosario, ala que segui-
ria sumadre Dorotea y, al fallecer
ésta, su tfa Juana, que “nos recogio
porque nosotros nos quedamos
huérfanos y fue quien me ladejé a
mi; relata.

Aqui siempre han sido mujeres
las que han hecho el pan. "Los
hombres, alo mejor echaban una
mano de madrugada, pero se iban
atrabajar alos pozos) ainade su so-
brino Amaro Rodriguez.

De nina, Lina estuvo primero
“haciendo mandados” y después
‘amasando, siempre, porque me
gustaba, apunando en el lebrillo y
después, en una mesa grande, se
hacia el pan a puio. Pequeno, re-
dondo, como ahora’, detalla. Hasta
que, en 1994, “cuando estaba can-
sadayaledice asusobrino: “; Ama-
1o, a ti te gusta la panaderia?” Reci-
bidunsiporrespuesta, asiquele di-
jo: “Pues ahi la tienes, cogela”

Amaro Rodriguez Gonzilez te-
nia entonces 26 anos. “Me acorda-
ré siempre, me dijo mi tfa: ‘Ahi tie-
nes diez saquitos de harinay arran-
ca ti ahora” Como ella, habia em-
pezadoenlapanaderia desdenino.
“Connueve o diezanos yolerepar-
tiael panporlastiendas del pueblo,
en un saco o enuna cesta. Y en la
mesalargame ponianunabanque-
tilla y le ayudaba a hacer los panes
chiquititos’ recuerda él.

LapanaderfadeLinapaséacon-
vertirse en Panaderia Artesanal
Amaro,conelmismohorno depie-
dra que desde hace mds de 250
anos calientan con lena, pero con
un segundo horno méds moderno,
también deleia, queestrendconel
nuevosiglo (yvamos ya porel XXI).

Entonces repartia él mismo con
un pequerio utilitario Seat Panda
Marbella, ahora tiene cinco repar-
tidores y en la panaderia hay dos
turnos para poder hacer cada dia
siete mil panes (los sabados hasta
once mil; los domingos descan-
san),conlosrespectivos amasador
yhornero,masun correturnos que

Amaro saca, del
viejo horno que
usaba su tatara-
buela, pan de pufio
tipo barra pequea
para bocadillos. |
YURI MILLARES

- B s

El pan de puiio de El Seuero,
ahora como hace 250 anos

Cinco generaciones después, la panaderia de este barrio de Ingenio (Gran Canaria)
amasa a mano con los mismos ingredientes y guisa en el mismo viejo horno. Su pan
ha sido reconocido como uno de los 10 mejores de Espania.

/ Lina, cuarta gene-
’-fl racién de una fami-
¢ - lia de mujeres pa-
naderas en Ingenio,
ensefo a su sobrino

el oficio. | v. MiLLaRes
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realiza ambas tareas.

Y siemprehaciendo el pandela
misma forma: harina, levadura,
aguaysal queseamasaamanoen
el lebrillo (el original de piedra,
muy gastado, hubo que sustituir-
lo por otro de cerdmica), hacien-
do la cruz en el amasijo al termi-
nar, dejindolo fermentar una ho-
raymediaydando forma después

a los panes también a mano: el

% pan de puno normal tierno y
“a el de dostapas especial pa-

ra bizcocho, pero tam-
bién uno de pufio pe-
queno yotro tipo ba-
rra corta paraboca-
dillos, ademas del
de millo, el de ba-
tata y el de purio
doble con mata-
lahtiga. Todos,
salvo el de boca-

dillo, redondos.
A finales de
2017 fue puntuada
por Panatics la no-
venaentrelas 83 me-
jores panaderias de

Espana.

Sigue en la edicion digital
(en pellagofio.es)

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Macarofood | Atlas de ciencia, pesca y cocina

Mimando el pescado en cocina
en vez de matarlo... dos veces

Cocina de mercado y mucho pescado. Es la férmula que identifica el trabajo de
Antonio Aguiar, pero con una premisa bésica: tratar bien el producto. Y cada dfa lo
tiene cerca pues el restaurante estd junto al muelle pesquero del Puerto de la Cruz.

YURIMILLARES

Del muelle viene una manana car-
gado con abadejos, alfonsinos, vie-
jas, cabrillas, pulpos y camarones.
Ha quedado ese dia para preparar
algunas recetas con destino al Atlas
gastronomico de la pesca en Cana-
riasylas capturas del dfasonlas que
vana definir elingrediente principal

de cada uno de los platos que,
mientras camina,va pensando c6-
mo presentar.

Y van a ser tres, uno de ellos el
muy popular en Tenerife camaron
guisado ensu punto de sal. Esto es,
‘con mucha sal para que el cama-
ron la absorba y no tenerle que
anadir luego. Hay quien lo cocina
conpocasalycuandotelovasaco-

merestainsipido,soso, ysihayque
anadirledespués yano esigual, no
tiene tanto sabor’, explica.
Lamayorparte delosplatos que
sirve a sus clientes son de pesca-
do —aunque también es un ena-
morado delosquesos canarios, es-
pecialmente de los de Gran Cana-
ria-y en la carta lo ofrece de muy
variadas maneras, perolo mejor es

Antonio Aguiar,
retratado en el
muelle pesquero de
Puerto de la Cruz. |
TATO GONCALVES

Ya en la cocina, el
chef se dispone a
guisar unos cama-
rones en su punto
de sal. | 1. 6.

pre-
guntar por el
quellegadel diayhastaporlascro-
quetas—;cdmonomencionaraes-
ta minidiva de la cocina donde
quiera que vayamos?- que tam-
biénson sugerencia: de chipirones
ensu tinta, de caballa, de pulpo.
“No lo entiendo, pero es cierto,
dice sobre el hecho de que los ca-
narios somos los que menos pes-
cado comen entretodaslas comu-
nidades auténomas de Espana.
También reconoce queen estasis-
las se adolece de maltratar al pro-
ducto en la cocina: “Canario, qué
pena que en Canarias el pescado
lo matan dosveces, una cuandolo
pescan y otra cuando lo cocinan’,

le dice un cliente que frecuenta su
local en busca de esabuenamano.
“Porque aquila costumbre es ha-
cer el pescado mucho-mucho-
mucho. Pero mira éste como estd)
senala una cabrilla que acaba de
freir y estd en su punto dptimo,
crujiente por fuera, jugosa por
dentro.
Antonio Aguiarse define como
‘amante del pescado”y es al-
go que ha transmitido a
sus propios hijos y si-
gue transmitiendo a
quienessesientan
asumesa:susya
legendariasJor-
nadas de Co-
cina de Cua-
resma, que
convoca ca-
da ano des-
dehacemds
deuncuarto
de siglo, son
todo un
aconteci-
miento  gas-
trondmico.
“Amishijosse
lo he inculcado
desdeninos.Leshe
ensefado a comer
morena, por si encuen-
tran alguna espina, que,
aunque yo les quito las mas
grandes,les digo que cuando estén
masticando la pasen por la punta
de la lengua y es donde las van a
detectar’, explica orgulloso.

“El trato al pescado en la cocina
ha mejorado’ insiste, “igual que la
calidad de los aceites en la mesa
también ha cambiado mucho. Pe-
ro si es verdad una cosa: todavia
hay sitios donde cocinan bien, tie-
nen buen producto, tienen buen
aceite... pero un vinagre de no se
sabe donde’ Toda"unaldstima’ di-
ce, “porquelos canarios, con el pes-
cado, lo usamos mucho. Un buen
pescado guisado tiene que llevar
su buen aceite, su pimienta verde
yun buen vinagre. {Todavia tene-
mos que mejorar mucho!”

CABRILLA FRITA ESTILO CANARIO

“Aceite abundante muy caliente y nada mas”, explica Antonio Aguiar cuando presenta una de las
cabrillas frescas que le han llegado la mafiana de la sesién de fotos del ‘Atlas’. Se trata de una cabrilla de
racion, si fuera un poco mas pequefia la serviria en una fritura de pescado variado que “es un manjar”.
En este caso, le pone un poquito de sal gorday |a frie sola con un aceite de oliva suave para que no le
quite sabor. “Nuestras frituras no llevan harina, y se salan con sal marina”.

Y. MILLARES

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Y. MILLARES

ROPAVIEJA DE PULPO

“Cada maestrillo tiene su librillo: si td hablas con quince cocineros, los quince lo hacemos diferente”,
dice Antonio Aguiar al describir cémo hace su ropavieja de pulpo, un plato “que se estila mucho en Gran
Canaria, Lanzarote y Fuerteventura”, afade. Garbanzos y pulpo los frie después de cocinarlos y, aparte,
prepara una fritura a la que afnade pasas, almendra frita, aceitunas y papas bonitas fritas en daditos, que
completa con un poco de caldo del pulpo. “Pero se debe servir seca. Queda muy suave”, precisa.



