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i 13 y 14 de diciembre
“Los politicos ven La palmera mas alta
la cultura como un g — L : Nueva cita con del Archipiélago
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[.a asombrosa
noria de JinAmar

No existe ningun otro ingenio hidraulico parecido

en Canarias: una torre de 18 metros con una noria

de traccion animal en lo alto, para irrigar por gravedad
mas de 300 hectareas del valle de Jindmar.

Yuri Millares

“Unatorre curiosisima, de bellaar-
quitectura’, escribe el historiador
Francisco Suarez Moreno. “Unode
los primeros ymasimportantes ar-
tificios dedicado ala elevacion de
aguas en Canarias), dice el Proyec-
tode MusealizaciondelaNoriade
Jindmar, redactado porlaempresa
Arqueocanaria. “Uno de los ejem-
plosmdsilustrativos delas estrate-
gias desplegadas por la poblacion
delaisla para procederalaextrac-
cion, conduccion y almacena-
miento de un bien tan sumamen-
te preciado como es el agua desti-
nadaalriegodelos campos de cul-
tivo’ dice el Decreto PH 134/2008
del Cabildo de Gran Canaria, por
el que incoa el expediente para de-
clarar Bien de Interés Cultural la
noria de Jinamar.

Lahistoria de este singularisimo
exponente del patrimonio hidrau-
licoenlasislas Canariasseremon-
taa 1850, cuando el IV condedela
Vega Grande, Agustin del Castillo
yBethencourt, quiso dotar de agua
alaamplia haciendaque poseiaen
elvalle deJinamar, llamada el Cor-
tijo del Valle, con el fin de conver-
tirlaen una eficazy productiva fin-

caagricola.

Visualmente, la noria de Jind-
mar se nos presenta como unalla-
mativa torre que parece la de un
castillo. Construidaen mamposte-
ria ordinaria, su base circular se
eleva 18 metros apoyada en seis
contrafuertes que hacen de co-
lumnas rematadas en arcos de
medio punto, sobre la que se apo-
yalabase octogonal delanoria:un
malacate (mdquina giratoria que
se mueve por traccion animal).

Sipor encima del brocal del po-
zo la noria se eleva 18 metros, por
debajo alcanza una profundidad
de 14 metros hasta donde brota el
agua. Su rendimiento era muy
bueno, pues su caudal producia
unos 15litros porsegundo. Sinem-
bargo, con el cambio de ciclo eco-
ndmico a finales del siglo XIX, que
introdujo el cultivo de la platane-
ra paraabasteceral mercado euro-
peo, el caudal se hizo insuficiente,
asique se perforan dos galerias ho-
rizontales desde el mismo fondo
delpozo (de 1y3 km de longitud).

Abandono, rehabilitacion...

A finales de los anos 60 la noria
quedo en desuso y abandonada a
susuerte, sometida asaqueos e in-
cluso incendios. En el afio 2006 se

inicia surehabilitacion financiada
por el Gobierno de Canarias, para
convertirla en Centro de Interpre-
tacion del Ciclo del Agua y dotar-
la museisticamente, aprovechan-
doque conserva pricticamente to-
da sumaquinaria. Terminadas las
obras en 2009, en lugar de proce-
der a abrir al piblico la remozada
instalacion, volvid a quedar cerra-
da y sin vigilancia por el Ayunta-
miento de Telde, que habia solici-
tado al Gobierno de Canarias sele
cediera su gestion.

Ignacio Serrano, actual concejal
de Patrimonio Histérico del Ayun-
tamiento de Telde, haaseguradoa
Pellagofio que cuando llego a la
Concejalia -hace dosanos-lo pri-
mero que quiso hacer fue poneren
uso lanoriacomomuseo, pero ha-
bia sufrido robos y saqueos. Re-
cientemente han contratado un
servicio devigilancia aunaempre-
sade seguridad privada paraman-
tener esta joya del patrimonio a

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

La maquina de la
noria se mueve
empujada por la
fuerza de unas

vacas. | YURI MILLARES

Una rampa ‘

empedrada
permite el
acceso a la
noria. | v. m.

salvo de destrozos,
mientras se termina de redactary
convocar el pliego de condiciones
para la adjudicacién, mediante
concesionaunaempresaespecia-
lizada, delagestion delanoriay su
museo, empresa que tendrd que
hacerse cargo de restaurar el de-
teriorodelas instalaciones por “ac-
tos vandilicos, robos y saqueos”
Unos destrozos que han afectado
alainstalacién eléctricayalos pa-
neles del museo, pero no a la no-
ria ni su maquinaria, asegura.
Paralelamente a ello, tiene ya a
punto la puesta en marcha de dos
proyectos necesarios para com-
plementar el entorno donde se en-
cuentra. “Uno es la recuperacidn
del palmeral junto a la noria de Ji-
ndmar con un presupuesto de
205.000 euros; el otro, mejorar la
viadeaccesoalanoria, conunpre-
supuesto 53.000 euros’ explica.
Mds informacion en la
edicion digital (pellagofio.es).

La negligencia
que salta
por los tejados

certidumbre por su futu-
ro, en la primavera de

2009 asisti a la puesta en fun-
cionamiento del malacate de
la noria de Jindmar. Dos vacas
fueron las encargadas de ha-
cer girar la maquina, después
de subir lentamente la rampa
empedrada hasta lo alto de la
torre. Fue un dia memorable
que quedo reflejado en las fo-
tografias que publicamos aho-
ra, después de esperar jcinco
anos y medio! a su apertura
como museo... sin resultado.

Todolo contrario, elabando-
no a su suerte de este elemen-
to excepcional de nuestro patri-
monio histdrico nos recuerda
que, en estas islas, forma parte
de uno mas de los irresponsa-
bles comportamientos de quie-
nesgestionan lo ptiblico conto-
tal dejadez, sino negligencia.

La pelota de las justificacio-
nes (las consabidas “heren-
cias”) va de tejado en tejado y
tras larehabilitacion de 2009no
ha sido sino hasta finales de
2014 cuando se han tomado
medidas para protegerlo, mien-
trasle ;llega? elmomento de su
aperturaparadisfrute de todos.

Twras muchos anos de in-



LA PROVINCIA/DLP - LA OPINION DE TENERIFE

diciembre de 2014

pellagofio

® Arboles de Canarias

~ Juan Guzmén*

La palmera canaria tiene un rey
sin nombre de 36 metros de altura

especie y su uso tradicional por la

cantidad de nombres propios que se
refieren a sus elementos vegetales, la pal-
mera canaria (Phoenix canariensis) toma-
ria una holgada ventaja. No existe otra es-
pecie con mas riqueza léxica y toponimica.
Su amplia influencia pasa desde conceder
nombre propio a una de las islas a procu-
rar términos tan concretos como espucho,
tajalague, jarropdn o pirgano, entre otros.

Es el resultado de muchos siglos de
aprovechamiento e intima relacion. Esta
cadena cultural se traslada desde la con-
feccién del tamarco para la vestimenta
aborigen antes de la conquista, hasta el uso
de las hojas en la limpieza viaria quizas
hoy mismo. Las mejores representaciones
del simbolo vegetal de Canarias se concen-
tran en La Gomera y Gran Canaria.

Desde el punto de vista fisioldgico, las
palmaceas tienen poco que ver con los dr-
boles. La palmera no produce madera ni
tiene corteza, no ramifica, sus raices son to-
das del mismo grosor y no inicia su creci-

S ivalordsemos la conexion entre una

miento en altura hasta adquirir su did-
metro definitivo. Pese a tratarse de un
grupo botdnico prehistorico, son vege-
tales evolucionados y cientificamente
curiosos: su resistencia al viento y al fue-
go es extrema, pero a la vez resultan sensi-
bles a plagas v enfermedades.

Afinales del pasado siglo, tras la muerte
masiva de gran cantidad de palmeras or-
namentales, saltaron todas las alarmas res-
pecto a lavulnerabilidad y supervivencia
de los palmerales silvestres. La puesta en
jaque de la palmera canaria promovid, en-
tre otras acciones, una caracterizacion de
las formaciones naturales de la especie,
materializandose en el Atlas de los palme-
rales de Gran Canaria (2007). Uno de los
investigadores de este trabajo, el gedgrafo
Marco Mdrquez, fue quien amablemente
me presentd al rey de la palmera canaria.

Junto al barranco de Tenoya

No creemos que exista en el mundo un
ejemplar de Phoenix canariensis que supe-
re en altura al que se ubica sobre la coorde-

Es la necesidad diaria
mas importante del mundo.
¢Quién esta cuidando de ella?

b
-

alidad y
elos hoy, para

en la misma superficie de tierra.

antenerlos fértiles mafana.

blacion mundial que crece y exige calidad.

manos de |
tecnologia, es la misién de BASF.

s agricultores.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

CUADERNO FORESTAL

La palmera mas alta de Canarias (aqgu,
fotografiada por Juan Guzman) tiene unos 250 afios.

nada 28°7° 19" 'Nortey 15229 31" "Oeste,
enlaislade Gran Canaria. Esta localiza-
cion nos lleva hasta la finca Areba —por de-
formacion del apellido Arévalo-, un predio
agricola muy cercano al cauce del barran-
co de Tenoya y al asentamiento urbano de
Casa Ayala. Entre plataneras y tomateras,
junto ala acequia que discurre por el eje
central de la finca, se levanta orgulloso este
estirado ejemplar. Su altura, certificada por
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medicion topografi-
ca, se establecio en
32 metros hasta
labase en que se
insertala coro-
na foliar, de ma-
nera que su-
mandole la
longitud de la
hoja, laeleva-
cion total llega-
riaalos 36 m.
Las hojas cor-
tas y el aspecto
de esfera achata-
darevelan que, al
encontrarnos con
una especie dioica, se
¢ trata de un individuo del
» sexo masculino. Se estima
que la edad de este mo-
; vnarca vegetal debe estar
proxima alos 250 anos, su didmetro es
como el del resto de palmeras adultas, alre-
dedor delos 80 cm,

Asi pues, la palmera canaria tiene un rey
que ni siquiera tiene un nombre propio. De
llamarlo solo asi, “El Rey’, seguro que inco-
modaria en demasia a uno de los que se
sabe que llegé a ser propietario de la finca:
el mismisimo Juan Negrin, tltimo manda-
tario republicano de este pais.

Texto integro en la
edicion digital (pellagofio.es).

O0-BASF

The Chemical Company
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Rentabilidad y residuo cero,
prioridades en la investigacion

Canarias Caja Rural-Cajamar va mucho mas alla de prestar servicios financieros.
Como parte de lo que llaman su “ADN Agro’, ofrece al sector agrario el fruto de
estudios punteros que realizan con recursos propios en sus centros de investigacion.

Yuri Millares

“En términos de eficiencia, la agri-
cultura canaria presenta mejores
resultados que la nacional, como
cabia esperar de un sector muy es-
pecializado en productos de eleva-
do valor unitario y relativamente
tecnificado, almenosenlo queasus
principales producciones serefiere’
describe uno de los informes que
publica periodicamente Canarias
Caja Rural (miembro del grupo co-
operativo Cajamar) sobre el sector
agricola de las Islas.

Canarias produce mejor, aunque
el peso de las subvenciones en su
renta agraria fue del 7,4% frente al
22,7% a nivel nacional.

En el archipiélago tenemos las
explotaciones agricolas mas pe-
quenas de Espana (3,9 hectareas de
media por 24,4 hectdreas anivel na-

cional): con el 0,2 % de la superfi-
cie agricola ttil en todo el pais, te-
nemos el 1,5% del total de dichas
explotacionesylaagriculturamas
intensiva (el 23% de la superficie
cultivada enregadio, frente al 14,%
de Espania).

En este contexto, el esfuerzo del
sector agricola por ser cada vez

mas rentable en un mundo globa-
lizado, con una fuerte competen-
ciaen precios (tantodelos produc-
tos que exporta, como de los que
sonsucompetenciaenelmercado
interior), es una constante desde
hace anos. En ello va su supervi-
vencia. Y en esa tarea cuenta con
un aliado cuya aérea de actividad

Cultivo de tomates
en la Estacion
Experimental

Cajamar de Las

Palmerillas. | arcivo

CAJAMAR

Angel Granados
(Unidad Agro-
alimentaria de
Canarias Caja

Rural-Cajamar). |

YURI MILLARES

financiera es precisamente dicho
sector —Canarias Caja Rural-Caja-
mar- pero que va mucho mas alla
que alamera prestacion servicios ti-
picos de una entidad bancaria.

Centros experimentales

“EnCanarias Caja Rural-Cajamar
, desarrollamos tres dreas de traba-

Invernaderos sin plagas y mejora del paisaje

Y. M.

“La tendencia actual de los consumidores y mer-
cados es demandar productos exentos de
sustancias hormonales y de residuos de plaguici-
das; dice Juan Carlos Gazquez Garrido,
coordinadorde Innovaciony Transferencia de Ca-
jamar. Ahf hay un importante esfuerzo que reali-
zar, tanto de investigacion como de traslado al agri-

'Y
Delicias de un sirope
llamado “miel de palma™

cultor de propuestas, para el uso de métodos de
controlbioldgico de plagas (mediantelaaccionde

pellag

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

parasitoides, depredadores y patégenos).

También propone el disefio de “islas de vegeta-
cion” en el entorno de los invernaderos con espe-
cies autdctonas, para actuar como barreras fito-
sanitariasy contribuir alamejora del paisaje, y pro-
moviendo métodos de produccion de cultivos
protegidos mds sostenibles.

jo diri-
gidos al
sector
agroalimenta-
rio —explica en
este sentido Angel
Granados Lopez, gerente
delaUnidad Agroalimentaria—:te-
nemos unservicio de estudios; te-
nemos dos centros experimenta-
les, la Estacion Experimental Las
Palmerillas y el Centro de Expe-
riencias Paiporta; y ofrecemos in-
formes técnicos para operaciones
de determinado volumen de viabi-
lidad y estudio de los cultivos. De
todo ello hay informacion detalla-
da en nuestras webs —publicacio-
nescajamar.com, fundacioncaja-
mar.esy fundacioncajamarvalen-
cia.es-, donde también hay infor-
macion de cursos y jornadas”
Esta labor de investigacién con
recursos propios la traslada Cana-
rias Caja Rural-Cajamar al sector
en las Islas en forma de jornadas
téenicas, que organiza en colabo-
racion con otras instituciones.
Ademds, el sector agrario debe
atender ahora mismo lo que es
una preocupacion del consumi-
dor, que les llegaatravés delo que
demandan las cadenas de distri-
buciénde alimentos: el residuo ce-
ro. “Cadenas que incluso exigen
mds que la legislacion vigente’
anade Angel Granados, al hablar
de un tema que va mds alla de
nuestras fronteras. “Somos expor-
tadores, Espana es la despensa de
Europa, y es un asunto al que es-
tamos dedicando gran atencion’

ofio

Suplemento mensual

Jes de mes con [RNReuNey [EXIHT)
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tra cita con el mayor festival
enogastronomico de Canarias

La IV edicién de “Saborea Lanzarote’, como es conocida esta convocatoria con lo mejor de la gastronomia de

la isla, traslada su cita a los dias 13y 14 de diciembre, después de haber sido suspendida dias atras por culpa del
temporal. Un festival que tiene como misidn “convertir a Lanzarote en un destino de turismo enogastronémico,
basiandose en la originalidad y autenticidad de los productos de la tierra y el mar’, dicen los organizadores.

Yuri Millares

La celebracion, por cuarto ano
consecutivo, del Festival Enogas-
tronomico Saborea Lanzarote
mantiene su programa de activi-
dades —inicialmente previstas pa-
ralos tltimos dias de noviembre-
eincluso puede que anada alguna
sorpresamas asuamplia propues-
ta que incluye showcookings, de-
gustacion de tapasyvinos, concur-
sosde cocina popualrydebocatas
ytalleres infantiles. Eltemporal de
viento vy lluvia que ha afectado al
archipiélago dias atrds obligo a
cancelar la cita en la fecha inicial-
mente programada, aunque fuen-
tes de la organizacion han confir-
mado a Pellagofio que tienen pre-
visto celebrarlo el fin de semana
del 13y 14 de diciembre.

Con la asistencia de mas de
20.000 personas, que degustaron
80.000 consumiciones en los 40
puestos de bodegas, restaurantes,
pastelerias, productores y artesa-
nosinstalados envarias carpas du-
rantela edicion delaio pasado, Sa-
borea Lanzarote puede presumir
de ser la convocatoria de mayor
impacto popular en Canarias. La
promocion de los productos de la
agricultura, la ganaderia y la pes-
cadelaislatienenaquiunes-
cenario en el que pre-
sentarsus excelencias
no solo al residente,

de conocer y pro- DO de la propia isla,
bar la gastronomia el visitante
local.

nes anteriores, el festi-

val se celebra al aire libre

en el centro del pueblo de Tegui-
se, organizado en varias carpas
que ofrecen el Gastromarket (con
puestos donde degustar pequenos
bocados con algtin vino de la DO
Lanzarote), el Aula del Gusto (con
enologos y restauradores que ex-
plican y dan a degustar sus elabo-
raciones), el Aula Saborea Lanza-
rote (donde se celebran los con-
cursosde cocina) y el Aula Chinijo
Chef(donde los nifos aprenden a
elaborar diversos platos a la vez
que conocer las virtudes de una
dieta saludable).

Aula del Gusto

El programa del Aula del Gusto
comienza el sabado 13 en torno a
las 11:00 horas con el tema “Que-
sos lanzarotenos premiados en el
tltimo World Cheesse Awards’ ar-
monizados con una catade cerve-
zas a cargo del maestro quesero

Con productos
: ; P de la tierra y el mar de
sino al turista dvido  Lanzarote y vinos con

puede degustar toda
E _ clase de tapas.|
Como en ocasio- Y. MILLARES

En el Aula Chinijo
Chef los nifios
participan en talleres
para conocer y
preparar platos
saludables.| v. m.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Isidoro Jiménezy el sumiller Gus-
tavo Palomo. A las 12:30 le segui-
rd la ponencia “La esencia de las
frutas tropicales presentadas en
unvaso,acargo delmaestro paste-
lero Miguel Guarro, campedn del
trofeo Llufs Santapau almejor cho-
colatero de Espana del ano 2013
que organiza el Gremio de Pastele-
ria de Barcelona.

La tarde comienza con el chef
Emil Samper —participante y 4°
clasificado de la segunda edicion
de MasterChef- que presentaala
14:00 horas “Producto canario con
toques y especias asidticas’ A me-
dia tarde (17:00 h.) es el turno de

Enogastronémico : =
Saborea Lanzarote  Acantilado delos Gigan-

vuelve atener su  tes, Tenerife-con“Laco-
cita en el centro del
pueblo de Teguise.|
Y. MILLARES

dos grandes profesionales afinca-
dos en laisla, el maestro pastelero
Ludovic Lamontagne (Pasteleria
Lamontagne) y el enélogo Ignacio
Valdera (Bodegas Los Bermejos)
con “Fusiones y matices dulces en
Lanzarote, maridados con vinos’”.

Alas 18:30 seran dos chefs invita-
dos los que pongan color y sabor a
“Laintegracion delmarylatierralle-
vadaal extremo, David Garcia-res-
taurante TO [+] en Barcelona-, es-
pecializado en cocina de autoryja-
ponesa sushi, y Joaquin Espejo -
restaurante La Moorea, en Arina-
ga-, tambiénreconocido porsu co-
cina de autor.

Eldomingo 14, poco después del
mediodia, serd el chef German
Blanco -restaurante La Tegala, en
Mdcher, Lanzarote- quicn presen-
ta “Cocinar sin complejos, la coci-
nacanaria en sumaxima expresion”.

Porultimo, alas 14:00 horas con-

o cluye el chefJuan Carlos Pa-
PP LW Festival | Uron —restaurante El Rin-

con de Juan Carlos, en

cina de los Sabores”

Lentejas y
bocatas de
CONCurso

Y. M.

En una nueva iniciativa que se
encuadra dentro las numero-
sasacciones emprendidas des-
de el Cabildo de Lanzarote por
el consejero Agricultura, Gana-
deriayPromocion Economica,
Francisco Fabelo (como el Plan
Estratégico del Vino DO Lanza-
rote, el Plan de Dinamizacion
delas Queserias Artesanales, la
Marca de Calidad paralos pro-
ductos Agroalimentarios “Sa-
borea Lanzarote’, etc.), el festi-
val convoca este ano el primer
Concurso Internacional de Bo-
catas Saborea Lanzarote para
la puesta en valor del Pan Arte-
sanal de Lanzarote.

El concurso se desarrollard
durantelos dos dias del festival
(13y14dediciembre) yesta di-
rigido a profesionales que, en
esta primera convocatoria, de-
berdn utilizar como ingredien-
te principal el cochino negro
canario.

Habra 12 finalistas para op-
tar al premio Bocata Gourmet
presentando sus creaciones en
el Aula Saborea Lanzarote.
Cocina popular

Para aficionados ala cocina
que no sean profesionales, el
festival repite edicion de su
Concurso de Cocina Popular,
este ano con la lenteja mentia
de Lanzarote como ingredien-
te central del plato que hay que
presentar al jurado.
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Una fabrica de duraderos
hechos de arena

ladrillos

Aunque pueda sonar
extrano, muchas casas de
la ciudad de Las Palmas
de Gran Canaria estan
hechas de arena. Su
construccion, junto a
diversas obras publicas,
hizo desaparecer las
dunas de Guanarteme.

Yuri Millares

Durante el siglo XX la ciudad de
Las Palmas vio cambiar su paisa-
je de forma tan drdstica, como pa-
ra hacer desaparecer uno de sus
elementos naturales mas significa-
tivos:las dunas de Guanarteme, en
elistmo que une Gran Canaria con
la peninsula de La Isleta. Era un
ecosistema 2,5 kilometros cuadra-
dos de arena que atravesaban una
carreteray unalineade tranvia, pa-
raunirel centrodelaciudad conel
barrio marinero junto al puerto de
LaLuz.

Laextraccion de aridos provoco
esa desaparicion de las dunas,
siendo ocupado el espacio —ame-
dida que se iba sacando arena-
por nuevos barrios (Arenales,
Guanarteme), en especial por per-
sonas que carecian de vivienday
alli encontraron dénde asentarse.

® Hablar canario
Parecian enormes terrones de azucar

Y. M.

Extraccion masiva desde 1883

La extraccion de forma masiva
comienza a partir de 1883 para
usarlacomo material derelleno de
obras publicas (en aquel momen-
to, laconstrucciondel puerto), que
en los anos 30 del siglo XX fueron

para el muelle frutero, que acaba-  taldn corto azul y una blusa.

Vicente Garcfa Rodriguez —también colaborador de
Pellagofio—, recuerda una curiosa anécdota a propo-
sitode esosladrillos. Enlas esquinadelacalle Kant con
las calles Aristides Briand y Portugal habia lo que en-
tonces sellamaba el Reformatorio de Menores. “Enel
Reformatorio los ninos alli internados por matape-
rros®, pues en esa época atin no se habian inventado
los gamberros, hacian la vida propia de estos centros
de la época’ describe, que todavia en los anos 60 se
acercaban a la playa de las Canteras a hacer deporte
yjugar, con la cabeza rapada y de uniforme con pan-

“Estos ninos —continta Vicente- hacfan diferentes
trabajos de manualidades y aprendizaje de mecdnica
y otros oficios. Con frecuencia se asomaban por los
postigos de la parte alta de las ventanas y ofrecian su
mercancia. Entre otras cosas hacian figuras conlosla-
drillos blancos de Eufemiano Fuentes, aquellos ladri-
llos que parecian enormes terrones de azticar”

mataperro. "..ellos son los que adornan los crista-
les de las ventanas con rutilantes estrellas, nacidas al
conjuro de una pedrada, pero este nombre se aplica
también a la accion concebida y realizada en detri-
mento del préjimo’, describia Agustin Millares Cubas
en 1932, en Como hablan los canarios.

® Baul del lector

i N g

El compromiso
de un cura

ecir que don Pedro era
D mucho es poco. Sumane-

ra de entregarse como
pastor de almas por esos campos
de Dios era mas propio de tiem-
pos pasados, al igual que su as-
pecto: una sotana que pedia la ju-
bilacion a gritos, unos zapatos no menos agotados de transitar por mil
caminos y unas gafas que le dotaban de cierto aire profesoral,.. No se
paraba en barras para llevar el Evangelio alli donde considerase que
habia un posible pecador al que habta que librar de las fogaleras del in-
fierno. Daba igual que fuera en el bar frente a la iglesia, en la parada de
guaguas o en cualquier lugar donde un cristiano se le pusiera a tiro. Su

verbo era directisimo,

sin teologias ni histo-

rias. Aunque te nega-

ras, ¢l te bendecia asi

te tuviera que sujetar

por el brazo para im-
pedir tu huida. No era
nadie don Pedro! Lo del

apostolado se lo tomaba muy en
serio. Tanto como su compromi-
so con lalocalidad donde ejercie-
ra. Por eso no dudo —en un osado
intento de impedir unas obras
municipales—en subirse a la pala
del tractor que se disponia a rom-
per la plaza de Lomo Magullo..

Dicen las cronicas que, des-
pués de la Guerra Civil, fue el pri-
mer cura detenido, esposado y
conducido a una comisaria, en este caso de Telde. Asilo relataron
Adolfo Santana y Marisol Ayala, en la foto junto a Arcadio Sudrez. Los
tres, destacados profesionales del periodismo, mantienen animadisi-
ma charla con el agente de guardia mientras esperan noticias. No po-
dia ser de otro modo si la tertulia versaba sobre el entranable don Pe-
dro Marrero, generador de mil anéedotas a cudl mas divertida.

En la puerta de la
comisaria de Telde,
los periodistas Adolfo
Santana y Marisol
Ayala y el fotografo
Arcadio Diaz aguardan

noticias. | ARcHivo

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Afios 20. La iglesia del
Pino, casi solitaria entre
las dunas. Detras, la
fabrica de ladrillos de
arena de Eufemiano

Fuentes.| arcHivo

La arena invade la
carretera del Puerto
donde hoy esta la
entrada a la Base
Naval.| arcHivo

ria convertido ca-
si de inmediato
enbasedelaAr-
mada. Frente a
ese muelle fru-
tero y entre
aquella -toda-
via- inmensidad
de arena se habia
levantado, en 1921,
unasolitariaiglesia que, poco
después, tuvo como compania al-
gunas pocas casas y, por detrds,
una fdbrica que iba a convertir en
materia prima aquella arena.

Se trata de la industria que hizo
levantar el empresario Eufemiano
Fuentes Cabrera con dos hornos
de cal, fabrica de mosaicos hidrdu-
licos yfdbricadeladrillos de arena.
Las Palmas se encontraba en ple-
na expansion urbanistica y pobla-
cional y hacian falta todos esos
materiales parala construccionde
nuevas casas. De hecho, muchos
edificios de la ciudad de esa épo-
ca —segundo tercio del siglo-, en
especial de los barrios circundan-
tes, estdn hechos de esos ladrillos.
Pero, ;ladrillos de arena?

Tecnologia alemana

Por curioso que pueda sonar,
eran realmente solidos y durade-
ros como demuestran todas las ca-
sas que siguenatin en pie enla ciu-
dad.Uno delos colaboradores ha-
bituales de Pellagofio, Andrés Ro-
driguez Berriel, explica que se tra-
taba de ladrillos silicocalcareos en
dimensiones 6x12x25 cm.

“Este ladrillo, junto al que se ha-
cia en La Laja, vino a sustituir el
canto puzoldnico de dimensiones
50x30x30 (0 25) centimetros, mu-
chomdspesadoyqueseextraiade
varias canteras de la periferiade la
ciudad; dice.

Se trataba de “un sistema ale-
mdande fraguarunamezclade are-
nay cal prensadas mecanicamen-
te'y por medio de vapor de agua a
muyalta presion (8 atmdsferas). El
fraguado se realizaba en autocla-
ves de acero durante ocho horasy
al salir los ladrillos tenian un soni-
do metilico de curado perfecto’

Recuerda Andrés que “habiaun
tendido de railes por donde circu-
laban las vagonetas cargadas de
arena y las plataformas cargadas
de ladrillos, arrastradas por dos o
mas hombres? Aquellas piezas
eran conocidas como “losladrillos
de Fuentes’.
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Confusiones y sustituciones en los productos de la pesca | Balistidos, Monocéntidos y Zeidos

Gallito
verde.

Gallo

aplomado.

Los peces ballesta en Canarias
y otros gallos y gallitos de mar

Gallo es el nombre comun de una gran variedad de peces con la caracteristica comun de ser aplanados, altos
y con espinas que recuerdan al ave. Pero, a diferencia de los lenguados, nadan en posicion vertical, no de costado.

José Antonio Gonzalez (Solea)*

Cuatro o cinco especies diferentes
degalloslos podemosencontraren
las pesquerias, pescaderias yrestaur-
rantes de Canarias. Cuando se co-
mercializan pelados, a veces deca-
pitados e incluso fileteados (excep-
to el gallito, por su pequeno tama-
o), se producen confusiones y pro-
picianalgunas sustituciones. De he-
cho, hemos observado gallos de
latitudes mas meridionales, de infe-
rior calidad, en nuestros mercados
y restaurantes.
Dosdeellossonobjetode pesca
de cierta relevancia localmente,
dadalagran calidad de sucarne. Se

trata de peces ballesta de la familia
de los Balistidos: el gallo moruno
yel gallo aplomado. En ambos ca-
sossonvendidos enteros, sin piel y
sin colay, a veces, fileteados.

Balistidos

En el gallo moruno, costero o
cochino (Balistes capriscus) su co-
la es grande, triangular. De color
grisdceo con reflejos verdosos o
amarillentos més o menos viold-
ceos en el lomo. De hibitos litora-
les, se alimenta de moluscos, crus-
taceos y equinodermos. Frecuen-
teenlasislas occidentales, sus cap-
turas presentan regularidad tem-
poral (buenas en el barrio peque-

rode San Cristdbal, Las Palmas de
Gran Canaria). Esun alimento ma-
gro,conapenas 1,1% de grasas. Ge-
neralmente se utilizaen fresco. En-
teroo troceado se prepara frito; los
filetes se suelen haceralaplancha
o empanados.

Elgallo aplomado (Canthider-
mis sufflamen) es de cola mas pe-
quena,enherradura. De colorazul
plomizo uniforme. De hidbitos
ocednicos, ingiere zooplancton y
pequenos invertebrados. Abun-
dante en El Hierro y frecuente en
LaPalma.Esunalimento semigra-
so, con algo mds de 2% de grasas y
mayor contenido en omega-3
(conviene senalar aqui que los pe-

>>Nueva

ces no producen omega-3, sino
que toman estos dcidos grasos del
plancton vegetal del que se ali-
mentan o de otros animales mari-
nos que se alimentaron de dichas
microalgas). Su carne es muy apre-
ciada. Entero o fileteado se suelen
hacerala plancha o ala espalda.

Labiologia de estas dos especies
no ha sido estudiada en Canarias.
No tienen fijada talla minima de
captura (TMC) en el caladero ca-
nario; recomendamos 23 cm para
ambas especies.

Familia delos Monocantidos

A diferencia de los anteriores,
presentan dos espinas dorsales,

La tarjeta lider

aunque solo la primera (de borde
posterior aserrado) es potente. De
escamas muy pequenas, dificiles
de distinguir, dando ala piel aspec-
toytactolijoso. Borde delacolare-
dondeado.

Elgallito o galloverde (Stepha-
nolepis hispidus) habita en fondos
de roca-arenay sebadales y se ali-
menta de pequenos invertebra-
dos. Es objetivo de pesquerias en
Gran Canaria, Fuerteventura y
Lanzarote. De carne apreciada (su
higado es una exquisitez), aunque
de interés limitado por su peque-
no tamano (hasta 25 cm). Se sue-
le vender sin piel. Es un pescado
magro,con 1% de grasas y alto con-
tenido proteico. Se prepara frito
aunque debe hacerse con aceite
deolivade calidad ylos gallitos tie-
nen que quedar escurridos y jugo-
s0s. Subiologia en Canarias es bien
conocida pero sin TMC enel cala-
dero canario, los estudios aconse-
jan que se fije en 15 cm.

Familia de los Zeidos

Elgallo de san Pedro, gallo cris-
to o gallo barbero (Zeus faber), tie-
ne la cola en forma de brocha y es
de color gris dorado, conunaman-
cha negra circular en el centro de
cada flanco, bordeada por un ani-
llo claro: la “huella del pulgar de
san Pedro’ De biologia no desco-
nocida, notiene TMC en el calade-
ro canario; recomendada, 37 cm.,

Sealimenta de pequenos peces
pelagicos (sardinas, boquerones,
chicharros) y, ocasionalmente, de
cefalopodos y crustaceos. Se co-
mercializafrescoy, cuando proce-
de de Africa, congelado; en ambos
casos suele filetearse. Es un ali-
mento semigraso, con alrededor
del2,5% de grasasy alto contenido
enomega-3.sideal para preparar
un caldo de pescado (muy apre-
ciadoparaelarrozabanda). Tam-
biénresulta exquisitoala plancha,
ala parrilla, hervido o al horno, in-
cluso alvapor o al microondas; fri-
to es menos aconsejable. ;Para
quéanadir aceitey freir, si el pesca-
doya contiene un nivel Gptimo en
acidos grasos cardiosaludables?

Mas informacion en la edicion

digital (en pellagofio.es).

*|lustracion de Arturo Boyra/
oceanografica.com.

del sector agroalimentario

Con el sistema de pagos y cobros mas flexible e interesante del
sector. Tu ganas tiempo, faciidad, comodidad, y toda la flexibilidad
para adaptar cada uno de tus pagos al ciclo de vida de tu
explotacion.

Tarjeta
Agrofuerte

o

—

A tu lado
en Canarias

ayer, hoy
y siempre

cajamar

canar:as

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Yuri Millares

— Seguro que se lo han pre-
guntado mdsveces antes de aho-
ra, pero ;cuando y por qué pi-
s6 por primera vez la isla de La
Gomera?

—Fue enel ano 1972. Estuve en
Tenerife de vacaciones y decidiha-
cer una excursion a La Gomera.

— 3;Qué fue lo que vio, sintio
y descubrid al llegar esa prime-
ravez?

— Me quedé¢ impresionado de
tanta naturaleza salvaje y de su
paisaje arcaico, delos barrancos, de
los roques, de la laurisilva y de los
acantilados. Todo esto fue para mi
undescubrimiento yunarazon pa-
ravolver.

— Unos meses después dejo
los estudios de Medicinaysevino
aviviraLaGomera. ; Cuales eran
sus planes, cual su equipaje y cu-
al su presupuesto?

— Desdenifio soiiabaser pintor.
Enmifamiliaalgunos antepasados
fueron pintores, escultores y misi-
cos.Por presion de mi padre empe-
céaestudiar Medicina, pero cuan-
doviel paisaje de La Gomerayasa-
bia lo que tenia que hacer. Vendi
mis libros de Medicina, cogi una
mochila, un saco de dormir, clavos
y martillo, un serrucho, mis pince-
les con la paleta y me fui. Mi presu-
puesto estaba calculado para so-
brevivir seis meses, gastando nada
masque 17 pesetasal dia (todoslos
gastos incluidos).

— ;Ladecision de quedarse a
vivir para siempre aqui ya la ha-

® Ojo de pez

. espuds de saborear unos vinos imprescindibles en Tamargada,
GT'aClaS p or la D bajamos avera Elenay Guido. Nos recibieron como si fuéramos

dulce acogida

Aguafuertista gomero nacido en Viena

Vinculado estrechamente a La Gomera, su inspi-
racion permanente hace mds de 40 afos, se ha
convertido de modo autodidacta en un excepcio-
nal artista de grabados en plancha de hierro, ca-
paz de emplear hasta 40 colores en cada obra,
una técnica muy dificil que pocos como él domi-
nan en el mundo. Su obra rebosa sensibilidad y
simbolismo. Sin embargo, como sefala la docto-
ra en Bellas Artes y estudiosa de su obra Leandra
Estévez, resulta “paradojico e injustificado el olvi-
do en el que se le ha mantenido en Canarias’.

“Los politicos ven
la cultura como un
pasatiempo, pero
es tan importante
como la educacion”

e

de la familia, que volviamos después de una larga ausencia en tie-

rras lejanas. Un privilegio y un orgullo disfrutar de la dulce acogida. Entre

cafés, papeles reciclados, pantones y grabados transcurrio la tarde. Mil
gracias, amigos.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

bia tomado entonces, o al prin-
cipio sdlo vino a pasar una larga
temporada?

— No tenia billete de vuelta, asi
que va vine con la idea de quedar-
me parasiempre. En estos seis me-
ses tuve que encontrar unhogar pa-
ra vivir y trabajar. Ese eramiretoy
lo consegui. Con los beneficios de
mi primera exposicion en Tenerife
pude comprar una casa de piedra
abandonada.

— Cambiar una ciudad cen-
troeuropea como Viena -con su
grandiosaarquitecturaimperial
y su avanzada economia indus-
trial-, por un rinconcito en una
pequeina y mal comunicada isla
enmedio del Atlintico -de casas
muy chiquitas de piedrasecayte-
ja-, debio ser como irse a vivir a
otroplaneta. ;Sutechoerael cie-
lo o dormia bajo techo?.

— Tienerazon, Viena es unaciu-
dad preciosa, grandiosa, etc. LaGo-
mera también es una isla preciosa
y grandiosa. La diferencia es que
Vienaestd hecha porelhombre, La
Gomera por lanaturaleza. Me gus-
talanaturalezavlas cosassencillas.
Lacasa eraunaruina pero tenia te-
cho, en algunas partes también se
podianverlasestrellas. Por supues-
to no habia ni luz eléctrica ni agua.

— ;Nohubo ningiin momento
en que llegara a arrepentirse de
la decision que habia tomado?

— No, todo lo contrario. Todos
los dias, cuando me levanto y miro
a mi alrededor me siento orgullo-
so de la decision que he tomado.

— Todavia no le he pregunta-

S LUSTRALES

Fomera g Oviubre 1993

La entrevista tiene
continuacion en pellagofio.es

soldados de un

ejército, aqui cada uno

crece a su aire”

“En Europa los drboles
estdn colocados como

dosien 1972 yahablaba espanol
olo aprendio intentando comu-
nicarse conlos gomeros. ;Se ha-
cia entender bien?

— “Buenos dias,, “por favor’, “gra-
cias” este era mds o menos mivo-
cabulario cuando vine. Poco a po-
co aprendide los gomeros mas pa-
labras, pero ayuddndonos con ges-
tos nos entendimos bien.

“Viena estd hecha

por el hombre, pero
La Gomera estd hecha
por la naturaleza”

— Es usted un hombre tran-
quilo, muy trabajadoryreserva-
do; ademas, también es muy
amigo de sus amigos. Pero su vi-
da profesional y suvida particu-
lar tienen un eslabén muy espe-
cial: ;quiény qué significa para
usted Elena Gonzalez Lugo?

— Después de restaurar la vieja
casa de piedra en San Bartolo, ad-
quiriotras casas colindantes en rui-
nas, que también he restaurado po-
co a poco. Todo el conjunto forma
ahoraunbonito hogar y lugar de tra-
bajo, rodeado de un paisaje espec-
tacular. Vivia en una isla preciosa,
tenia la profesion que siempre qui-
se, s6lo me faltaba algo para alcan-
zar la felicidad absoluta y ese algo
fue Elena. Y mira por donde, la en-
contré enunagaleria de arte en San-
taCruzde Tenerife, vendiendo cua-
dros. ;He contestado su pregunta?

— A la perfeccion. En el ano
2006 dio un importante paso en
su trayectoria artistica: con la
ayudayapoyodesufamiliacrea
laFundacién Canaria Guido Ko-
litscher. ; Con qué finalidad?

— Una de las finalidades cra
mantener reunida toda mi obra
grafica, que hoy ya son mas de 900
grabados, y ensenar la técnica del
grabado a través de cursos. Otra fi-
nalidad era aportar algo nuevoala
vida cultural de La Gomera.

— ;Estd tanmaltratadalacul-
turaen estasislas como parece...
o mas?

— Creo que los politicos ven la
cultura sélo como un pasatiempo,
como un entretenimiento para el
tiempo libre. La cultura es mucho
mas. Es tan importante como la
educacion o la sanidad.

— Terminamos: un recuerdo
dulce.

— Cuando me he instalé en mi
casa de piedrareciénadquirida, ob-
servaba como todas mis vecinas
iban al barranco, que corria todo el
afo, paralavar laropa. Yo también

buscaba mi sitio y observaba el

manejo delapastilladejabény
los golpecitos de la ropa con-
tra la piedra, como lo hacian
las mujeres. Hablaban muy
rdpido y no entendia nada,
pero nos refamos. Segura-
mente en esos anos no era
muy frecuente encontrarsea
unhombrelavandolaropaen
el barranco. Me gustaria saber
lo que hablaban. O no, casi me
quedo con este recuerdo asi.



