Cada boleto representa mucho mas que un niimero.
Participa. Haz posible una Historia de Oro.

Sorteo de Oro + Cruz Roja

ek,
E% de 2008
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(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



HISTORIA ORAL _
Chano, carpintero
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¢ Al asalto del
, castillo

remando sobre un biddn

Chano Ceballo y la playa de las Canteras que &l sigue llamando “playa de Arrecife”./ ¥ M

Antes de convertirse en carpintero de ribera, Chano Ceballo se habia fabricado, como los demas ninos del barrio, su propio bote
con la mitad de un bidon. Con sus brazos como remos, ‘asaltaba’ el castillo de Santa Catalina, sepultado después y hasta hoy bajo

la base naval de Las Palmas.

YURI MILLARES ¥ JUAN ADOLFO ALVAREZ
Redaccion
Sebastian Ceballo Suérez, Chano, sigue
insistiendo en llamar a la playa de las
Canteras como “playa de Arrecife” (e insiste
también en usar la preposicion /def). Lo de
“Canteras”, dice, “es por eso”, sefala a
la Barra, la barrera natural que protege la
playa y convierte sus aguas interiores en
una especie de acuario de peces ideal para
el bafio. "Ahi empezd eso de Las Canteras.
Un sefor que trabajaba ahi debajo, le
llamaban... —-intenta, pero no consigue
recordar su nombre- se dedicaba a hacer
pilas para destilar agua. 5e fue a la barra
y saco un trozo, y a raiz de eso las Canteras
se quedd”. [Otros contratistas, antes que
ese sefor, también extrajeron piedra incluso
en el siglo XX —ver "Curiosidades de
hemeroteca” en pagina 2-, aunque se
siguid llamando Arrecife hasta entrado el
siglo XX].
Pero las andanzas de Chano-nifo miraban
a las dos orillas que eran la frontera de su
mundo. ¥ por el otro lado (el de la bahia
portuaria), contaba con el suefo de juegos
de todo chiguillo: todo un castillo
abandonado a su disposicion, el de Santa
Catalina. "Mos poniarnos de acuerdo, '; qué,
vamos al castillo hoy?', ‘jvamos al castillo!”,
Siempre los mismos, Juan el Papdo, un
hermano de él y yo".

Culebrina al cielo

Se levantaba aguel castillo sobre un gran
arrecife que durante la bajamar quedaba
al descubierto y permitia llegar hasta é|
caminando. “Caminando, si. Pero muchas
veces fuimos en botes de lata. Pasabamos
por debajo del puente gue habia en el
muelle Santa Catalina, que estaba entre el
Club Mautico y la casa Elder; nos metiamos
por ahi debajo. ¥ llegamos alli a los
mariscos* aquellos, poniamos los botes
arriba, entrabamos y nos subiamos al
castillo. Aquello estaba todo abierto”.
Recuerda que por dentro tenia “un salon
y después la escalera para subir, donde
estaban los cafiones... Y habia un cafién®”.
En efecto, se puede chservar en fotografias

antiguas: un canon virado siempre para
arriba, en vertical, gue era una culebrina
"que el ferruge* dejd atascado” en esa
posicion, Ahi dentro, relata como si volviera
a vivir aquellos anos, “jugabamos, veiamos
venir un barco de vela [entrando al puerto]
y deciamos 'jahi viene un barco pirata!
ipreparen los canones!’. Cosas de nifios”.

Esos “botes de lata” que usaban chiquillos
como él para abordar el castillo eran de
bidones de combustible. Ellos mismos se
los hacian, con capacidad para un solo
tripulante/pasajero y con los brazos como
remos. Hasta los pintaban. “Alli en el barrio
cada uno tenia uno”. Y rodeando las
murallas del Santa Catalina, unas rocas en
las que “se cogia pulpos, centollos, muchas
cosas, estaba lleno de marisco.
Y almejas también, por la parte
de la tierra”.

Toda la arena

Los juegos de Chano y sus amigos
en el castillo terminaron cuando
empezo la guerra civil. Casual-
mente, poco antes de 1936 se
habia iniciado la cons-truccién de
lo que iba a ser el muelle frutero,
justo encima de todo aquel
arrecife que incluia al Santa

El castillo de Santa Catalina (1925) donde hoy se levanta labase Catalina, "Alli lo que hicieron
naval de la Armada en Las Palmas./ TEQDORD MAISCH (AFHC-

FEDAC)

[con el castillo] fue que le guitaron todo
por arriba v le dejaron nada mas que la
mitad. ¥ entonces montaron la grda que
ponia los primes [prismas] por alrededor,
porgue aguello fue rellenado con arena.
Habia montanas de arena, altas como el
[edificio del] Club Victoria. Bueno, de mi
casa las velamos. Porgue alli en eso no
habia nada, era un desierto. Alli no estaba
mas que la iglesia del Pino”.

Con las piedras de la mitad derruida del
castillo se completo el relleno del muelle;
la otra mitad se quedd donde estaba, hasta
la rasante del muelle frutero (la Explanada
de Martinon"), confiscado, al concluir las
obras y antes de recibir a ningun barco,
por el Gobierno de Franco: se convirtio en
base naval de la Armada hasta el dia de
escribir estas lineas. ..

"“La primera casa que se fabricd fue la
iglesia [1921], que estaba sola-sola-sola
-insiste=. Entre [las obras dlel muelle
pesquero y la base [naval] se llevaron toda
la arena que habia alli”. El relleno con arena
"se hizo con vagonetas [remolcadas] con
la Pepa”, la popular locomotora que tras
la guerra tiraba de unos tranvias que no
disponian de electricidad para funcionar, y
los railes de las vagonetas se cruzaban con
los del tranvia, "tenian que tener cuidado
al pasar”.

En 45 dias, Brasil

En 1952 Chano Ceballo se enroléd en un
velero, “un barguito aleman de siete
metros y medio, solo a vela®, con el que
salié un sabado. ba con un matrimonio
aleman, “yo como marinero y segundo
de a bordo”. El aleman, dice, “habia
sido director de la Filarmdnica de Berlin
y cuando la Segunda Guerra Mundial se
marché para Inglaterra cuando tuvo la
oportunidad. El barquito lo compré en
Inglaterra, o se lo cedieron, algo raro
estaba pasando en ese barco”, anade
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con cierto tono de misterio. “Nosotros
ibamos comunicandonos todo el viaje
con el Club Nautico. Bernardino, el
conserje, era el encargado de recibir
todas las noticias que lbamos dando,
hasta que llegamos al Ecuador y perdimos
la frecuencia y ya no nos enteramos de
nada, ni ellos de nosotros ni nosotros de
ellos. Llegamos a Rio de Janeiro a los 45
dias. jYo llevaba unas barbas...| —rie-.
Alli, ese matrimonio se fue a la
Argentina”. Pero a los 15 & 20 dias a él

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

lo volvieron a contratar: "Una mujer que
era muy amiga del padre del rey, don
Juan de Borbon y Borbén, una rubia
multimillonaria guapa. En aquella época
ella me lo presentd, en el Santo Antonio
I, que es donde me enrold ella”. Pasd
cerca de dos afios hasta que regresé a
Las Palmas en 1954,

Vocabulario:
ferruge. Herrumbre (también escrito
“ferruje”). Del portugués ferrugem (varias

citas en Tesoro lexicografico del espanol
de Canarias).

marisco. Aqul, arrecifes o rocas de la
costa gue asoman con la bajamar; el
islefio usa el vocablo indistintamente
para designar también a crustaceos y
moluscos comestibles. “Rocas a flor de
agua, a la orilla del mar, donde se cogen
burgados, lapas, bullones, estrellas, etc.”
(Juan Maffiotte, Glosario de canarismos.
Voces, frases y acepciones usuales de
fas Islas Canarias).



Guayonje

cchat
CENTRO DE CONSERVACION

DE LA BIODIVERSIDAD AGRICOLA
DE TENERIFE

Carrizal alto

AREA DE AGUAS ¥ AGRICULTURA
SERVICIO DE AGRICULTURA Y DESAROLLO RURAL
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BODEGA PRACTICA

Maridajes canarios (9)

Ambiente esterilizado
para un vino selecto

Brocca es la marca de unos vinos cuya bodega se quiere mantener

en unas dimensiones discretas, pero dedicada en exclusiva a los
tintos; con la uva predominante del norte de Tenerife (listan
negro), pero haciendo uso de algunas variedades francesas.
Todo en un ambiente esterilizado sin olores.

Y. M.
Redaccidn
La filosofia de elaboracion en Bodegas
y Vifiedos 2005 pasa por unas premisas
muy concretas en las que insiste su
propietario (José Lorente) y nos
transmite su endlogo (Zebenzui Reyes):
contar con vifiedos propios —que fueron
plantados en 2001- como fuente
principal de suministro; elaborar un
producto de calidad contando con la
listan negro hasta un tope de 70%
para aprovechar las posibilidades y
cualidades de otras uvas (merlot,
cabernet sauvignon, syrahj; vinos gue
puedan trabajarse en el mercado con
anadas viejas, a partir de elaboraciones
gue incluyen fermentaciones largas,
gracias a las uvas francesas, y con mas
cuerpo para pases por barrica. Todo
ello en una bodega singular por una
caracteristica: no hay olores (de ello se
encarga un sistema de esterilizacién
del aire).

RESTAURANTE LOS NACIENTES
Jornadas

de Canarias

El eficaz equipo de Los Nacientes de
Agua Dulce (928 356 602) —junto a la
parada de taxis del Monte Lentiscal
{Gran Canaria)- presenta estos dias una
de las variadas ofertas de su agenda
habitual de jornadas gastronomicas.
En este caso, se trata de sus Jornadas
de Canarias, que hacen coincidir con
el dia de la comunidad auténoma (30
de mayo) y se prolonga la semana
siguiente (hasta el & de junio). Una
carta plagada de sabrosos detalles en
la que destacan, entre otros, sus
atractivos entrantes y pescados.

Junio 2008. N® 42
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El endlogo de los vinos Brocca, Zebenzui Reyes, cata la
evolucidon de un depdsito de sus tintos./ Y.,

Estimulo a los sentidos

LUIS D. MOLINA

La vista es un sentido muy afinado, realista,
seguro, permanentemente alertado y activo
que, en este Brocca, se presenta con un
color rojo ciruela madura, ribetes violdceos,
limpic y brillante, de capa media. El olfato
y el gusto son sentidos ocasionales, a
menudo en reposo, que hay que despertar
y en algunos casos adiestrar; necesitan,
para desencadenarse, una cantidad
suficiente de estimulos, la concentracién
debe ser mayor para permitir la percepcion,
es decir, para reconocer el estimulo e
identificar la sensacion. Las sustancias

LA RECETA

Medallones de atun
asado con picadillo
alinado de aceitunas
de Tirajana

SANTIAGO VELAZQUEZ

INGREDIENTES

—varias rodajas de lomo de atin (o,
también, de albacora)

—aceitunas de Tirajana con mojo
-gofio

—miel

-batata

—agua y sal

—aceite de oliva virgen extra

i Bodegas y Vifedos
Brocca 2005 0.
Marca: Brocca.
Tipo: tinto 5 meses
en barrica
Uyas: listén negro (60%),
merlot (25%) y cabernet

sauvignon (15%).

Afiada: 2006.

Graduacidn: 13,5.

Botella: 16.000 x 75 cl.
D Tacoronte-Acentejo.
Senvicio: 15° C.

volatiles en este vino nos recuerdan a frutas
del bosque, a solanaceas, acompanados
de recuerdos minerales y balsamicos con
togues ahumados. A medida que el vino
respira, sobresalen maderas elegantes como
el cedro y raiz de regaliz. El gusto se
desarrolla de manera placentera,
equilibrado, con taninos dulces, de madera
integrada en la estructura del vino y con
retronasal a maderas y frutos rojos
aportandole complejidad.

Ingenierg tecnico agricala ¥ endlogo
v desentidos. es)

Los pescados frescos son una de las principales ofertas cotidianas en la carta del restaurante Los Macientes

{Monte Lentiscal)./ .5

PREPARACION

aceituna
os las pipas
menudas y a cuchillo

¥ picamos, muy
las aceitunas,
e de oliva virgen

de azucar).

Atun

*Marcamos las rodajas en la sartén a fuego
muy vivo con unas gotas de aceite de oliva.

que gueden jugosas.

Talg)

s en cada plato 0 tres
medallones del atin; colocamos al lado
una bolita de gofio dulce y unos tacos de
batata guisada; y completamos vertiendo
por encima del pescado el picadillo de
aceitunas.

Jefe de cocina

de Los Nacientes de Agua Dulce
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Haga su pedido y le haremos llegar las revistas * Ejﬁ'l'_j;[':; i_’"‘-_",;:j_'_’ SUS '1”‘1';::_[?_ ——
elage coicrones, Calke Foela sento Mm™ £,
que desee por correo contrarreembolso Gula (35450 Las Palmas), Klas Canarias
(1,20 euros cada ejemplar + gastos de envio):
» Escriba un correo electronico con su solicitud 2
pellagofio.director@gmail.com
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Cita con el ‘chef’

MARTIN CHIRINO, escultor

“Los artistas hemos tenido
que pringar mucho en este mundo”

YURI MILLARES / BERNARDO ASCANIO
Redaccién
Macio en marzo de 1925 en Las Palmas de
Gran Canaria, a la orilla de una playa —las
Canteras— que siempre visita cuando esta
en su ciudad. Es el artista canario en activo
mas universal, y mantener una conversacion
con &l es disfrutar de un ejercicio de lucidez
e inteligencia. Martin Chirino {Premio
Macional de Artes Plasticas 1980) ha estado
una vez mas en la urbe donde se crid y en
cuya universidad —jya era hora!- acaba de
ser nombrado doctor honoris causa. Con
la amabilidad que le caracteriza, también
acudid a la cita con PELLAGOFIO y el chef
Pedro Rodriguez Dios, que en esta misma
pagina ofrece otra de sus espléndidas
creaciones; en este caso, inspirada en la
obra del gran escultor.

El estudio, en Madrid; ;el corazon, en
Las Palmas?

Es una pregunta muy dificil. Tengo que
reconocer que mi corazon lo tengo dividido
y roto: un poquito aqui [en Las Palmas],
un poquito en los Estados Unidos, un
poquito en Madrid, donde quiera que he
vivido porgue el corazén es la memaoria

;i Queé recuerdos le trae la playa de las
Canteras?

Pues tengo que decir que anteayer caming
por ella y tuve uno de los dias mas tristes
de mi vida. La playa, en lo que es su
geografia y orografia, es preciosisima; pero
lo que han construido alrededor no, es
tercermundista, es mucho peor que el
barrio neoyorquine donde viven los
puertarriquenos y otras clases deprimidas.

Al otro lado de la playa, la bahia
portuaria. ; Fueron los primeros hierros
que vio, toco, olic?

5i, claro. En los astilleros, los varaderos
donde trabajaba mi padre. Aquello fue
muy hermoso. ¥ sobre eso si que tengo
recuerdos, aunque vivir del recuerdo es un
error. Pero |la imaginacion es potente y te
ayuda a vivir, porque si miras la realidad
estas perdido.

Espirales
de reineta
Martin Chirino

18 pellagofio

INGREDIENTES

-4 manzanas reinetas
-300 gr de azucar
-900 cl de agua
-100 gr de fondant
glucosa
de azafran de la tierra
=50 gr de miel de castano

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Martin Chirino, complice de la cdmara y del ‘chef’ Pedro Rodriguez, durante
la sesion fotografica para PELLAGOFIO.f TERESA CORREA

PREPARACION

*Hervimos el agua con el azicar y después
dejamos enfriar.
*Cortamos las manzanas en forma de

s y formamos espirales con ellos.
A continuacion, ponemos en el almibar
que hemos preparado un minimo de media
hara.

=Cocinamos el fondant con la glucosa y

entre dos te

*Superponge

en cada plato y completamos con un poco
de miel de castarno, el caramelo de azafran
y unos brotes de menta. Servir de
inmediato.

{Qué otros aromas despiden esas
vivencias? ;Alguno vinculado a la
cocina?

Tiene el aroma de la sal, del pescado. Claro
que si. Parecia que se comia y se tocaba
todo aquello. Ahora, yo lo
mantengo en el recuerdo nada
mas. 5i me pides que lo defina
no podria, pero si que lo siento.

“"Nueva
York es la

Michelin. ¥ la compania para la que
trabajaba compré un grabado mio, una
espiral gue parecia que emergia del mary
tenia colores muy nestorianos, como rojos,
verdes y azules. Les gustd mucho y les
estimuld, crearon entonces un
plato con algas que tenian
colores parecidos a los del dibujo.
Todo aquello estaba suspenso
en una especie de gelatina. Fue

En la ultima Documenta, selva, Pero una experiencia divertida. ¥ no
Ferran Adria es el dnico tjenes que s6lo eso, sino que cogieron uno

espanol representado. Ahora

de mis aerdvoros y lo hicieron

esta nominado al Principe de ponerte de azicar y lo pusieron en medio
Asturias de las Artes ;Se todos los dela mesa, lo que pasa es que
apunta a la idea de que la dias las no se podia comer: era una ¢osa
gastronomia es un arte? tan dura como los pirulies que
Pues es que no lo sé realmente. botas y le dan a los chiquillos

La gastronomia puede ser un  resistir”

arte; puede ser cualquier cosa

que queramos. Puede ser un

invento. Pero pensando en lo que pasa en
el mundo y sabemos que el nivel de
supervivencia es dificultoso, hay cierto
diletantismo en esto de la comida.

¢ Chirino es glotén o moderado en la
mesa?

Yo soy muy moderado. Apenas como. Los
artistas hemos tenido que pringar mucho
en este mundo como para decir que hemos
sido los grandes gourmets.

Pero, jqué es lo que no puede faltar
en su mesa?

Pues en eso soy, como dicen mis amigos,
muy pifo. El mantel tiene que estar bien
puesto, las servilletas tienen que ser
perfectas, las copas de donde tengo gue
beber tienen que estar previstas. Es una
especie de exquisitez que, mds o
menos, me he creado de vivir en
las casas de los millonarios

Sabemos que recorre mucho

mundo, le decimos unos
nombres y nos explica qué le inspiran:
Madrid.
Decimos “de Madrid al cielo”. Es una
ciudad extracrdinaria porque, durante siglos
y sobre todo durante la época de la
represion franguista, estar alli era la Gnica
posibilidad de desarrollarte si querias hacer
algo. Tu tio [Manolo Millares] y yo la
llamabamos "el sumidero”, porque era
donde las cosas se cocian siempre,

Nueva York.
Era una meta que tenia que cumplir. Ese
prurito lo tuvimos la generacion de los
cincuenta: si no ibas a New York vy no
estabas realmente situado en él, no tenias
predicamento. Mo sabes como lo lamento,
pero hubo que hacerlo. Hoy en dia voy a
ver a mis amigos, pero no quiero saber
nada, absolutamente nada, de
Manhattan ni de todo aquello

; "FUi u" que. 'ESIU"J'E qUE' E‘Star
norteamericanos, para qué te voy it transitando, dia tras dia, hasta
a enganar nino conseguir lo que pretendia.

tumbado Mo fue una experiencia tan
Se precia de usar las herra- en una hermosa; cuando vas alli a

mientas del herrero, ;también

trabajar, s la selva. Pero tienes

los utensilios de cocina? playa, QuU€  gue ponerte todos los dias las

Me gusta. Mi cocina estd bien miraba al botas y resistir.
apertrechada con todo lo que tiene horizonte y _
que tener. 7 Shanghai.
quiso Durante una conferencia en
Y hablando de herramientas, maoverlo” Shanghai una periodista china

icuales son las que dan forma

a sus esculturas?

Mi yungue y mi martillo. Pero yo no hago
esculturas, escribo escultura.

iVe el reflejo de sus obras en algin
plato que conozca?

¢ Th sabes que ya tuve una experiencia
anterior en Gijon? Era un cocinero gue
habia trabajado precisamente con Ferran
Adria y no se si tambien tenia estrellas

me dijo: “Usted que ha vivido

mucho tiempo en Mueva York,
iqué le parece Shanghai?”. Yo le dije:
"Bueno, no me parece para nada Nueva
York. Yo creo que es mejor, porgue tiene
otras pretensiones y, ademas, me gusta
gue tenga esta especie de virtualidad que
no es real”. “ ;¥ usted como se siente ante
eso?”, me dice. " Antes el corazon se perdia
en Heidelberg*, pero a mi se me partié en
Shanghai”. jMo veas como se refan! ¥ es

La propuesta de Pedro Rodriguez Dios (restaurante La Gafania, en El Durazno, Puerto de la Cruz)
inspirada en la obra de Chirino./ Y. M
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Chirino: “Yo no hago esculturas, escribo escultura®./ TERESA CORREA

porque la expresion, cuando la traducian,
es muy divertida para ellos. Al dia siguiente
estaba en todos los peridgdicos: "Martin
Chirino dice que el corazon lo tiene
partido”. ¥ entraba a la exposicién y me
aplaudian como locos, porque se lo
pasaban de miedo -rie también &l-. Y eres
todo el dia como una estrella por todos
lados.

Berlin.

Estuve en Berlin oriental cuando todavia
estaba la muralla, siendo director del CAAM
[Centro Atlantico de Arte Moderno], porque
declararon a un catalogo que publicamos
sobre los hombres de Gaceta de Arte como
uno de los mas hermosos del mundo. El
premio se daba en Leipzig y pasé por Berlin
ornental, que era horroroso. Pero acabo de
volver y he visto la Puerta de Brandenburgo
y he visto lo que ha hecho Foster, hay un
cambio radical muy bello.

La Bienal de Arte, Paisaje y Arquitectura
de Canarias tendra su segunda edicion,
en 2008, precedida de algunas
polémicas. Después de su experiencia
en el CAAM, ;son inevitables en
Canarias las polémicas en todo lo
relacionado con la Cultura?

No deberia, pero en Canarias todo es muy
polémico. Tu tio tenia una frase maravillosa:
"Los técnicos de la mezquindad” . Manolo
Millares vivid toda su vida con esa pesadilla,
por como lo hablan maltratado. Y es una
frase desafortunada, pero afortunada,
porgue nunca he visto gente tan cainita,
tan poco propicia a entender que tienen
que celebrar lo que tienen. Estamos en el
siglo XXI| y vivimos todavia con esta
pequefez insular que no nos conduce a
nada.

Hay en proyecto una Fundacion Martin
Chirino. ;Sera un parto tranquilo?

Mo hemos vuelto a hablar de eso. Yo se lo
agradezco a Pepa Luzardo, que parece una
persona muy licida y diria que [como
alcaldesa de Las Palmas de Gran Canaria]
amd muchisimo a su ciudad, digan lo que
digan. Quiso hacer algo y me lo ofrecié
muy generosamente y ante esas cosas uno
es débil. Pero si tengo que luchar por ello
ahora, te digo que no estoy dispuesto. Ya
he trabajado demasiado.

Usted que ha vestido la etiqueta de un
vino canario, ;qué vino le gusta?, si es
gue le gusta alguno.

Claro que me gustan. Me gustan fodos...
todos los buenos. El otro dia el alcalde de
Agilimes, muy simpatica, me envid (ademas
de un gqueso riquisimo) dos botellas de vino
blanco seco que me sorprendid, Senorio
de Agiimes. Muy exquisito. A mi me gustan
mucho los vinos blancos y éste esta muy
bien.

Terminamos. Un recuerdo dulce.

El otro dia, en mi conferencia [de
nombramiento como doctor honoris causa
de la Universidad de Las Palmas de Gran
Canaria)] dije que yo habia sido un nifio
tumbado en una playa, que miraba al
horizonte y quiso moverlo. Era mi suefno.
Ayer estuve en la playa, me senté lo mas
a ras posible de la arena y me di cuenta de
gue es una entelequia, que esto no hay
quién lo mueva. Pero tengo ese buen
recuerdo de una puesta de sol en la playa
de las Canteras, un horizonte maravilloso
con un sol inmenso. Eso es para mi un
recuerdo constante: siempre que veo una
puesta de sol en cualguier sitio digo que
son mas bonitas las de mi tierra.

*Heidelberg es la ciudad alemana donde Friedrich
Vesely "perdid su corazdn” en 1925, en unos
famosos versos que hicieron muy popular su
cancién ich habe mein herz in Heidelberg verloren.
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