Tambor herreno

El mostrador y la maquinaria del viejo molino de
El Pinar; tras ellos esta el taller donde Damaso
fabrica los tambores./ Y.

"Me diverti lo que quise, pero
al otro dia estaba todo cambado”

Damaso Padron Hernandez es el dltimo artesano que fabrica el tambor herrefio, instrumento
indispensable del folclore en la isla de El Hierro, acompanante de toda actividad que tenga a la
Virgen de los Reyes como motivo. Recogio el testigo de otro artesano que también fue el daltimo.

YURI MILLARES
Redaccion

Cuando explica como empezd a fabricar
tambores, Damaso Padrén —Maso le dicen
en su isla-, situa su vida con 35 anos
cumplidos aungue desde nino lo ha tocado,
como casi todo herrefio. Se dirigid "a un
tal famoso Juan Fernandez, conocido por
don Baltasar”, dice, y le encargd un tambor.
“Me hizo un pequedito”, recuerda y
protestd. “ jHombre, esto es para ninos, yo
esto no lo quiero! A mi me gusta un tambor
mayor”. A lo que el artesano don Baltasar
le replicd: "Bueno, lo que voy a hacer es

Un tambor herrefio de tamafo mediano
ya terminado./ ¥ 1.
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ensefnarte a hacer uno, porque me voy a
morir y en este pueblo no hay quien haga
un tambor”. Y asi fue. Damaso no lo
dudg, ya que siempre le habia gustado
ese instrumento, aprendid y desde
entonces no ha parado... en sus ratos
libres, porque ha sido carpintero, chafer
de guagua y nunca ha dejado el molino
de gofio que su padre instalo en el pueblo
de El Pinar en 1937,

El tambor herrefio tiene siempre la
misma forma que lo identifica, pero
muchos tamanos, incluso para nifos de
poca edad. “Una vez le hice uno a un
médico de Tenerife mucho mas pequefio
que ése”, senala en su taller a uno
mediano, "y cuando fue a la romeria y
vio tambores mayores el hombre me llama
para gque le hiciera uno grande; que el
Suy0 era muy pequeno y estaba haciendo
el ridiculo. Le preparo uno grande y
después me llamé y me dice: 'Me diverti
lo que quise en la romeria, pero al otro
dia estaba todo cambado p'al lado
izquierdo”.

El propio Damaso acude a las romerias
y fiestas de El Hierro y de otras islas del
archipiélago con su propio tambor a tocar,
formando parte de un grupo folcldrico
de su pueblo. No le pesan los ocho o diez
kilos gue supone llevar un tambor durante
horas caminando y tocando si parar. "Lo
gue cuesta es llevar ese volumen agui —y
levanta el brazo izquierdo dejando un
espacio junto a la cadera—, pero con unas

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

perras de vino no se siente nada. Al otro
dia esta uno hecho polvo, pero en ese
momento no”, asegura, insistiendo en el
aprecio que siente el herrefio por su tambaor,
“Me acuerdo que de pequeno habia un
sefior gue tocaba un tamborcito pequeno
y vo le decla gue me lo prestara, ‘No, que
me lo rompes’, decia. Antes un tambor era
una gran cosa, porque no seé conseguian
ni las pieles, que se usaban para las albardas
de los burros”.

En el molino

Damaso ya no conduce guaguas, pero el
malino de gofio de El Pinar sigue activo. El
viejo mostrador de superficie gastada
delante de la maguinaria del molino con
su pescante, tras el que esté la carpinteria
y el taller de donde salen los Gltimos
tambores que se estan fabricando en El
Hierro, aun sirve para depositar pequenos
sacos de grano tostado. El molino ya sélo
muele para algunos vecinos que contindan
practicando la costumbre de traer sus
propias mezclas variadas de millo, trigo y
cebada.

“Yo me acuerdo de los anos 48-49, que
eran épocas malas y casi no habia ni comida
en Espana, el principal alimento aqui en El
Hierro era el gofio. En el molino las colas
daban miedo. Mi padre le ponia a cada
cliente un kilo o dos para gue tuvieran para
cenar esa noche y al otro dia (ese molino
no paraba, noche y dia moliendo) le molia
el resto”.

PASO A PASO

Material corriente
“El material es corriente”, explica
Damaso Padrén con qué hace los
tambores: “El aro de alrededor es
plancha de cinc, el aro verde es de
pino canario, el cuero es de piel de

‘cabra y la soga de pita. Eso es todo
lo que lleva”.

1. Piel a curtir

Obtiene piel de cabra que estira y
«clava sobre madera. “Le ponemos
un poco de sal para curtifla”. Una
vez curtida le afeita el pelo :':n_:an una
maquinilla de mano. La de oveja no
sirve porgue es débil y se rompe.

Para hacer el tambor propiamente
dicho, empieza por cortar plancha
de zinc y preparar un aro, que suelda
hasta formar un cilindro abierto por
ambos extremos. Lo pinta de color

Fone la madera en remojo una
semana para poderla doblar, cortar
tiras y adaptarla al aro. Le pone piel
al aro de cinc por los dos lados y la
sujeta y tensa con un aro fino de
madera.

\

4. La soga aprieta

Otro aro de madera mas grueso y
ancho, que pinta de verde, va
superpuesto en cada extremo del
tambor y con soga de pita lo amarra
a la vez que aprieta y tensa todo el
conjunto. Al tambor ya solo le faltan

los palos de haya para poderlo tocar.
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queso herrefo en tempura
con dulce de tomate

La morcilla dulce canaria es uno de los
ingredientes locales que mas emplea Rosa
Delia Pérez en su cocina en diversas
preparaciones,

INGREDIENTES

Para la tempura:;

-200 gr de harina

-200 cl de agua helada
-1 clara de huevo

—sal (1 cucharadita de café)
—azucar {1 c. de café)
Fara la garrapifiada:
—-almendra

=50 gr de azdicar

-50 ¢l de agua

Para las brochetitas:
—-morcilla dulce

—queso herrefic

—aceite

Para el dulce de tomate;
-3 tomates

-medio limén

100 gr de azdcar

PREPARACION

Tempura

= Batimos la clara de huevo hasta que
espume vy le anadimos una pizca de sal
y de azdcar. A continuacion completamos
con la harina y el agua helada y batimos
todo bien. Reservamos en un bol (debe
reposar un minimo de 30 minutos).
Garrapifiada

* Hacemos un almibar con el azucar y el
agua hasta que alcance el punto de bola.
Entonces afadimos las almendras,
rehogamos hasta que se doren y
retiramos a un plato con papel de horno
para que seque.

Brochetitas

* Desmenuzamos la morcilla (y le
quitamos la almendra que encontremos
para que se pueda insertar el palo) y
hacemos unas bolitas. Cortamos el queso
en dados de tamano similar a las bolitas
de morcilla y vamos ensartando en el
palo, alternativamente, tres quesitos y
tres bolitas de morcilla. Sumergimos cada
brochetita (una por persona) en la
tempura unos sequndos y la retiramos,
sacudimos un poco y la freimos en aceite
bien caliente.

Dulce de tomate

* Escaldamos los tomates para, acto
seguido, retirarles |a piel y cortarlos en
daditos diminutos. Ponemos el tomate
picado en un recipiente al fuego con el
azlcar y el zumo de medio limén,
dejando reducir hasta que empiece a
caramelizar.

14 pellagofio
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N espacio parar
artir

La enoteca El Zarcillo podria definirse como una tasca con detalles
y destellos, en la que la cocina es un taller de propuestas
gastronomicas mucho mas sofisticadas de lo que cabria esperar

al pensar en una tasca.

Y.ML
Redaccion

Mario Reyes Rodriguez abrio la enoteca El
Zarcillo pensando en un local especializado
como tienda de vinos que, a la vez, ofreciera
la posibilidad de sentarse a degustar
algunos platos mientras se disfrutaba de
un vino alli mismo. Pero pocos anos después
de su apertura, presenta un perfil algo
diferente en una evolucién logica, fruto
del propio empuje de una clientela fiel y
las ganas de trabajar en cocina que ha
mostrado la otra pata de este negocio:
Rosa Delia Pérez. Para empezar, su
ubicacion en el casco histérico de Tafira
Alta lo sitGa en un entorno acogedor y en
unas medianias del centro de Gran Canaria
cuyo clima invita a entrar para sentarse
dispuesto a pasar una velada de vino y
comida informal, para la tertulia. 5i ese
vino y esa comida tienen la calidad
adecuada, ya no basta una pequena carta

RﬁaPémzyCadnﬁquuAlezmnparteneluah.ajﬂm
una cocina de pequenas dimensiones.’ v i

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

de tasca, el cuerpo pide mas a la parte
gastronémica.

Eso es lo que ofrecen Mario y Rosa. Una
amplia y cuidada carta de vinos con
propuestas de muchas referencias, y, sobre
todo, la opcidn de sentarse a disfrutarlos
con una carta propia de un restaurante,
sin perder el espiritu de la tasca: sentarse
a compartir platos. ¥ aqui la palabra
compartir es la clave: una carne de cordero
0 conejo, con mas razén un pescado, es
raro verlos aparecer en la carta de
temporada o la pizarra semanal de El
Zarcillo, porgue su propia concepcion y
presentacion implican un solo cubierto. De
esta cocina lo que salen para las mesas son
platos que llegan a unos comensales que
desean compartirlos y disfrutarlos en el
transcurso de una conversacion. Y la buena
organizacién del servicio a esas mesas
permite que sea asi, al llegar lo que se ha
pedido en el orden y en el plazo que ello
requiere,

En lo que fue una antigua tienda (abaceria), hay
hoy una barra de bar, mesas y cajas de vino./ ¥ M

n

-

rotacic
La carta con una docena de platos, postres
aparte, muestra bastante rotacion y hay
continuas propuestas nuevas cada
temporada. En ella hay toques étnicos o
de cocinas de otros paises (arabe, italiano,
japonés, filipino), presencia de una cocina
de mercado (verduras, setas) y el sabor de
lo local en escogidas muestras (quesos,
morcillas, carajacas). Ademads, una pizarra
que cada viernes inaugura propuestas
(“Hoy comeria”), invita a tener muy en
cuenta sus cuatro sugerencias. Sea cual
sea la eleccion, las croquetas son una
apuesta seqgura, siempre exquisitas aungue
igualmente rotan: espinacas, embutidos
ibéricos, queso, boletus o morcilla.

En la enoteca El Zarcillo no se hacen reservas
previas por teléfono ni se guardan mesas.
Los clientes ocupan sitio segdn van
llegando, en una de sus dos salas (la
principal con mesas para cuatro) y la
contigua (para parejas). Conviene, pues,
llegar pronto, para asegurarse un sitio.

Carretera del Centro, 83
Plaza de Tafira

(Tafira Alta)

Las Palmas de Gran Canaria
928 354 534

Horario

Martes a sabados de 13.302 16.00 y
de 20.00 a 24.00 horas. Domingos y
lunes, cerrado.

Teléfono ;
928 354 534 y -



Contiempo

Campo de

seleccion,
vino excelente

Una finca reconvertida, dedicada
antano a la produccion de uva de mesa,
es ahora un campo de estudio y
seleccion para unos excelentes vinos.

¥. M.,

Redaccion

Las fincas El Matero y La Hidalga reparten
sus CINCo i seis hectareas, respectivamente,
por los municipios de Gidimar y Arafo
(Tenerife). Hasta hace pocos afios eran las
mayores productoras de uva de mesa de
la isla, pero su reconversion las ha
transformado en un campo de variedades
de uvas seleccionadas, de las que se
abastecen muchos viticultores. A ello se
han dedicado el economista Rodrigo Mesa
y el ingeniero agronomo Jorge Zerolo,
plantando e investigando para obtener un
vivero seleccionado en el que estudiar de
modo estadistico los resultados en la uva,
en colaboracién con la Direccién General
de Politica Agroalimentaria para realizar
analisis y divulgar los resultados. “Hay
homonimias que pueden provocar la

b P A R e T
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desaparicion de variedades por creer que
unas son las mismas que otras al llamarse
igual. La uva albillo Monte Lentiscal de
Gran Canaria no tiene nada que ver con
el albillo criollo y el albillo forastero de La
Palma, similar esta dltima, a su vez, a la
forastera gomera”, explica Zerolo. Pero no
se han quedado s6lo en investigacion de
la planta y el fruto, y en ser vivero muy
seleccionado. También han emprendido la
senda de la elaboracion propia desde 2003
con una gama de vinos que se distinguen
por su gran personalidad y calidad,
buscando, reconocen, "sorprender a los
amantes del vino” con una produccion de
monovarietales blancos y tintos en
elaboraciones muy especiales, con uvas
malvasia y viduenos en blancos, y castellana
y listdn negro en tintos que, en efecto,
estan sorprendiendo.

Zerolo y Mesa observan las plantaciones de vifedo de uva marmajuelo.’ 1A

Un blanco directo
a los sentidos

OCTAVIO BATISTA

Aromas nitidos que recuerdan fruta
blanca limpia y deliciosamente
madura, cambiando la exuberancia
de la vendimia pasada para dirigirse
hacia una linea de finura gue le da
un togue mas elegante. En la fase
degustativa revela un caracter propio
con volumen en su desarrollo, de
cuerpo medio y acidez equilibrada,
con un gracil toque amargo final y
buena persistencia

Recomendable.

Presidente de la Asociacion Oficial
de Sumilleres de Canarias

Arca de Vitis 5.L.

Marca: Contiempo Viduefos
Tipo: Blanco seco dos meses
en barrica

Lvas: Marmajuelo, malvasia,
gual, verdello, vijariego.
Afiada: 2005

Graduacian: 13°

Botella: 11.000 x 75 cl.

00: Valle de Glimar
Servicio: 8-10° C

Complete su coleccion de la revista Ruta Archipiélago/Pellagofio

TEMPORADA |

N® 1-La platanera

N® 2-S5etas y hongos

N® 3-Cultivo del tabaco
N® 4-Mieles de Canarias
N® 5-Parques tematicos
N® B-Aceituna canaria

TEMPORADA Il

N® 7-Quesos con DO
N® 8-Papas antiguas
N® 9-Fauna herida

N® 10-Camellos islefios
N® 11-Acuicultura

N® 12-Mujer rural

N® 13-Aloe vera

N 14-Burro majorero
M* 15-Miel de palma

TEMPORADA Il

N® 16-Café de Agaete

N® 17-La cochinilla

N® 18-Marisco canario

N® 19-Trashumancia

N® 20-Calima en Canarias
N* 21-5emillas antiguas

M® 22-Hubara canaria

N 23-Biodiversidad marina
N® 24-Mejores vinos 2006

TEMPORADA IV
N 25-5emillas que se extinguen
M® 26-Canarias busca energia

Haga su pedido y le haremos llegar las revistas
que desee por correo contrarreembolso
(1,20 euros cada ejemplar + gastos de envio):

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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Isleno centenario

Llego

anécdotas que cuenta.

YURI MILLARES
Redaccién

Hoyo del Barrio es un grupo de casas
alineado en torno a una empinada calle
del municipio de Valverde, aunque alejado
del casco de la capital herrefa. A mitad de
esa cuesta, un banco de cemento se sitia
justo enfrente de la casa de Juan Antonio
Gonzalez y sentado en él este islefio, hoy
centenario, contaba pedazos de su vida a
este periodista cuando aun era un avanzado
noventon. En los afos 20 habia emigrado
a Cuba, haciendo la travesia de 11 dias a
bordo del Nidgara, y trabajd "recogiendo
café, en la cafa poco estuve; los palmeros
trabajaban en el tabaco”, recuerda. " Antes
el que se hacia la casa [en El Hierro] es
porque se iba al extranjero [sobre todo a
Cubal”, relata.

De vuelta a El Hierro se ha dedicado
siernpre a la agricultura "porque aqui antes
no venia nada de fuera, el que sembraba
tenia y el que no sembraba no tenia. Yo
trabajaba en lo mio y lo que me sobraba
lo vendia. Todos los vecinos tenian una
yunta para trabajar sus terrenos, un burro,
cuatro o cinco cabras, y entonces no habia
comida porque habia muchos animales. Y
si venia un ano malo, habia que malbaratar
la yunta. Y se compraban becerritos para
criar que costaban tres o cuatro duros”.
Sin embargo, mira al actual paisaje rural y
se asombra: “Esta todo baldio, esto lleva
mal camino. Llegara el dia en que de ahi

16 pellagofio
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Juan Antonio Gonzalez en el huerto, detras de la casa, donde cultiva papas/ .1

icicleta,

después un camion y ‘La Perrera’

Juan Antonio Gonzalez Rodriguez nacié en Venezuela de padre cubano y madre grancanaria, pero desde los cuatro anos se fue a vivir a El
Hierro, de donde procedian sus abuelos maternos... y ya tiene 102. Nacié en marzo de 1904 y su risuefia mirada acompana las mil y una

para abajo se lo comeran las tabaibas y
verodes* y de ahi para arriba se lo come
la zarza y el monte”, sefala la division en
la costa y la montafa.

El siglo XX ha pasado por delante de sus
0jos y ha visto cambiar muchas cosas en
la vida del islefio, que ha evolucionado al
ritmo de... los coches. "Antes la gente era
mas unida, los coches es lo mas que ha
acabado con eso. Ibamos al mar, ibamos
a bafiarnos y después nos juntabamos y
veniamos de parranda, cantando y tocando
y bebiendo vino. Ahora llegan, se banan
y después se monta cada uno en su coche
y pa’l carajo”, dice, observador de la
realidad, mientras la cita de la parranda le
trae a la memoria una tradiciéon que
sobrevive adaptada a los tiempos: “La
tafefia*, no sé como explicarme, se
juntaban a asar castafar y beber vino y
decian ‘vamos a una tafena’. Como en
Santa Cruz dicen, para tomar vino, garran
gofio en polvo y azicar y le dicen una
cabrilla. Mosotros le decimos tafena”.

En Hoyo del Barrio vive desde que se
caso a los 17 anos (en 1921, aungue con
el paréntesis de unos anos en Cuba). “MNo
habia luz, ni habia coche. Me acuerdo del
primer bicharraco [vehiculo] que vino. Yo
estaba aqui y de noche no salia de mi casa.
Si tenia un farol de vela, pero de noche
era imposible caminar, esto era un barranco
y corria el agua. Ahora, como ya no llueve
lo pusimos de cemento y después pusieron
esto”, sefala al asfalto, antes de recuperar

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

el hilo de lo que iba a relatar: "El primer
bicharraco que vino aqui fue una bicicleta,
de uno que le declan Juan Gonzalez, de
aqui de Valverde. Después vino un camioén,
de don Alfonso Gutiérrez. Y después vino
una guagua que le decian La Perrera, que
era de los Maganuela. ¥ la moto...".

A falta de carreteras, la guagua apenas
hacia el trayecto de Valverde
al puerto de La Estaca. Pero
la moto si llegaba hasta su
barrio y s6lo acordarse de ella
comienza a reir. "Habia
uno... —se interrumpe de
nuevo a si mismo, riendo- se
llamaba Juan, y dice al ver la
moto: 'jOye, vi un hombre
montado en una cabra...
-vuelve a reir-, agarrado a
los cuernos... —con la risa casi
no puede hablar-y echando
humo por el culo!’. Claro,
porque no sabia lo que era
y yo tampoco sabia lo que
era”. Esos medios de
transporte eran terrestres v,
junto al barco, se hicieron
populares. Pero nadie
imaginaba alll y en aquellos
tiempos que se pudiera volar,
Juan Antonio tampoco.
Excepto el barbero. "Se
llamaba Emeterio, era medio
chiflado, yo tendria 19 anos,
iba alli a pelarme, y se ponia:

"jJuan Antonio, ya veras td a los hombres
volar!’. Yo me reia. El ya habia estado en
Venezuela y seguia: ‘jJuan Antonio, ya
veras ti a los hombres volar!’. Qué cono
van a volar, si &l tampoco o habia visto".

En ‘su’ banco de Hoyo
del Barrio./ .M
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A casa del vecino en busca del fuego

Se acuerda Juan Antonio Gonzalez de ver
el pueblo marinero de La Restinga cuando
no eran sino dos o tres chozas de pescadores
de La Gomera. “Venia una mujer con una
cesta de pescado a vender por aqui,
caminando desde La Restinga, y se iba
cargada de papas, de habas, de lo que le
daban. Y del pueblo de El Pinar venian
vendiendo higos, pinocha* para los
colchones y tea. ; Usted sabe lo que es tea?
Bueno, pues venian con un manajito de tea
y usted le deba un plato de habas”. Esa tea
era para encender y alumbrarse, aunque
mas dificil que alumbrarse era alin conseguir
hacer el fuego que la prendiera. "Aqui nunca
se acababa el fuego, porque hoy me tocaba
a mi, agarraba un tronco de higuera seco
y lo tenia toda lo noche encendido y después
agarraba una cagarruta de un burro, seca,
la abria, ponia una brasita y venia usted con
eso a encender en su casa. Eso después lo
soplaba uno, armaba llama y le echaba unos
pafiucos o un trozo de tea y hacla el fuego”.
Los vecinos del barrio se turnaban para, de
este modo, poder tener fuego. "Yo iba o
mandaba a un chico: "Vete a casa del vecino
y trae el fuego’. Salia a casa del vecino y
llegaba con el mofico* ese, que le deciamos
maofico, le ponian una brasita y después
eso agarraba fuego”.

TERTULIA, ARTEY SALUD
CONVINOS CANARIOS

RUTA ARCHIPIELAGD
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La portada de PELLAGOFIO del mes pasado se inspird en el relato
de Juan Antonio Gonzdlez para crear una metifora de la energia.

]

Y LA COCINA DE |ESUS PELEGRIN)

con

DE LA PESCA, SUS JAREAS,
SARDINASY BONITOS

Vocabulario:

moifico. Excremento de burro; "bofiga”,
precisan varios autores que cita el Tesoro
lexicogrdfico del espanol de Canarias.
pinocha. La hoja (aguja) del pino. Pancho
Guerra (Contribucién al léxico popular de
Gran Canaria) cita el vocablo como “pifa del
pino, que no su hoja”, que no es el caso en
esta cita.

tafena. Vocablo citado por muchos autores
como “millo tostado con aztcar” o, incluso,
"paliza” o "azotes”, en El Hierro tiene un
significado bien diferente: celebracién que,
acompanada de castafias, da la bienvenida
y estrena el vino recién hecho del ano,
normalmente el dia de San Simén (en La
Palma se celebra el 11 de noviembre a la voz
de "jViva San Martin, fuego a las castanas
y mano al barrill” y en Tenerife el 30 de ese
mismo mes, dia de San Andrés).

verode. Planta muy popular entre los canarios
por crecer entre las tejas de barro de las
casas. De hecho, José Viera y Clavijo, autor
del Diccionario de Historia Natural de las Isfas
Canarias {1856), la define también como
verode de tejados, ya que “a beneficio de la
frescura y la humedad se crian con mucha
lozania en las grietas de los tejados”.

FUERTEVENTURA A CAMELLO

(7 LA COCINA DE M*VICTORIA CABRERA)

historias

Puchero canario

Crema de berenjenas con tomate
y limon confitado

Ensalada de jareas y burgados

Caldo de pescado y mojo de
cilantro con tomates asados

* Ensalada de sardinas crujientes

Arroz al azafrdn vy chalotas Morena jareada frita

Bocados de lomo de
baifo especiados

Papas bonitas rellenas de bonito Perdiz majorera en salsa

| T e e S Arroz caldoso con conejo
Solomillo de cordero al romero

y salsa vino Monje

Caballas en escabeche

Turrdn canario al Amaretto con
confitura de tomate verde y requesdn

A diciembre 2006
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en las ‘leva

das’ de Madeira

Las cumbres de
Madeira, envueltas
por el mar de
nubes, al pie del
sendero.f M

Madeira, isla de lava y basalto sobre las aguas del Atlantico. Su interior guarda aun secretos para los senderistas que quieran
perderse en laberintos de barrancos verdes. Sobreviven, en esta mancha verde de la Macaronesia, las antiguas ‘levadas’, acequias
que distribuian el agua por toda la isla. Hoy estos canales se han convertido en senderos, una via para recorrer la isla.

WMAMUEL A, MAVARRO
Las Palmas de G.C.

El camino entre el pico Arieiro (1.818
metros) y el pico Ruivo (1.862 m) discurre
por las maximas elevaciones de la isla de

La seguridad de la barandilla frente al abismo,
al poco de iniciar el sendero de Las Terrazas./
EDUARDD NAVARRO

18 pellagofio
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Madeira, ofreciendo unas vistas
extraordinarias. El sendero de Las Terrazas
comienza en Arieirg, al lado del mirador y
puesto de souvenirs. Mace un sendero bien
trazado y pavimentado. En escasos 100
metros, ya estamos descendiendo y
jugando con las olas de la gravedad,
ayudados por la seguridad de la barandilla.
Como sucede en las islas Canarias, la danza
de las nubes juguetonas con los barrancos
da un aspecto de mayor grandiosidad y
misterio, si cabe, a este lugar. Cuando el
dia estd nuboso, la fantasia de todos los
nifos, de caminar sobre las nubes, parece
hacerse posible.

Barrancos y vértigo

El sendero se considera moderado, pero
no es recomendable para aguellos gue
sufran de vértigo. Se camina en sentido
descendente por estrechas aristas que
dejan el abismo y un eco sordo bajo las
nubes. Lo accidentado del terreno no
permite un trazado lineal y existen varios
tineles excavados en la roca, que atraviesan
el nacimiento de varios barrancos. La

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

vegetacion se asemeja a las de Canarias
con verodes, retama, helecho, pino. Existe
un lugar para cada especie, definido por
la marca de la altura y lo escarpado del
terreno

Aqui, en las partes altas de la isla, la
vegetacion se disputa el poco suelo que
hay; pero alld abajo, donde nuestra vista
alcanza a llegar, conviven fauna y flora en
inquebrantable armonia. El camino no tiene
pérdida y cada curva nos sorprende
fusionando el cielo y la tierra en caprichosas
formas. Después de tres horas,
aproximadamente, si vamos despacio y
tomando tiempo para que el paisaje entre
en nosotros, el sendero nos deja en la falda
del pico Ruivo. Vale la pena tomar 15
minutos mas y subirlo para rascarle la
barriga al cielo desde el punto mas alto de
esta volcanica isla, que siempre se presenta
coma una hermana de sangre de nuestras
islas Canarias. Con la satisfaccion de haber
andado en la morada de los dioses nos
despedimos de este precioso enclave
mientras nuestro transporte es engullido
por las nubes con destino a Funchal.

Escalinatas con barandilla en la vertical rocosa
gue aparece al fondo, durante el descenso
esde el pico Arieiro./ E. M.



EMPRENDE
Empresa

lta técho
al servicio del transporte

La empresa Desic ha conseguido, en pocos anos, consolidarse
como referente en el mercado canario de las nuevas tecnologias,
tras disenar un sistema de informacién para viajeros de Global.

V.G, R.(IT7)
Las Palmas de G.C.

“Comenzamos con cuatro trabajadores y
ahora somos 70", senala Pedro Suarez,
consejero delegado de Desarrollos y
Sistemnas Informaticos Canarios (Desic). El
objetivo de la compafia es ofrecer
soluciones de gestion empresarial y senvicios
de consultoria a las companias del
segmento medio del mercado. Su
nacimiento se fragud con capital
integramente canario, gracias a la iniciativa
de la empresa de transportes Salcai,
actualmente Global Salcai-Utinsa. " Desic
nace de la necesidad de Salcai de adquirir
tecnologia para los retos futuros que se
plantea. Esa tecnologia era inexistente en
Canarias, existian recursos poco cualificados
en el sector. De esta manera, decidimos
crear una empresa que diera servicios no
solo a esta compania de transportes, sino
a otras empresas y organismos publicos”,
explica.

Conocedor del mercado canario de las
tecnologias, Pedro Sudrez asegura que las
empresas canarias son cada vez mas
conscientes de que la informatica es un
elemento diferenciador e imprescindible,
“Si guieres competir con grandes
multinacionales, debes tener sistemas
buenos y fiables”, asegura. Y como botdn
de muestra, el proyecto que estd en el
origen de la empresa: "Desarrollo e
implementacion de un prototipo de un
sistema de informacion al viajero en ruta”.
Sus ejes de actuacidn son un punto estético

NOTAS DE ECONOMIA RURAL

La agricultura,
;un pargue tematico? (1)

FERNANDO REDONDO RODRIGUEZ

El verano suponia la estacion en que culminaba el esfuerzo
agricola de todo el ano. Se asociaba a la recogida de la
fruta, las ferias de ganado, la trilla, las vacaciones en el
_-irnpn_} en L-a l: s de los pueblos naba la ropa
i s una forma

). DP rF-pF-nte

que 5@ r:-rgamzdn en Lada rncon I:IE Ias. 15I.35'
arrastradas por bueyes, ovejitas, cabras y un v
ciudadanos vestidos supuestamente como mis abuelos.
mayoria comenta que vieng con sus ni para que vean
una vaca”, no sea que crean que la leche se produce en
tetrabrik. Terminaremos creyendo que eso de la agricultura
es algo exdtico inexistente en la realidad, casi como un
parque tematico, y que los agricultores son una rara especie
romantica.

Es cierto que el valor del sector agrario en las islas es algo
testimonial (en torno al 2% del valor de toda la economia,
baste recordar que en 1973 representaba el 24,5%) y que
su perdida de peso es imparable, pero al margen del
importante papel que cumple en el dmbito medicambiental,
de seguridad alimentaria, equilibrio poblacional, etc., no
puede olvidarse la existencia de profesionales al frente de

otaciones. Ademas de ser su medio de vida, con
una rentabilidad baja, incierta y con dedicacion plena,
deben combinar métodos tradicionales, adaptados al medio
natural, con técnicas modernas que les permita competir
en los mercados internacionales,

A grandes trazos intentaremos describir como es este
sector, capaz de producir de todo. Ademas, algunos datos
seguramente sorprenderan porque, por ejemplo, P\IEI{-‘ la
falsa creencia de gue algunas islas tienen una voc

de informacion en parada, un punto
interactivo de informacion en parada y un
sistema de consulta del cuadro de servicios.
Encargado por la Consejeria de Industria,
Comercio y Nuevas Tecnologias del
Gobierno de Canarias, la prueba piloto
sera colocar en una parada de la red de
Global un tatem que ofrezca, en tiempo
real, informacidn a los usuarios y al personal
de las guaguas del transporte interurbano

de Gran Canaria, para conocer en cada El ‘totem’ con el mas agricola y ganadera que otras. Podemos empezar por
momento la situacion de la red, destinos, "'“P‘-';’,‘;‘?;‘:,,?,,',’;",L'ﬁg la ganaderia, quizas la mas desconocida, que supone el
lineas, ubicacién en mapas, horas de salida pm‘j:::%m: 25% del valor total de |a agricultura —cﬂra nada desdenable—,
y llegada, etc. ¥, M. y x{.'ﬁTIHUdI‘ [.'-L}HTE_‘FIUI‘IT‘ILHEE con el res n bovino

v go (con las explotaciones mas
intensivas y tecnificadas), sequida de Fuerteventura (30%
de caprino y ovino)} y Tenerife (269 de bovino). En cuanto
a la produccion de leche, la provincia de Las Palmas,
principalmente Gran Canaria, produjo el 65% de toda
Canarias. I_Jn ~EITI§:I-|;-_' paseo por cualquier supermercado
obs jogures, leche
y quesos, permite comprobar que somos la comunidad
autonoma espanola con mayor consumo de productos
lacteos.

La provincia de Tenerife lidera el ndmero de cabezas en
porcino (54% del total), avicola y conejos. Es importante
destacar la produccion de huevos, que supone mas del 4%
de la produccion total, y que en su momento fue una
interesante alternativa a las producciones tradicionales. En
definitiva, puede afirmarse que tenemos una produccion
ganadera de cierta importancia y con un valor que
supera los 180 meuros anuales. Cifra muy superior a
la produccién total de platanos, por ejemplo, v, sin
embargo, recibe unas ayudas publicas insignificantes,
estando sometida a una feroz competencia de importaciones
subvencionadas de derivados lacteos y carne.

EE—

INICIATIVAS

Economista
Soluciones informaticas

La Agricultura en Canarias
Empresa: Desic 5.L. (Desarrollos y
Sisternas Informaticos Canarios).
Direccion: Calle Camelia 15-17
{Urb. Las Torres), 35010 Las Palmas

Vinedos

Otros 4%

13%

Frutas
9%

Teléfono: 928 374 026 Flores y otros
Correo electronico: : 10%
desic@desic-sl.com Eana;lse::;a

Pagina web: ' Papas

www.desic-sl.com 6%

Tomate
Platano 16%
17%

de tener cuatro

En pocos afos, Desic ha
a 70 trabajadores./ . M.
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Novela negra entre funerales
La obra de ficcidon también tiene
cabida entre los muchos titulos que
la editorial canaria Anroart Ediciones
promueve entre autores de las islas.
Tres funerales para Eladio Monroy,
de Alexis Ravelo, destaca entre ellos.
*Justo en los limites de la legalidad,
Eladio Monroy, jefe de maguinas
retirado, sobrevive en |a ciudad de
Las Palmas de Gran Canaria,
moviéndose con soltura entre el
lumpen, mirando con sonrisa cinica
a los poderosos y metiéndose
inevitablemente en asuntos que le
vienen grandes”, explica el editor
Jorge A, Liria. Y afade; “Como en
esta ocasion, en gque un encargo
acabara complicandolo en una
oscura y peligrosa trama que hard
peligrar su seguridad y la de quienes
le rodean. Entre el suspense y el
humor, pera sin dejar de lado la
reflexion ética y social, es una novela
negra en el mas clasico sentido del
término”.

CHOJUANIADAS Y CANTARES

-Ponga dos rones.
-¢El sefior del centro qué toma?

=Naita, ;esta loco? jEste hombre es el chofer,
cristiano!

Salvador, un cabrero de leyenda
Llanoazur Ediciones es el editor de
Salvador Gonzalez Alayon. Un
cabrero para la feyenda. Firma esta
sexta entrega de su coleccion Gaveta
el investigador Marcos Brito, quien
explica como se gesto todo el material
que recopila en este volumen: “Estos
textos son fruto de dialogos, de
CONVersaciones, en su casa, en el
monte, con el rebano o mientras
contemplabamos en silencio el paso
de una nube. Nos narra en cada una
de sus historias el nco entramado
social ?UF rmotivaban los intercambios
de baifas, baifos, cabras; préstamo
de machos; fiestas de la mecida, etc.
Desde su nacimiento en la Cafiada
Verde, el 15 de noviembre de 1919,
hasta el abandono de la manada, en
el mismao lugar, el 11 de abril de
1994, Se recoge una historia
entranable, con rasgos emotivos,
coma la crianza de su hija Maria
Romualda con una cabra, la
Mariposa”™.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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150 anos del nacimiento de la
astronomia en Canarias

En 2006 se han cumplido 150 afios
de la visita de Charles Piazzi Smyth a
Tenerife para realizar observaciones
astronomicas en el Guajara y en el
Teide, siguiendo los postulados
establecidos por [saac Newton: en las
cimas de las montafias mas altas se
pueden realizar las mejores
observaciones del Universo. Este es
el tema que aborda el doctor y
profesor Micolds Gonzalez Lemus,
estudioso de los viajeros victorianos
en el archipiélago canario. ¥ “con la
llegada de Charles Piazzi Smyth, en
1856, a las Canadas del Teide
comenzd realmente el desarrollo de
la astronomia en Canarias”, indica el
editor (Anroart Ediciones) de un
atractivo volumen sobre este
acontecimiento histdrico y cientifico:
El Teide y fa aventura astrondmica en
Canarias, un libro que “nos da a
conocer la aventura de Charles y Jessie
Piazzi Smyth en tierra islefia y, afos
después, las experiencias de sus
sUCesores” .

RECUERDOS

El valle de las viudas

El historiador Sergio Millares Cantero
escribe sobre uno de los episodios de
desapariciones (y probablemente
fusilados) durante la feroz represion
que se desato en Canarias (y en
Espana) tras el golpe militar de julio
de 1936,

De octubre a junio, el PRIMER JUEVES
DE CADA MES con su periodico

CANARIAS Y EL MUNDO
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Entre ‘algodones’ y ‘chocolate’
Dos satelites han tomado estas
imagenes, siempre llamativas,
cuando lo gue vemos son partes
tan inmensas del planeta en una
instantanea fotografica que
podemos sujetar entre las manos.
El Terra sobre agua, el Agua sobre
tierra. Arriba, el océano Atlantico
entre Madeira (apenas un guino
entre los afgodones de las nubes)
y las Canarias. Debajo, la frontera
de dos palses separados por un
gran estuario: Argentina y Uruguay
entre el chocolate de las aguas del
Rio de la Plata (fotos: NASA).

EL REPORTAJE

Inmigrantes

El Comité Espanol de Ayuda al
Refugiado es el promotor en Canarias
de un singular taller de empleo:
inmigrantes africanos y
latinoamericanos aprenden a trabajar
en la agricultura ecolégica a la vez
gue van a las aulas.

El préximo numero sale el 4 de enero
iLes esperamos!

Mantas de pastor

Felipe Marrera colecciona viejos telares
que restaura y tiene en perfecto
estado de uso, en Tuineje. El mismo
|los utiliza para tejer mantas de pastor,
reproduciendo fielmente dibujos y
colores de antiguas telas que
colecciona.



