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Los archipiélagos de Azores, Madeira y Canarias a vista de satélite (arriba izquierda, centro y abajo, respectivamente)./ NASA

SUMARIO EMPRENDE

Estrategias para el desarrollo del agro
y del turismo activo

CINMAC, siglas del proyecto Circulos de Innovacion de la Macaronesia, ha impulsado iniciativas
como el apoyo a la produccion de queso tradicional en Azores, la creacion de la marca Madeira
o, ya en Canarias, la comercializacion de productos ecologicos y el desarrollo del turismo activo,

entre otras.

FERNANDO SUAREZ (PROEXCA)
Las Palmas de G.C.
Durante los anos 2005 y 2006 se han
venido desarrollando, en el marco del
programa europeo Interreg B (Azores.
Madeira, Canarias), una serie de trabajos
del proyecto CINMAC relacionados con la
creacién de circulos de innovacién en
diferentes mesas de trabajo sectoriales de
turismo y agroalimentacidn. En Canarias,
ademas de trabajar el sector turistico,
hemos centrado nuestras acciones en el
sector del vino y de la agricultura ecolégica.
En Azores se ha trabajado el sector del
queso, de gran importancia para su
economia, mientras que en Madeira han
abarcado diferentes subsectores de la
industria agroalimentaria.

En este proyecto participan la empresa
publica Proexca (Sociedad Canaria de
Fomento Econdmico, como jefe de fila),
ademas de la Asociacidn Innovalia (como
consultora) y los institutos IDE (Instituto de
Desenvolvimento Empresanial), en Madeira,
e Inova (Instituto de Inovacao Tecnoldgica
dos Acores) en Azores. El objetivo que se
persigue es ayudar a las empresas a mejorar
la competitividad global, mediante la
obtencién y analisis sistematico de la
informacion de caracter tecnoldgico o
econdmico. El resultado ha sido una serie
de proyectos de caracter regional y otros
de ambito transnacional en estos tres
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archipiélagos atlanticos.

Asi, Inova ha desarrollado en Azores
diferentes trabajos relacionados con la
industria lactea. Se trata de tres proyectos
sobre el queso en las islas de Pico, San
Jorge y San Miguel. Todos ellos se engloban
dentro de un programa mas amplio,
"Control fitosanitario de productos
lacteos”.

Por lo que respecta al IDE, ha trabajado
en Madeira en diferentes subsectores de
la industria agroalimentaria con el objetivo
de presentar un proyecto de futuro, la
"Creacidon de la marca Madeira para
productos de calidad y con valor
tradicional”.

Finalmente Proexca, en Canarias, cuenta
con dos proyectos por cada sector
analizado. En agroalimentacién ha
promovido proyectos de futuro como son
*Marketing y comercializacion de productos
ecolégicos” y “Marketing y
comercializacion de los vinos canarios”;
dentro del sector turistico, los trabajos
emprendidos han sido “Ahorro de costes
en servicios alojativos” y “Marketing y
comercializacion del producto turistico
canario”.

Transnacionalidad

Mencién especial merece |la
transnacionalidad dentro del proyecto
CINMAC, ya que ha promovido trabajos

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

que agrupan a los dos sectores de actuadion
analizados (agroalimentario y turistico) y a
las tres regiones participantes. La “Ruta de
los sabores, aromas y tradiciones en la
Macaronesia” es uno de ellos y ha sido
disenada y desarrollada por los técnicos de
Proexca. En principio, abarca las islas de
Gran Canaria y Tenerife y cuenta con la
colaboracion del resto de socios, mientras
se sigue trabajando desde Azores y Madeira
en el disefio y creacidn de rutas e itinerarios
analogos en estas regiones portuguesas.

lgualmente, se estan aunando esfuerzos
para que los proyectos del sector turistico
trabajados en Canarias, tengan eco en los
otros dos archipiélagos y puedan ser
transferidos y trabajados conjuntamente,
dentro de un consorcio transnacional similar
al de las rutas expuestas anteriormente,

Por dltimo, desde Madeira se estin
iniciando contactos entre diferentes
entidades piblicas y privadas para la
instalacién y gestion de una planta de
biogas en la regién. En las ultimas mesas
de trabajo de los socios de CINMAC, se
ha valorado la posibilidad de trabajar este
proyecto en el futuro al mismo nivel de
cooperacion transnacional. Esta instalacion
es considerada de gran interés para las
tres regiones, ya que no solo resuelve
problemas medicambientales sino que, al
mismo tiempo, supone una fuente de
energia renovable respetucsa con el medio.
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Vinos

Calidad diferenciada

Para la promocidn y valorizacion de los vinos
canarios con denominacion de origen en los
mercados exteriores y locales se definen estrategias
y acciones desde las islas Canarias, Pag. 23
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Vendimia en el valle de la Orotava, Tenerife. ¥ M

Agricultura ecologica

Marca comin y consumi

Distintas acciones de marketing y metodologias
de investigacion onientan su trabajo para desarrollar
una imagen y marca comun a la vez que capta
nuevos segmentos de consumidornes. Pag. 22
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Turismo

Domdética para hoteles

En el capitulo de turismo acmi,- hoteles, el trabajo
" Ahorro de costes en senvicios alojativos” introduce
la domotica y su aplicacidén con el empleo de
energias renovables. Pag 22

Hatel rural en Arucas, Gran Canaria.f CEDIDA
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CINMAC

“Circulos de innovacién” y vigilancia tecnolégica

Para la puesta en practica de las

iniciativas que se proponen en los

sectores objeto de trabajo en el
proyecto CINMAC, se han
organizado los llamados circulos
de innovacién. Cada region
de este proyecto
transnacional (Azores,
Madeira, Canarias) ha

Administracion

desarrollar oportunidades
tecnolégicas para mejorar su

ASOCIAsIONes
Empresariales

los desarrollos principales de
nuevas tecnologias, productos,
mercados y el impacto de éstos
en su area de negocio es la
vigilancia tecnologica. Esta tiene
como objetivo la obtencion
continuada y de forma
sistematica de
informacién técnica

implantado su propio Nivel Desidvo, Nivel Desiiva. | util sobre tecnqla-glas
circulo en los | Presidente Agociacion | y sus tendencias
subsectores de it il Wivel Operativo previsibles, que
turismo y ' \ Fd favorezca la
agroalimentacion Coordinaciin supervivencia y el
prioritarios en cada N S _ Expertos :ﬁc':gs':”:z:e la
PR nvestigacones :
lugar. Los circulos de ke 1 \ — mlim r:ircEJos L
innovacion son General . : ¢
grupos de trabajo Tie innovacion se
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pertenecen a distintas Coorracn objeto de introducir y
organizaciones (Mesas Povas) desarrollar las practicas

relacionadas entre si por el
sector en el que desarrollan su
actividad.

Por otra parte, el proyecto
CINMAC ha prestado atencion

preferente a la necesidad que tienen

las empresas de identificar y

MADEIRA

Marca unica para
vinos, rones, dulces
y tapices

El Instituto de Desenvolvimento
Empresarial (IDE} de Madeira
desarrolla dentro del proyecto
CINMAC la iniciativa de crear una
marca con el nombre de su propia
region, Madeira, para la
comercializacion de productos
tradicionales agroalimentarios.
Como objetivos especificos del
proyecto “Marca
Madeira” se han
definido los
productos
susceptibles de
integrar dicha
marca paraguas,
a la que se
acogeran
aquellos
elaborados en la Regidn
Auténoma da Madeira,
independientemente del hecho de
ser frescos o transformados,
artesanales o industriales,
tradicionales o resultado de la
innovacidn, pero definidos por su
calidad. La marca se quiere aplicar
a distintos sectores como son el
del vino ("Vino de Madeira”),
bebidas espirituosas ("Ron de
Madeira), bordados, tapices y
mimbre {"Bordado de Madeira"),
miel de cafa y sus derivados (" Miel
de Cana de Madeira”, "Dulce de
Miel de Cafa de Madeira” y
“Boronas de Miel de Cafa de
Madeira®).

Muercado municipal
en Madeira./ CEDIDA
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competitividad. Una de las
herramientas para mantener a
las empresas informadas sobre

La domodtica en el
ahorro de costes
hoteleros

Canarias ha desarrollado para
el sector del turismo dos
iniciativas en el marco del
proyecto CINMAC. Una de ellas
es la comercializacién del
producto turistico con nuevas
propuestas (turismo activo)
haciendo uso de nuevas
tecnologias. La otra, titulada
*Ahorro de costes en servicios
alojativos”, pone la domética
al servicio de un mejor
aprovechamiento de los recursos
para permitir ahorrar costes,
Aqui, se pretenden cuatro
objetivos a aplicar en los hoteles
canarios: ahorro de energia
{mediante desconexion selectiva
de cargas eléctricas, zonificacion
a efectos de calefaccion y aire
acondicionado, activacion /
desactivacion del alumbrado
exterior, apagado de luces en
ausencia de presendia), aumento
del confort percibido (mediante
la automatizacion que reduce
el trabajo domestico),
incremento del nivel de
seguridad (alarmas médicas y
alarmas técnicas de agua, gas,
fuego, humo y otras medidas)
y mejora de las comunicaciones.
Todo ello con unas instalaciones
orientadas y disefiadas para el
aprovechamiento de los recursos
mediante el uso de energias
renovables.

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

de vigilancia e inteligencia
tecnolégica en las empresas,
con el objeto de que se
identifiquen transferencias
tecnolégicas en los sectores
experimentados.
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AZORES

Quesos tradicionales de Pico y San Jorge

“La promocion de los quesos
tradicionales azorianos puede
significar un soporte importante
al objectivo comun del desarrollo
de las tres regiones macaronésicas
integradas en el proyecto
CINMAC", destaca el Instituto de
Inovacao Tecnoldgica dos Azores
(Inova), que ha promovido la
realizacion de unas auditorias en
el sector quesero de dicho
archipiélago a partir de las cuales
se ha trabajado en el desarrollo
de la produccion del queso
tradicional de las islas de Pico y
San lorge, sumando tambien el
gueso fresco que se sirve
habitualmente en los restaurantes
de este archipiélago v, de modo
especial, en la isla de San Miguel.
Con estos tres tipos de queso se
ha trabajado no sélo en la mejora
de su calidad higiénico-sanitaria,
sino también en la creacién de
una ruta del queso de Azores,

CANARIAS

El queso de 5an Jorge cuenta
con una Denominacion de Crigen
Protegida (DOP), se elabora con
leche de vaca cruda y tiene una
curacion larga de no menos de
tres meses, producido en
explotaciones que trabajan una
media de 5.000 litros diarios. No
obstante, algunos guesos de la
isla de estas mismas queserias son
comercializados con marcas fuera
de la DOF. El queso de Pico,
también con denominacion
diferenciada (DOP), se elabora
igualmente con leche cruda de
vaca, pero su curacion es corta
(21 dias). Procede de pequenas
explotaciones que producen unos
200 litros de leche al dia. El queso
fresco de San Miguel se elabora
con leche pasteurizada, en
unidades de 150 gramos y se
consume en los dias siguientes a
su elaboracion.

Finca ecolégica de plétancs en Tijarafe (La Palmal. v M

Estrategias de promocion de la agricultura ecoldgica

"En un contexto social global
preocupado por la incidencia de
las crisis alimentarias y una mayor
preocupacion por la salud y el
cuidado del cuerpo, productos
agroalimentarios como los
alimentos biolégicos se estan
introduciendo cada vez mas en
los mercados locales e
internacionales”, destacan los
técnicos del proyecto CINMAC en
Canarias. Y es que desde este
archipiélago existe una cada vez
mayor oferta de productos
procedentes de la agricultura
ecologica que se exportan a los
mercados europeos. En este

contexto, CINMAC ha
desarrollado una iniciativa
denominada “Marketing y
comercializacion de productos
ecoldgicos”, definiendo
estrategias y acciones para la
promocion y valorizacion de la
produccién agraria ecologica en
los mercados interiores y a
visitantes turistas desde las islas
Canarias. El trabajo se ha
dirigido al desarrollo de una
imagen de marca comun de los
productos de la agricultura
ecoldgica de Canarias,
potenciando la comunicacién y el
desarrollo de estrategias de

marketing comunes entre todos
los grupos y organizaciones de
productores de las islas. También
a la captacion de nuevos
segmentos de consumidores,
incluidos los visitantes turistas
extranjeros y nacionales que llegan
a Canarias, desde el sector
hostelero, sin olvidar dinamizar la
innovacion tecnoldgica y el acceso
a las nuevas tecnologias de la
informacion del sector de la
agricultura ecolégica de las islas
Canarias, para reforzar su
competitividad, diferenciacion y
desarrollo.



Rutas de vino y gastronomia

F.SUAREZ ¥ J. A. MARRERO (PROEXCA)

Las Palmas de G.C.

"El notable desarrollo del sector turistico
que se produjo en las décadas de los anos
70-90 en las islas Canarias y, en diferente
medida, en el resto de islas de la
Macaronesia, tuvo y tiene como principales
consecuencias en el mundo rural de
nuestros archipiélagos la pérdida de un
patrimonio agrocultural inigualable e
irrepetible”, destaca al asesor del proyecto
CINMAC Manuel Lopez Martel, que afade;
"El envejecimiento de nuestros campos es
una realidad y la falta de vinculacién de
las jovenes generaciones al mundo rural

Plato de morena al vapor de berros del ‘chef’ Samuel Lopez
en el hotel escuela Santa Brigida.! v 1

les aleja, dificultando con ello las
posibilidades de desarrollo de nuestras
zonas rurales”.

La respuesta a esta situacién es que "urge
potenciar nuevos canales para la
distribucién de todas aquellas producciones
de calidad diferenciada, que por su escaso
volumen de produccion y limitada
capacidad de comercializacién en general,
no llegan a los mercados y a los
consumidores” . Se hace referencia aqui a
los “nuevos productos agroalimentarios y
a las nuevas actividades y ofertas de
servicios como el desarrollo de rutas
enogastronomicas y culturales en simbiosis
con los subsectores de la
agricultura ecologica, del
vino, de los quesos, desde
el desarrollo de nuevos
productos turisticos y la
oferta de alimentos de
contrastada calidad y
diferenciacién, Gnicos en el
mundo, dificilmente
imitables, asociados a sus
especiales condiciones de
elaboracién”.

CINMAC ha desarrollado
varios proyectos con el
sector vinicola en Canarias
como eje. Uno de ellos se
ha dedicado al marketing
y comercializacidn de los
vinos canarios con
denominacion de origen,
promoviendo y valorizando
su calidad diferenciada,
potenciando la
comunicacion y el desarrollo

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

Recr:?dnn. despalillado y prensado de la uva en las modernas
instalaciones de la bodega Tierra de Frontos. ¥ M
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Lars rutas ded vino para Tenerife colnckden con la distribucion
territorial de sus cinco denominaciones de origen.
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de estrategias de venta comunes dirigidas
a nuevos segmentos de consumidores,
especialmente los visitantes turistas
extranjeros y nacionales, asi como
dinamizando la innovacién tecnoldgica y
el acceso a las nuevas tecnologias de la
informacién. También, potenciando el
desarrollo de nuevos productos derivados
del vino y de microvinificaciones de alta
calidad, dirigidas a segmentos mas
exigentes.

Aromas, sabores, tradiciones
Pero CINMAC, como proyecto
transnacional de cooperacion, esta
desarrollando una iniciativa de mas calado
vinculada a la enclogia y a la gastronomia
que ha titulado “Aromas, sabores y
tradiciones en Azores, Madeira y Canarias:
entre vifias, lagares y bodegas”, definido
por sus técnicos como un “viaje a través
de los sentidos, las experiencias y las
emociones por la cultura de los vinos de
las tres regiones y su patrimonio
enogastronomico y cultural”. De momento,
este viaje por los vinos y la gastronomia ha
dado sus primeros pasos en Canarias, mas
concretamente en Tenerife y Gran Canaria,
donde ya se han disefiado varias rutas.
“El cultivo de la vid se remonta en la
historia de las islas Canarias a los primeros
momentos tras la conquista. La continua
llegada de gentes de todas partes de Espania
y de Europa, al tiempo que la especial
situacion de las islas como puente entre
continentes, hizo que poco a poco fueran
llegando y evolucionando en estas un
patrimonio viticola con varietales Gnicos”,
sefialan el asesor del proyecto CINMAC

TACORONTE

SAMN RARTOLCRAD
B THARNA

f s n -
LT
- Y In, |
Abonado con estiérool on viedos ecoldgicos de la DD
Tacoronte-Acentejo.’ v 0

AT
IR

'y ' 3 ..

Manuel Lopez y el técnico de Proexca
Fernando Sudrez.

“Este patrimonio -anaden-, es hoy
practicamente exclusivo de Canarias, ya
que la extension de |a filoxera por Espana,
Francia y resto de Europa hizo que
desapareciera de los lugares de origen. Y
eso hace de la vitivinicultura canaria algo
muy especial, variedades como sabro,
malvasia, listan prieto, baboso, vijariego
negro ofrecen un marco de oportunidades
unico para nuestros vinos, totalmente
diferenciados de los que se producen en
el resto del mundo, en unos momentos en
los que asistimos a una uniformizacisn no
solo de técnicas y elaboraciones, sino de
variedades como la cabernet sauvignon,
merlot, tempranillo, etc.”

Fidelizacion

El asentamiento de tantas variedades de
uva en las distintas zonas o comarcas de
las islas, con unas condiciones
edafoclimaticas diferentes, hicieron que en
Canarias se desarrollasen distintas técnicas
de cultivo, distintos sistemas de conduccion
y pada y vinos con diferentes matices. En
este contexto se han disefiado unas rutas
culturales enogastrondmicas con el valioso
patrimonio cultural que el cultivo de la vifia
ha ido conformando en las islas a lo largo
de los siglos. Con ello se establecen vinculos
de fidelizacién y confianza entre
productores y consurnidores, basados en
la experiencia, la informacion, el
conocimiento y el aprendizaje a través de
los sentidos y la cultura del vino.
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Mirserarios di las rutas del vino dissfadas para Gran Canaria,
quae también incluyen los quesos (en especial, ¢l de flor),
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Juguetes de jornaleros y otros
trabajadores (también ninos)
EnJuguetes tradicionales de gamona
(Llanoazur Ediciones, 2006), el
animador sococultural e investigador
Julio Concepcion introduce al lector
en la entranable relacidn entre una
planta silvestre muy comun en el sur
de Tenerife (la gamona) y su
aprovechamiento como matera
prima para construir juguetes que
nifios jornaleros y nifios cabreros
tuvieron en una infancia de otro
tiempo en la que trabajaron casi
como adultos, pero no dejaron de
vivir segun su edad: molinos de dos
y de cuatro aspas, cabras, vacas,
arados, carros, mufiecas, pitos,
carricoches, cometas, etc,

El humor de Francisco Medina
Bajo el titulo Humor nuestro,
Turguesa Ediciones en colaboracidn
con el Cabildo de Tenerife ha
publicado una recopilacion de dibujos
humaoristicos (chistes e historietas) de
Francisco Medina Garcia, autor del
conocido personaje El llustrado desde
1975, si bien publica desde afios
antes. Sus dibujos han aparecido en
los periodicos tinerfefios La Tarde y
El Dia, ademas de en otras
publicaciones especializadas (La
Codorniz). “Es un historietista con
un estilo propio y definido que, de
una manera difusa y hasta amesgada,
podria encuadrarse dentro de la
Escuela Bruguera por la agilidad de
su trazo”, escribe Manuel Darias en
el prologo.
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CONVOCATORIAS

V Congreso Ibérico sobre Recursos
Genéticos Animales

Organizado por el Instituto Canario
de Investigaciones Agrarias (ICIA) y
el Cabildo Insular, la 1sla de La Palma
acoge entre los dias 4 al 7 de octubre
el V Congreso Ibérico sobre Recursos
Genéticos Animales con la
participacidn de las sociedades
espanola y portuguesa especializadas
en este campo (SERGA y SPREGA
respectivamente, dedicadas a la
conservacian y promocion de los
recursos geneticos caprinos), ambas
a su vez inteqgradas en el 1GA
(International Goat Association) que
también celebra aqui su reunion
interanual. Adquiere especial
importancia esta convocatoria en el
contexto canario en donde existen,
al menos, tres razas explotadas de
manera muy diferente. Paralelamente
a los encuentros y exposicion de
ponencias cientificas (en torno a un
centenar), se celebrara una reunién
slow-food (dia 6), unas jornadas
ganaderas (dias 5-6) y una visita
técnica (dia 7) a las instalaciones del
centro de conservacion de razas
autdctonas y al concurso de arada
con bovinos de raza palmera en 5an
Antonio del Monte (Garafia).

CHOJUANIADAS Y CANTARES MAS INFORMACION

Quesito de flor canario

quién te pudiera trincar

1Ll

con cachos de pan de Agliimes

y vino del Lentiscal

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.
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RECUERDOS

Romancero canario y vinos islefios
Escribe el pericdista Elfidio Alonso
Quintero, director-fundador del grupo
Los Sabanderios. Este texto es un
avance de un articulo suyo en el libro
de praxima aparicion Tertulia, arte y
salud con vinos canarios.

De octubre a junio, el PRIMER JUEVES
DE CADA MES con su periddico
El préximo nimero sale el 2 de noviembre

jiLes esperamos!

CANARIAS Y EL MUNDO

Caprichosas nubes

Las caprichosas y sorprendentes
formas gue adoptan las nubes, vistas
desde el satélite Terra, ofrecen una
vista de las islas Canarias bajo la
influencia de los vientos alisios como
la gue acompana a estas lineas. Al
otro lado del Atlantico, una imagen
bien distinta: el océano coloreado por
fitoplancton frente a la costa de
Argentina (fotos: NASA).

Tejaleros en La Oliva

Se cumplen diez anos de la
rehahbilitacion de la ermita de la
Capellania en el pueblo de La Oliva,
junto a la Casa de los Coroneles,
ocasion para recordar como se
hicieron las Gltimas tejas hechas a
mano de Canarias.

La nueva propuesta Anthuriun
kiko Casals, chef catalan afincado en
Canarias hace afos, donde desarrolla
una labor que lo ha situado entre los
mas destacados restauradores del
archipiélago, da el salto de Gran
Canaria a Tenerife para abrir un nuevo
local (restaurante-brasserie) en Adeje;
Anthuriun.




