ENTREVISTA
Maria Jesus Rodriguez

«El silbo es patrimonio
detodaslasislasy debe
impartirse para todos
los escolares canarios»

HISTORIA ORAL
Juan Hernandez, turronero
en Fuerteventura

Turronesy garrapifadas,
alomosdeun camello
alquilado

PATRIMONIO
El cultivo de la Conquista

Azicar, el oroblanco
canario sinreferencias
visitables, /dénde
estan losingenios?

pellagofio

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 129
MAYO DE 2024

Pescador de La Graciosa mientras prepara unas jareas
de bocinegro. Imagen del libro ‘Jareas, salazones...!
ILUSTRACIC)-NI ALBERTO HERNANDEZ RIVERO

Conservacion t
de pescados 'y

radicional
mariscos
en Canarias

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



ENTREVISTA
Carlos Gonzélez Diaz

«Quiero que mi hijosepa
cocinar cosas que tengan
que ver con la cultura

del lugar donde nacié»

(c) Del documento, los autores. Digitalizacién realizada por la ULPGC.

Biblioteca Universitaria.

PATRIMONIO
Parras tricentenarias en
la comarca de Acentejo

La‘'mesa’, el tipode
conduccién delas parras
del que nadie habla

HISTORIA ORAL
Domingo Hdez., viticultor

Antesdelaépocadela
poda, lasvacasarabanla
viflay el estiércol era

un tesoro

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 128
ABRIL DE 2024

Vina en El Golfo (La Frontera). El Hierro es la isla mas|
iticultura del archipiélago canario.
\TO GONCALVES/ARCHIVO PELLAGOFIO




ENTREVISTA

Javier Velasco Vazquez

«Siqueremos imaginara
un antiguo habitante de
lasIslas pensemos que
Se parecera anosotros»

PATRIMONIO
Semaforo de Anaga, ultimo
vigia de las aguas canarias

Delashoguerasal ver
piratasal telégrafodela
Armada

GASTROCLUB

Come conciencia

Comer aguacatees
saludy cultivarlo
underroche deagua
parael planeta

Primera exper
arne de cabra

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 127
MARZO DE 2024

Steak tartar de baifo en milhojas de papas antiguas|
liofilizadas, creacion del chef Diego Schattenhofer.
FOTO: ARCHIVO MADRID FUSION




ENTREVISTA
Sami Lopez

«Elmojohay que
hacerloamortero, con
minipimerlo que sale
esunaemulsion»

HISTORIA ORAL
Claudio Zenobio de Paz,
herreroy forjador palmero

Elcuchillodela
plataneraylos secretos
del temple

PATRIMONIO
La huella aborigen

Latltimaerupciéndel '
Teide en tiempodelos
guanchesysustalleres
de obsidiana

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

ellagotio

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA-NUMERO 126
FEBRERO DE 2024

«Huerto comestible de tierra volcanica» ha bautizado
el chef este plato vegano de aprovechamiento.
-4 i FOTO: YURI MILLARES



ENTREVISTA
Tanaira Rodriguez

«Canarias, masadaptada
al cambio climatico,
podriaser el laboratorio
del olivar en elmundo»

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

HISTORIA ORAL
Jambriando’ en la pesca en
La GomerayLaPalma

Una pelota de gofio
con caballa frita, para
escapar el dia

GASTROCLUB
Producto, platoy chef

Medregal en aceite de
olivade Temisas, la '
propuestadel chefdel |
restaurante Nelson "

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 125
ENERO DE 2024




ENTREVISTA

Luis Hernandez Calvento

«En Maspalomas, la
tnica posibilidad de que
subalaarena submarina
esun tsunami»

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.

PATRIMONIO
Dunas en la ciudad,
lo que esconde el asfalto

Coleccionistade
desiertos, en busca
de arenales perdidos

GASTROCLUB

Come con ciencia

Turrones, polvorones
ymazapanes,
reposteria navidefia
fun, fun, fun

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP
SEGUNDA EPOCA - NUMERO 124

DICIEMBRE DE 2023

El higo, con papada de cochino negro y tuétano de|
cabra, del menu indigena de Marcos Tavio.

¥trimonio |
comestible

FOTO: TOMAS CORREA




ENTREVISTA

José de Ledn Hernandez

VITICULTURA GASTROCLUB
Estudio de la Organizaciéon Producto, platoy chef
Interprofesional del Vino

«Las cabalgadasdelos Cabraasada con cebolla
sefiores de Lanzarote Canarias, récord enlos rojaacevichada, -
y Fuerteventura eran costes de produccion de lapropuestade

pirateria cruel y rapifia» uva paravinoen Espafia Diana Marcelino

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 123
NOVIEMBRE DE 2023
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Las carnes de cabray de cabrito, en multiples recetas,

] ;specialidad de esta chef canaria con un Sol Repsol.,

FOTO: YURI MILLARES|

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



ENTREVISTA
Verodnica Alberto

PATRIMONIO

Estudiosos de los lenguajes
silbados piden protegerlo

«En fosas comunes se

ve el horroral segundo, Cientificos suscriben un
enlas cuevas vemos escrito en defensadel
respetoyamor» silbo canario

GASTROCLUB
Producto, platoy chef

Steak tartar con helado
demojorojoybrotesde .t
mostaza, lapropuesta
de Manolo Gonzalez

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 122
OCTUBRE DE 2023

Recetario tradicional de
los pescadores canarios

Huevas de erizo con gofio, recurso de pescadores
antafio, una de las recetas recopiladas por Pellagofio.
FOTO: YURI MILLARES

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



ENTREVISTA
Manuel Hernadndez

PATRIMONIO GASTROCLUB

Los dragonales habitaban Producto, platoy chef
el noreste hace 2.700 afios

«E110% delos canarios Ranchodeconejo
que emigraronaCubay El drago comun silvestre con papas bonitas, *
Venezuela eran mulatos seextingueenlaislade lapropuestade
ynegros libres» Gran Canaria Moisés Rodriguez

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP
SEGUNDA EPOCA - NUMERO 121
SEPTIEMBRE DE 2023

Entre plantas de té canario, Kiko y Tolio cavan unos
surcos de papas terrentas en Icod El Alto (Los Realejos).
FOTO: YURI MILLARES

pellag

Cuatro sigl |
papas bonitds en Canarias

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



ENTREVISTA
Bernabé Quintana Afonso

PATRIMONIO

Debajo de campanas de
ventilacién y acequias

«Hagobtuisquedas

compulsivas en Google Minas de aguadel XVIII
de ‘messer kanarische’ zigzagueanbajo el lecho
0 ‘canary knife» delbarranco de Tirajana

GASTROCLUB
Producto, platoy chef

Parfait de esparragos con
chemesaladoy tomate
arrugado, la propuesta
de Orlando Ortega

pellagofio

EDICION ESPECIAL PARA LA PROVINCIA/DLP

SEGUNDA EPOCA - NUMERO 119
JUNIO DE 2023

Cuchillos canarios,
arte identitario del
campo isleno
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Cuchillos canarios de finales del s. XIX, con sus cabos|
caracteristicos de cuerno de carnero, vacuno y caprino.|
FOTO: YURI MILLARES

(c) Del documento, los autores. Digitalizacion realizada por la ULPGC. Biblioteca Universitaria.



